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CENG | INSTRUCTION MANUAL

Please read the instructions carefully before use.
Take good care of this manual for later use.

CONNECT YOUR DEVICE TO THE TESLA SMART
THINGS APP

1. Install the Tesla Smart Things app on your smartphone via Android or I1OS.

Android or i0S Tesla Smart Thing

For Android smartphones

Method 1: Please scan the QR code with a browser scanner, download and install the APP.

Method 2: Open the Google “Play Store” on your smartphone and search “Tesla Smart Things”, download and install
the APP.

For IOS smartphones

Method 1: Please scan the QR code and follow the tips to get into “AppStore”, download and install the APP.
Method 2: Open the Apple "AppStore” on your smartphone and search “Tesla Smart Things”, download and install
the APP

2. Create an account. For more information, see the “Login Details” section.

3. Pair the Air Fryer with the Tesla SmartThings app on your smartphone. When using the device for the first time,
connect with power and press the start button (O)the WIFI button @Will light and the WIFl indicator light & turn
off. Then, long press the WIFI button @ for 3 seconds, and you will hear a beep sound. The WIFl indicator light
2 will enter a flashing state (flash every 1 second), and the WiFi function will be in standby mode. When in standby

mode, the WIFI function of air fryer cannot be paired. Long press the WIFI button for 3 seconds again, you will

hear a beep sound, and the WIF! indicator light & will enter a flash state (flash every 0.2 seconds), at which point

your phone can link this Wi-Fi function now. Long press the WIFI button for 3 seconds again, you will hear a
beep sound, and the WIFl indicator light & will enter a slow flashing state (flash every 0.5 seconds). At this time, it
means air fryer has entered Wi-Fi pairing mode. Long press the WIFI button for 3 seconds again, you will hear a

beep sound, the WIFI indicator light & will turn off, and the WiFi function will be powered off.
Tip: When connecting the WIFI function with air fryer, the phone needs to turn on Bluetooth.
When the WIFI function connected successful, the WIFI indicator light & will remain on.

4. In the Tesla Smart Things app, press “Add device” and an update window will appear on your mobile phone screen
to install your device.



GENERAL DESCRIPTION

1. Basket

2. Basket handle

3. Transparent window

4. Digital Touch Control Panel
5. Airinlet

6. Air outlet openings
7. Mains cord
8. Frying tray
9. Water tank



Attaching the fry basket handle

e The fry basket handle might come disassembled in your
appliance’s packaging. To attach the fry basket handle:

® Remove the paper label. Pull the fry basket out of the
appliance.

¢ Slide the attachment point on the handle downward until it clicks into place.

o The fry basket handle should lock into place and should not detach once it is locked into place.

Removing the fry basket handle

To remove the fry basket handle:
e Use atool, such as ascrewdriver or our metal pin. Align the tool with the hole and push down, then tilt the tool inward.
e Grab the handle with your hand and pull it out. Done.




Significance

Please read this manual carefully before using the appliance as damage may occur under incorrect operations. Pls keep
this manual for future reference.

Danger

¢ Do notimmerse the housing in water or rinse under the tap due to the multi-electrical and heating
components.

¢ Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.

¢ Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.

¢ Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

¢ Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

¢ Do nottouch the inside of the appliance while it is operating.

/\ WARNING!

e Check if the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

¢ Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

¢ Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.

¢ Keep the appliance and its power cord out of the reach of children.

¢ Keep the power cord away from hot surfaces.

¢ Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.

e Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

¢ Do not connect appliance to an external timer switch.

¢ Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

¢ Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least 10cm free space on the back and
sides and 10cm free space above the appliance.

¢ Do not place anything on top of the appliance.

¢ Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

¢ Do not leave the appliance unattended.

¢ During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance. Any accessible surfaces may become hot during use.

¢ Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke emission to
stop before you remove the pan from the appliance.

(1) caution:

N

. Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

2. This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely used in environments such as staff
kitchens, farms, motels, and other non-residential environments.

3. The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professional purposes, or it is not used
according to instructions. (Never use the appliance when the plug is damaged.)

4. The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to handle or clean.



AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a built-in timer, it will automatically shut down the appliance when count down reaches zero. You can
manually switch off the appliance by pressing off button, it will automatically shut down the appliance in 20 seconds.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and rack with hot water, with some washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipe inside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is no need to fill the basket with oil and frying
fat as the appliance works on hot air.

USING THE APPLIANCE

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Slide the basket into the air fryer.

— Do not exceed the MAX indication (see section “settings” in this chapter), as it may affect the cooking
= NOTE .
quality of the food.

@ CAUTION! Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets very hot. Only hold the
: basket by the handle.

5. Do not fill the basket with oil or any other liquid.
6. Finger touch Power on/off.

7. Finger touch Menu to choose functions (totally 8 functions).

CONTROL PANEL PRESENTATION

Lightbutton  Temperature/Time WIFI Time /Temperature ~ WiFi  Temperature /Time Temperature /Time

selection button  button display |n?icﬁt0r increase button decrease button
ight

® ® ® <T@ O

2 €& & A A = uw @

Start and pause Power on/off  Soft cooking
button button button



= NOTE

8 functions are provided: Drumstick, Steak, Fish, Cake, Pizza,Hot dog, Fries, Bacon. You can use choose different cooking
food you like.

MENU PRESETTING

Menu Icon Button Default Temp Default Time Shake s::p::::;; 9

Drumstick ‘. 200°C 23 min Shake Yes

Steak 6 200°C 12 min Shake Yes

Fish ’ 195°C 10 min Shake Yes
Cake é 160°C 30 min / /
Pizza A 185°C 8 min / /

Hot dog 5 185°C 8 min Shake Yes

Fries H 200°C 23 min Shake Yes

=
Bacon ’ 175°C 12 min Shake Yes

e Aftertouching menu button, you can choose menuyou like. After choosing the function, please finger Start/Pause
button Bl to start cooking.

¢ During the cooking process, if you want to adjust time or temperature, kindly press the @ first. When the display on
screen shows time, then press the +/- button to increase/decrease 1 minute per a press. When the display on screen
shows the temperature, then press +/- button to increase/decrease 5 degree per a press.

e Start/Pause button Ml : During the hot air frying process, the LED lamp will be running, then if press this button, the
LED lamp will be blinks. Here, this button acts as pause function. In the pause state, you can change menu to choose
other presetting. Then, you press this button again, the air fryer will continue cooking. Here, this button acts as re-start
function.

¢ Menu button choose different cooking functions. After you choose the menu, press the start button. When during the
cooking period, for example, you want to change fries to bake, then first press the Pause button I ,, then touching
bake menu button to switch to different cooking function.

e Shake indicator #®4*®# The shake indicator will illuminate when the cooking cycle has reached its halfway point.
This halfway time gives you the opportunity to shake or flip your food in appliance, which helps ensure even cooking.

=— NOTE

If you do not remove the basket and shake the food, the shake light on the control panel will remain illuminated.
Some ingredients require to shake halfway during the preparation time (see section ‘settings’ in this chapter).
By this way, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the basket back into the air fryer.



8. Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear bell for 5 times, this means the cooking cycle is
finished. Pull the basket out of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

After the time ends, the heating element stops working, but the fan will continue to run about 20
seconds to blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell will ring for 5 times as the ending

alarm.

= NOTE

9. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press the
temperature control knob to adjust Temperature setting and press the Timer control button to adjust
time setting. And then press the Start button to run the appliance

= NOTE

10. To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and will have excess oil from
ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.

Be careful if you want to turn the basket over, the oil collected on the bottom of the basket will leak

= NOTE you
onto the ingredients.

11. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients), please turn off
the basket, and pour ingredients to tableware.

Tips:
¢ To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

12. When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another batch.

SOFT COOKING FUNCTION

Soft cooking function will spray water drop onto the food during cooking, to reserve juicy and keep the food moist. This
function is mainly used for cooking seafood, vegetable, chicken, dumplings which may get too dry or even burn under

normal air fryer mode.



1. Water filling in the water tank: Remove the water tank from the machine, open the lid of the water tank, add enough
water into the water tank Then put back the lid and place the water tank on to the product.

= NOTE

e Please use pure water for cooking. No tap water.

¢ Do not pour water directly onto the top of the product, so as to avoid water entering the inside of the product.
¢ Please fill up the water tank before use the soft cooking function.

e The water tank capacity is 200ml, please don't fill too much water.

2. Putin the food: Pull out the basket, then put the food inside. Slide the basket back to the product.

= NOTE Please spread the food as much as possible to get a better cooking.

3. Setting the function: Select the wanted cooking recipe or set the temperature/time directly.

Press the button Eto active soft cooking function. (The icon will flash when it is active.)

= NOTE

There is no soft cooking function for Pizza, Bake mode. Press start button Bl to start the cooking. The water drop will be
sprayed onto the food automaticly during cooking.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

= NOTE

Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand, we cannot
guarantee the best setting for your ingredients. Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance
instantly, pull the basket briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process



French fries
Thin frozen fries

Thick frozen fries

Home-made fries
(8X8mm)

Homemade potato
wedges

Home-made potato
cubes

Potato gratin
Steak

Meat chops

Hamburger

Sausage roll

Drumsticks

Chicken breast

Snacks

Spring rolls

Frozen chicken
nuggets

Frozen fish fingers

Frozen bread
crumbed

Stuffed vegetables

Cake

Quiche

Muffins

Sweet snacks

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Remark

Add 1/2 tbsp

of oil

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol



Tips:

Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes then for a crispy
result.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

Please a baking tin or oven dish in the fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you want
to fry fragile ingredients or filled ingredients.

You can also use the air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

Making home-made fries

To make home-made fries, follow the steps below:
1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in the bowl. Put
the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

CLEANING

1. Clean the appliance after every use.

2. Do not clean the basket, the rack and the inside of the appliance by metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials, as this may damage the non-stick coating of them. Remove the mains plug from the wall socket to make

the appliance cool down.

= NOTE

e Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.
¢ Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

e Clean the basket and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can remove any

remaining dirt by degreasing liquid.
e The basket and rack are dishwasher-proof.

Tips:
e [f dirtis stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water with some

washing-up liquid. Put the rack in the basket and let them soak for about 10 minutes.

e Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.
e Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.



WATER TANK CLEANING

After a period of use, the inside of the tank may breed bacteria. Please clean the tank regularly. Just open the lid of the
tank and rinse it under the current or clean it with a damp cloth.

STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.

2. Make sure all parts are clean and dry.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible Causes Solution

The appliance is not plugged in. Put the mains plug in an earthed wall socket.
The AIR FRYER does not PP pHag P9
work. You haven't pressed the start Press the start/power button after you set the

button.

tempd&time or choose the quick recipe.

The ingredients fried with
the AIR FRYER are not
done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature to the required Temperature
setting.

The ingredients are fried
unevenly in the AIR FRYER.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
AIRFRYER.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

| can't slide the basket

into the appliance properly.

There are too many ingredients in
the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.




Problem

Possible Causes

Solution

White smoke comes out
from the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the AR fryer, a
large amount of oil will leak into the basket. The oil
produces while smoke and the basket may heat up
More than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
basket. Make sure you clean the basket properly
after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the AIR FRYER.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of the
AIR FRYER.

The crispiness of the fries
depends on the amount of ol
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.

TECHNICAL SPECIFICATIONS:

Power: 1800W
Voltage: 220-240V ~
Frequency: 50/60Hz
Fry basket capacity: 8L

Correct Disposal of this product:

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU.

To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe

recycling.
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Email:  distribution.rs@comtrade.com

www.comtradedistribution.com

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Manufacturer business name: TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.O.0. BEOGRAD
Manufacturer address: BULEVAR ZORANA PINDICA 125i, 11000 BEOGRAD

WE, MANUFACTURER OF BELOW DESCRIBED PRODUCTS, HEREBY DECLARE UNDER
OUR SOLE RESPONSIBILITY, THAT THE PRODUCTS TO WHICH THIS DECLARATION
RELATES:

roduct description:

Brand | Model [ Type of products |
TESLA | AF810BGW | Air Fryer |
ARE IN CONFORMITY WITH THE FOLLOWING STANDARDS AND LEGISLATIVE ACTS:
Harmonized standard Legislative act
EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021
EN IEC 55014-2:2021,
EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021 CISPR 14-1:2020,
IEC 61000-3-2:2018+A1:2020 CISPR 14-2:2020, Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)
IEC 61000-3-3:2013+A1:2017+A2:2021 2014/30/EU
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+
A13:2010
EN 60335-1:2012+A11:2014 +A13:2017+A1:2019+
A14:2019+A2:2019+ A15:2021 Low Voltage Directive (LVD)
EN 62233:2008 2014/35/EU
EN 300 328 RED Directive 2014/53/EU
EN 62321 Restriction of Hazardous Substances Directive
(RoHS) 2011/65/EU with its Amendments
2015/863/EU

Information on authorized representative in the EU who has a written mandate from the above stated
manufacturer to act on its behalf in carrying out certain tasks required in the applicable Union
harmonization legislation including tasks specified under Article 4 of Regulation (EU) 2019/1020:

Business name of representative in EU: Comtrade Distribucija d.o.o.
Address of representative in EU: LetaliSka cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia
E-mail address of representative in EU: office@tesla.info

Place nd date of issue: Belgrade 15.07.2024.

Name of authori 2 R 5\% Nebojsa Lozo
Function of author €rson: General manager

PIB: 100000104 Matiéni broj: 17172140  Sifra delatnosti: 2620
TEKUCI RACUNI: UniCredit Bank RSD 170-300346515-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325-9500600009876-07
OTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-0000220006014-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79



UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Prije upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu

POVEZITE SVOJ UREDAJ SA TESLA SMART THINGS
APLIKACIJOM

1. Instalirajte Tesla Smart Things aplikaciju na svoj pametni telefon putem Android-a ili IOS-a.

Android ili i0S Tesla Smart Thing

Za Android pametne telefone

Metod 1: Skenirajte QR kod sa skenerom u pretrazivacu, preuzmite i instalirajte aplikaciju.

Metod 2: Otvorite Google Play prodavnicu na svom pametnom telefonu i potraZite “Tesla Smart Things”, preuzmite i
instalirajte aplikaciju.

Za i0S pametne telefone

Metod 1: Skenirajte QR kod i pratite uputstva da biste usli u "AppStore”, preuzmite i instalirajte aplikaciju.

Metod 2: Otvorite Apple AppStore na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Things”, preuzmite i instalirajte
aplikaciju.

2. Napravite nalog. Za vi$e informacija pogledajte odeljak “Detalji prijave”.

3. Uparite AirFryer sa aplikacijom Tesla SmartThings na svom pametnom telefonu. Kada prvi put koristite
uredaj, povezite ga sa napajanjem i pritisnite dugme za pokretanje \C@, dugme WiFi 6 e zasvetleti, a WiFi
indikatorska lampica & ¢e se ugasiti. Zatim dugo pritisnite dugme WiFi @ na 3 sekunde i ¢ucete zvuéni signal.
WiFi indikatorska lampica & ¢e udi u trepéude stanje (treperi svake 1 sekunde), a WiFi funkcija ée biti u rezimu
pripravnosti. Kada je u rezimu pripravnosti, WiFi funkcija Air Fryero se ne moze upariti. Ponovo dugo pritisnite dugme
WiFi na 3 sekunde, ¢ucete zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & ¢e uéi u stanje blica (treperi svakih 0,2
sekunde), u kom trenutku vas telefon sada moze da poveze ovu WiFi funkciju. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi

3 sekunde, &ucete zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & ¢e uéi u stanje sporog treptanja (treperi svakih

0,5 sekundi). U ovom trenutku, to znadi da je Air Fryero usao u rezim WiFi uparivanja. Ponovo dugo pritisnite dugme
WiFi @ na 3 sekunde, Euéete zvuéni signal, WiFi indikatorska lampica & ¢ée se ugasiti, a WiFi funkcija ¢e se iskljuditi.
Savet: Kada povezujete WiFi funkciju sa Air Fryerom, telefon mora da uklju¢i Bluetooth.
Kada je WiFi funkcija uspesno povezana, WiFi indikatorska lampica & ¢e ostati upaljena.

4. U Tesla Smart Things aplikaciji pritisnite “Dodaj uredaj” i na ekranu vadeg mobilnog telefona pojavice se prozor za
azuriranje kako biste instalirali svoj uredaj.



OPSTI OPIS

. Korpa
. Ru¢ka korpe
. Prozirni prozor

. Digitalna kontrolna tabla na dodir

a o~ w N -

. Ulaz za vazduh

6. Otvori za izlaz vazduha
7. Glavni kabl
8. Posuda za przenje

9. Rezervoar za vodu



Postavljanje drske korpe za przenje

® Rucka korpe za przenje moze dodi rastavljena u pakovanju
vaseg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

o Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pri¢vrééivanja na ru¢ki nanize dok ne klikne na svoje mjesto.

o Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuce mjesto i ne smije se odvojiti kada je zakljuana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:
e Koristite alat, kao $to je Srafciger ili na§ metalni pin. Poravnajte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka

unutra.
e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Zavrseno.




Vazno

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo prije upotrebe uredaja jer moze doci do osteéenja usljed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da saduvate ovo uputstvo za buduéu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste spredili elektri¢ni Sok ili kratak spoj.

o Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

* Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

® Punjenje korpe uljem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\\ uPOZORENJE!

Ne koristite uredaj ako je osteéen utikag, strujni kabl ili neki drugi dio.

Ne trazite od neovlastenih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabl.

Drzite uredaj i njegov strujni kabl van domasaja djece.

Drzite strujni kabl dalje od vrucih povrsina.

Ne prikljuéujte uredaj niti koristite kontrolnu tablu mokrim rukama.

Uvijek se uvjerite da je utika¢ pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

Ne povezujte uredaj sa spoljnim prekidacem sa tajmerom.

Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjesa.

Ne postavljajte uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza i sa strane, i 10 cm
slobodnog prostora iznad uredaja.

Ne stavljajte nista na vrh uredaja.

Ne koristite uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priruéniku.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

Tokom przenja vrucim zrakom, vruéa para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. DrZzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder budite oprezni s vru¢om parom i zrakom prilikom vadenja
posude iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruc¢a tokom upotrebe.

Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
prije nego $to uklonite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

. Uvjerite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

—

2. Ovaj uredaj je namenjen samo za kuc¢nu upotrebu. Nije pogodan za bezbjednu upotrebu u okruzenjima kao $to su
kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Garancija je nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi prema
uputstvima. (Nikada nemoijte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)



AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. MoZete ru¢no iskljuditi uredaj
pritiskom na dugme za iskljucivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i resetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbedno prati u masini za pranje sudova.

3. Obridite unutrasnjost i spoljanjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnoéom za przenje
jer uredaj radi na vruc vazduh.

KORISTENJE UREPAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryer-a.
3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

= NAPOMENA Ne F)relaziFe MAX oznaku (vidjeti odeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
- kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite
) korpu samo za rucku

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noséu.

6. Dodir prsta za ukljucivanje/isklju¢ivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Taster svetla Taster za izbor WIFI Vreme / WiFi Taster za povecanje Taster za smanjenje
vremena taster Temperatura indikatorska  temperature / temperature /
displej lampica vremena vremena

|
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2 €& & A A = uw @

<

//
Taster za Taster za Taster za meko
pokretanjei  ukljuéivanje i kuvanje
pauzu iskljucivanje



= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kola¢, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina. MozZete izabrati razli¢ite vrste hrane za
kuvanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI

Meni Taster ikone Podratzet:‘r:ipevana Podr?::::vano Mesanje M?::cli(:::;\je

Bataci ‘. 200°C 23 min Promjesati Da

Biftek 6 200°C 12 min Promjesati Da

Riba ’ 195°C 10 min Promjesati Da

Kola¢ é 160°C 30 min / /

Pizza A 185°C 8 min / /
Hot dog 5 185°C 8 min Promjesati Da
Pomfrit H 200°C 23 min Promjesati Da

=

Slanina ’ 175°C 12 min Promjesati Da

e Nakon pritiska tastera za meni, mozete odabrati meni koji Zelite. Nakon odabira funkcije, molimo vas da dodirnete
dugme Start/Pauza il kako biste zapoceli kuhanje.

e Tokom procesa kuhanja, ako Zelite da prilagodite vrijeme ili temperaturu, prvo njezno pritisnite @ .Kada se na
ekranu prikaze vrijeme, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanjili za 1 minut po pritisku. Kada se na ekranu
prikaze temperatura, pritisnite +/- dugme da biste povedali/smanjili za 5 stepeni po pritisku.

* Dugme Start/Pauza Bl : Tokom procesa przenja vruc¢im vazduhom, LED lampa ce biti aktivna. Ako pritisnete ovo
dugme, LED lampa ¢e poceti da trepée. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju mozete promeniti
meni i izabrati drugu prethodno podesenu opciju. Zatim, ponovo pritisnite ovo dugme i friteza ¢e nastaviti sa radom.
Ovo dugme takode sluzi kao funkcija ponovnog pokretanja.

¢ Dugme za meni bira razli¢ite funkcije kuhanja. Nakon $to izaberete meni, pritisnite dugme za pocetak. Tokom procesa
kuhanja, naprimjer, ako Zelite da promenite przenje krompira u pecenje, prvo pritisnite dugme Pauza Bl , zatim
dodirnite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkciju kuvanja.

o Indikator mesanja #®=E# . |ndikator mje3anja ¢e se upaliti kada ciklus kuhanja dostigne polovinu vremena. Ovo
vrijeme vam daje priliku da promjesate ili okrenete hranu u aparatu, $to pomaze da se osigura ravnomjerno kuhanje.

= NAPOMENA
Ako ne izvadite korpu i ne promjesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli e ostati upaljeno. Neke namirnice

zahtjevaju da se promjesaju na polovini vremena pripreme (vidi odeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu ruéke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.
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8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znadi da je kuhanje
zavr$eno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplotu.

== NAPOMENA Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ¢e nastaviti da radi oko
20 sekundi kako bi otpustao vruéi vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5

puta kao zavrsni alarm.

9. Provjerite da li je hrana spremna.

=— NAPOMENA Ako hrana jos nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za
- kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli

uredaj.

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ée se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA o
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. ¢ips, povrée ili hranu bez viska ulja), iskljuéite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
o Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

FUNKCIJA MEKOG KUHANJA

Funkcija mekog kuhanja ¢e tokom kuhanja prskati kapljice vode po hrani kako bi sa¢uvala so¢nost i odrzala hranu
vlaznom. Ova funkcija se uglavnom koristi za kuhanje morskih plodova, povrca, piletine, knedlii sli¢no, koje mogu postati
previse suhi ili ¢ak izgorjeti u normalnom rezimu przenja vazduhom.
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1. Punjenje vode u rezervoar za vodu: Izvadite rezervoar za vodu iz masine, otvorite poklopac rezervoara, dodajte
dovoljno vode u njega. Zatim vratite poklopac i postavite rezervoar za vodu na proizvod.

= NAPOMENA

® Molimo koristite ¢istu vodu za kujanje. Ne koristite vodu iz slavine.

¢ Ne sipajte vodu direktno na vrh proizvoda kako biste izbjegli ulazak vode unutar proizvoda.
¢ Molimo napunite rezervoar za vodu prije upotrebe funkcije mekog kuhanja.

o Kapacitet rezervoara za vodu je 200ml, molimo ne sipajte previse vode.

2. Stavite hranu: lzvucite korpu, zatim stavite hranu unutra. Povucite korpu nazad u uredaj.

= NAPOMENA  Molimo rasporedite hranu 5to je vide moguce da bi se bolje skuhala.

3. Podesavanje funkcije: Izaberite Zeljeni recept za kuhanje ili direktno podesite temperaturu/vrijeme.

Pritisnite dugme E da aktivirate funkciju mekog kuhanja. (Ikona ce treptati kada bude aktivna.)

= NAPOMENA

Ne postoji funkcia mekog kuhanja za rezim pice, peenje. Pritisnite dugme Bl za pokretanje da zapoénete kuvanje. Kap
vode ¢e se automatski rasprsiti na hranu tokom kuvanja.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomoci da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i

brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlaéenje korpe iz uredaja tokom przenja vru¢im vazduhom jedva narusava
proces.
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Pomfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapidi
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domadi krompir

krigke

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger
Rolovane kobasice
Pile¢i bataci
Pileée grudi
Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti pileci
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute hlebne
mrvice

Punjeno povrée
Kola¢
Kis
Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Vreme (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp 0C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Napomena

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja
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Saveti:

® Manji komadi hrane obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

e Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomodi u
sprecavanju neujednacenog przenja sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jo$ nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomifrita je 500 grama.

Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva krace
vreme pripreme u odnosu na domade testo.

Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako Zelite da pecete kolac ili ki$ ili ako zelite da przite
lomljive ili punjene sastojke.

e Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita

Da biste napravili domaci pomfrit, pratite sledece korake:
1. Ogulite i isecite krompire na Stapice.

2. Dobro ih operite i osusite kuhinjskim ubrusom.
3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompire u posudu i mesajte dok se ne prekriju uljem.
4. lzvadite krompire iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ih u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Ocistite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, resetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iséenje,

jer to moze ostetiti nelepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne uti¢nice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

¢ Izvucite korpu da biste omogudili brze hladenije friteze.

e Obrisite spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i resetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

o Korpa i reSetka se mogu prati u masini za pranje suda.

Saveti:

o Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite reetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

o Ocdistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

e Cetkom za ¢iscenje odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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CISCENJE REZERVOARA ZA VODU

Nakon nekog vremena koristenja, unutradnjost rezervoara moze postati leglo bakterija. Molimo redovno ¢&istite rezervoar.
Jednostavno otvorite poklopac rezervoara i isperite ga pod mlazom vode ili o€istite vlaznom krpom.

SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente ¢iste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzroci Resenje
Aparat nije prikljuen u struju. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
AIR FRYER ne radi. Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon

Niste pritisli dugme za pokretanje.

$to podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi
recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se
prze ravnomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporuc¢eno
podesavanje temperature.

Hrana se przi neujednaceno
u AIR FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini viemena
pripreme

Sastojci koji leze jedan preko drugog ili su
preklopljeni (npr. pomfrit) treba da se promesaju na
polovini viremena pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz AIR
FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za remnu ili lagano premazite
uljem grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno da
ubacim korpu u uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi.

Ne punite korpu preko oznake MAX.
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Problem

Moguci uzroci

Resenje

Iz uredaja izlazi bijeli dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh,
velika kolic¢ina ulja ée procuriti u korpu. Ulje moze
proizvesti bijeli dim i korpa se moze vise zagrijati
nego obi¢no. To ne uti¢e na rad uredaja ili krajnji
rezultat.

Korpa jo$ uvek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masti u
korpi. Uvijek pravilno oéistite korpu poslje svake
upotrebe.

Svezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu
&vrsti tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite $tapice krompira temeljno da biste uklonili
skrob sa spoljne strane $tapica.

Svezi pomfrit nije hrskav
kada izade iz AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira pre
nego Sto dodate ulje.

Isjecite krompir na manje komade za hrskaviji
rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1800W
Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz

Kapacitet korpe za przenje: 8L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuc¢nim otpadom sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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" BG | MHCTPYKLMS 3A YNOTPEBA

Camo 3a ynotpeba B 6uta
lMpoyeTeTe BHUMAaTENHO TOBa PHKOBOACTBO 3a ynoTpeba npeau 4a usnonseate ypeaa.

CBBPXXETE BALLETO YCTPOMCTBO KbM
NPUNTOXEHNMETO TESLA SMART THINGS

1. Wncranupaiite npunoxeruneto Tesla Smart Things Ha Bawus cmaptdoH Ypes Android nnm 10S.

Android nnm i0S Tesla Smart Thing

3a cmapTdorm c Android
MeTtog 1: Mons, ckaHupante QR kopa cbe ckeHep Ha bpayabpa, ustersnete u urcranupaite MPUIOXXEHMETO. MeTog,

2: Otsopete Google ,Play Marasun” Ha Bawwnsa cmaptdoH n notbpcete ,Tesla Smart Things”, uaternerte u nkcranupaite
MPUNOXEHWETO.

3a cmapTdorm ¢ IOS

Mertog, 1: Mons, ckannpante QR kopa 1 cneppavite cbBeTUTe, 3a ia Bnesete B ,AppStore”, fa nsternute n nHctanmpate
MPUNOXXEHUETO. Metop 2: Oteopete Apple “AppStore” Ha Bawums cmapTtdoH u notepcete “Tesla Smart Things”,
naternete n nncranupaute NPUIOXKEHNETO

2. CbapaiiTe akayHT. 3a nosede nHdopMaums BuxTe pasgena JaHHu 3a Bivsaxe”.

3. Bzemerte Air Fryer B npunosxerueto Tesla SmartThings Ha cBosi cmapTdoH. Korato nanonseare ycTponicTBoTO 3a
MbPBY MbT, CBBPXKETE MO CbC 3aXPaHBAHETO U HaTUCHETE ByTOHa 3a CTapTUpaHe @ OyToHbT WiFi Lije 3acBeTY,
a WiFi nHgukaTtopHaTa namna Z we ce aktmempa. Cnep tosa HatucHeTe GytoHa WiFi 3a 3 cekyHOu U LLe YyeTe
3ByKkoB curran. WiFi nHavkatopHaTa namna & Lye ce 13Mon3ea B TPENTALLO CbCTosHME (Tpenepu Ha Beaka 1
cekyHgaa), a WiFi dyHkumsTa we Ebae B pexxum Ha rotosHocT. Korato e B pexxum Ha rotosroct, WiFi dyHkumsita Air
Fryero He moxe fa ce nsnonsea. Cnep tosa HaTucHeTe ByToHa WiFi Ha 3 cekyHan, YyiTe 3BykoB curHan, a WiFi
VHAVKaTOpHaTa namna & Lie ce NosiBu B CbCTOAHME Ha Mura (Tpenepy Ha Beek 0,2 CekyHam), B TO3U MOMEHT
BaLLMAT TenedoH cera Moxe fa ce cabpse ¢ Tasu WiFi dyHkuus. Cnep ToBa HaTvcHeTe ByToHa WiFi 3 cekyHaun,
yyiiTe 3ByKOB CurHan, a WiFi nHankaTopHaTta namMna & Lie ce NOsBY B CbCTOSHME Ha TpenBaHe (Tpenepw Bceky
0,5 cexyHaw). B To3an MmomeHT ToBa 03HauaBa, Ye Air Fryero e BktoyeH B pexxma Ha WiFi nogapbxka. Cnepf tosa
HaTucHeTe ByToHa WiFi Ha 3 cekyHan, YynTe 3BykoB curHan, WiFi nnankatopHata namna Z e ce aKTVBUPA, a
WiFi dyHKumsTa Le ce n3kmoun.

Cuaer: Korato cebpasate WiFi dpyHkuwmsta ¢ Air Fryerom, Tenedorst Tpsabea Aa skatoum Bluetooth.
Korato WiFi dyHkumsTa e ycnewHo cebpaaHa, WiFi niavkatopHata namMna & e ocTaHe 3ananeHa.

4. B npunoxenveTto Tesla Smart Things HaTucHeTe ,[lobassiHe Ha ycTpOMCTBO" 1 Ha ekpaHa Ha MOBWIHWS BU TenedpoH
LLie ce MosBM NPO30peL, 3a akTyasmsvpaHe, 3a Aa MHCTanupare BalleTo YCTPONCTBO.
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ObLLO OTNMMCAHNE

1. KowHnua
2. OpbxKKa Ha KOLWHMLATa
3. MpospayeH nposopel

4. [lnrntaneH naHen cbC CEH30PHO
ynpasneHvie

5. OTBOp 3a NPUTOK Ha Bb3AOYX
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6. OTBOpM 3a OTBEXAAHE Ha
Bb3ayXa

7. 3axpaHBaLL kaben
8. TaBMuUKa 3a MbpxeHe

9. Pesepsoap 3a Boga



[locTaBaAHe Ha LPBbXKaTa Ha KOLWHMLAaTa 3a MbpXeHe

e [lpbxKaTa Ha KOLLHMLATa 3a MbpXeHe MoxXe Aa gonge
pasrnobeHa B onakoBkaTa Ha Bawus ypea. 3a fa npukpenure
[OPbXKaTa Ha KOLLHWLATa 33 MbPXKeHe:

o OTcTpaHeTe XxapTeHns eTukeT. VisabpnaiiTe KoLHMLaTa 3a
nbpXKeHe oT ypeaa.

® [Inb3HeTe ToukaTa Ha 3aKpensBaHe BbPXy gPbXKaTa B NOCOKa HafoNy, AOKaTO WpakHe Ha MACTO.

o [lpbkKaTa Ha KOLWHMLATa 3a MbpxeHe TPsbBa fa LWpakHe Ha MSCTO 1 He TpsibBa Aa ce OTAeNs, CNep, KaTo e
LpakHana Ha MSCTOTO 1.

OTCTpaHFIBaHe Ha OOb>XXKaTa Ha KOWHWLATa 3a NbpXeHe

3a pa oTCTpaHuTe ApbXKaTa Ha KOLLHWLATA 3a MbpyeHe:

* I3non3BaiiTe MHCTPYMEHT, KaTo HanpyMep OTBEPTKA Wi HaLUs MeTaneH WudT. [MogpasBHeTe MHCTPyMEHTa ¢
OTBOPA W HaTUCHETE B NOCOKa Hafoy, ClIef, KOETO HaK/IOHeTe MHCTPYMEHTa B MOCOKa HaBbTPe.

e XBaHeTe gpbKKaTa C pbKa 1 1 usgbpnanTe. [otoBo.
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3

HadyeHne

Mons, npoyeTeTe BHUMaTENIHO HACTOSLLLOTO PHKOBOACTBO, NPeau Aa U3Non3BaTe ypena, Thil KaTo MOXe [a Bb3HVKHE

nol

Bpena npuv HenpaswusiHM onepauunu. Mons, 3anasete HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO 3a CMpaBka B 6b,u,eu.|,e.

OnacHocT

® He notansnTte kopnyca BbB BOAa U HE M3M/1akBanTe Mo Tevalla BoAa Nopaav MHOXECTBOTO
ef1eKTPUYECKN 1 HarpeBaTesTHN KOMIMOHEHTY.

® He nossossiBaiiTe TEYHOCT fa HaB/M3a B yPeAa, 3a Aa NPEAoTBPaTUTE TOKOB YAaP UM KbCO CheAVHEHNE.

® CobxpaHsiBanTe BCMHKM CbCTABKM B KOLLHWLATA, 33 Aa NPeAoTBPaTUTE BCSKaKbB KOHTAKT C HarpeBaTesiHv
efleMeHTU.

® He nokpuBaiite OTBOpa 3a NPUTOK Ha Bb3AyX M OTBOPA 3a OTBEXAAHE Ha Bb3AyXa, KOrato ypeast pabotu.

® HanbnBaHeTO Ha KOLLUHMLATa C OJIMO MOXe Aa AOBEeAe [0 OMacHOCT OT Noxap.

® He nokocsaiiTe BETPELLHOCTTa Ha ypeaa, AoKaTo paboTu.

/\\ NPEAYNPEXAEHME!

MpoBepeTe fanu HanpPexXeHNeTo, ykazaHo BbPXy YPeaa, OTroBaps Ha HanpeXxXeHeTo Ha MEeCTHaTa elekTpuyecka
Mpexa.

He nanonseaiite ypena, ako MMa KakeaTo 1 ja € NoBpefa no Lencena, 3axpaHeallys kaben uim 4pyri 4acTu.

He oTuBaiTe npu koeTo 1 fa e HeyMbAHOMOLLEHO JINLE, 3a i CMEHWTE UM NOMNpaBuTe fafeH NOBPEfeH 3axpaHBalLll
kaben.

MazeTe ypefa u 3axpaHsalLms My kaben fanede ot obcera Ha feua.

MazeTe 3axpaHBaLLyms kaben Haganey oT HaropeLLeHy NOBbPXHOCTU.

He BkntouBaiiTe ypea 1 He paboTeTe ¢ naHesa 3a ynpassieHne C MOKpU pblie.

BuvHaru ce yepsisaiiTe, Ye LLEMNCeTbT € MOCTaBEH MO NMPaBUIEH HAYUH B CTEHHUS KOHTaKT.

He cebp3BaiiTe ypea KbM BbHLUHO pesie 3a Bpeme.

He nocrassinTe ypena sbpxy nan B 6an30CT [0 3anasvMMu MaTepuani Kato HanpruMep NokpyBeka 3a Maca wiv 3aseca.
He nocrassainte ypena cpeluy cteHa unm cpetdy apyr ypeg. Ocrasete noHe 10 cm cBo60AHO NPOCTPaHCTBO OT
3afHaTa cTpaHa v ot asete ctpann 1 10 cm cBoboaHO NPOCTPaHCTBO Haa ypeaa.

He nocraBanTe HULLO BbPXY ypeaa.

He n3nonseaiite ypena 3a kakBUTO v Aa € APYU LN OCBEH OMMCAHUTE B HACTOSLLIOTO PbKOBOACTBO.

He octassiTe ypena 6e3 HabnogeHue.

Mo Bpeme Ha MbpxeHe ¢ ropeLy Bb3ayx Npe3 OTBOpUTE 3a OTBEXAaHe Ha Bb3hyX ce U3rycka ropelua napa. [pbxre
pbLeTe 1 MLETO cv Ha 6e30MacHo PascTosiHWe OT NapaTa 1 OT OTBOPUTE 3a OTBEXAaHe Ha Bb3ayx. CbLUo Taka
BHMMaBaliTe C ropeLara napa v Bb3ayx, Korato n3Baxaare TaBuykaTa oT ypeaa. Bcakakeu 4OCTbNHU MOBbPXHOCTM
MorarT fja ce HaropeLLaT No Bpeme Ha ynotpeba.

HesabasHo v3knoYeTe ypeaa oT KOHTaKTa, ako BUAMTE ThbMEH AVM, M3Nu13all, oT ypeaa. Vsuakaiite otaensHeTo Ha
VM [ia cripe, Npeay Aa U3BaguTe TaBuykarta ot ypeaa.

(1) BHUMAHME!

—

. YBepETe Cce, e ypebT e NoCTaBeH BbPXY XOPU3OHTasIHa, paBHOMepPHa 1 crabunHa MOBBPXHOCT.

2. Toan ypep e npefHasHayeH camo 3a foMatuHa ynotpeba. Toit He e noaxoasiy, 3a 6e3onacHo 1snonssaqe B cpeam

KaTo HanNpUMep KyxHW C NepcoHas, Gepmu, MOTENN U APYTV HEXUIULLHN CPeau.

3. ['apaHu,MﬂTa € HeBaJInHa, ako ypenbT ce 13Mnosi3Ba 3a I'IpOd)eCl/IOHaJ'IHM mnun HOﬂprO¢eCMOHaﬂHM uenu nan He ce

n3nonssa cropep, HcTpykummTte. (Hukora He nsnonseanTe ypeaa, Korato LEncessT e noBpeneH.)

4. Ypepnwt ce Hyxpaae ot npubnmsutento 30 MuHyTY, 3a Aa ce oxnaau, Nnpean Aa bvae GesonaceH 3a pabota um

30

novyncreaHe.



ABTOMATUNYHO N3KJTKOYBAHE

YpensT uMa BrpageH TanMep, To aBTOMaTUYHO e U3KII0UM YPeaa, Korato obpaTHOToO BpoeHe [oCTUrHe Hyna.
MoxxeTe pbyHO Aa U3KIIOUUTE ypeaa, KaTo HaTucHeTe ByToHa 3a M3KIKYBAHE, TOM aBTOMaTUYHO LLE U3KITI0YM Ypeaa
cnep 20 cekyHan.

[MPEOV TTBPBA YTTIOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCNYKN OMakoOBbYHW MaTepuann n CTukepu nin eTmkeTn.

2. TNoumncTeTe KOWHMLATa 1 peLleTKaTa C ropeLLa BoAa, C Masiko Npenapar 3a MueHe 1 HeabpasuseHa rbba. Tean yactu
ca Be3sonacHu 3a NoYMCTBaHE B CbAOMMSIHA MaLLMHA.

3. M3bbpLueTe ypena oTBLTPE 1 OTBBH C YKCTa Kbpra. W HaMa Hyx/4a Aa MbHWTE KOLLIHULATa C OO W Ma3HUHa 3a
MbPXKEHE, Thil KaTO ypeabT PaboTu Ha ropeLy, BbafyX.

N3MNOJI3BAHE HA YPELLA

1. Cebp>KeTe 3axpaHBaLLys LENCes KbM 3a3€MEH CTEHEH KOHTaKT.

2. BHuMaTenHo nagbpnaiTe KoLHMLaTa oT GPUTIOPHIMKA C ropeLL, Bb3ayX.

3. MNMocraseTe cbCTaBkUTE B KOLIHMLATA.

4. Mnb3HeTe KOWHMLATa BbB GPUTIOPHIKA C FOPELL, Bb3AYX.

== 3ABENEXKA He npesuwasaite obozHaueHneto MAX (BuxTe pasgnen ,HacTponkn” B HacTosLLaTa rasa), Thit
- KaTo TOBa MOXe a MOBJIMsie Ha Ka4eCTBOTO Ha rOTBEHE Ha XpaHara.

@ BHUMAHVE! He pokoceaiTe kolwHMLaTa No Bpeme Ha 1 KpaTko Bpeme cnep, ynotpeba, Thin kaTo T ce
* marpsiBa MHOro. [lpbxTe KOWHMLATa Camo 3a ApbXKaTa.

5. He nbaHeTe KOWHMLATa C ONIMO UKW ApYyra TEYHOCT.
6. JokocHeTe ¢ npbeT ByToHa 3a BrntoysaHe/uskiousaHe.

7. JokocHeTe ¢ npbeT ByToHa Mehio, 3a fla nsbepete dyHKLmM (0610 8 dyHKLMN).

NPEOCTABAHE HA TTIAHEJIA 3A YTPABJIEHWE

Bytor3a byToH 3a u3bop Ha byTtoH 3a  [ucnnei 3a WiFi ByToH 3a yBenvuasaHe ByToH 3a HamansiBaHe
ocsetsieHne Temnepatypata/  WIFI Bpeme/ MNHAVKATOPHa Ha BpemeTo / Ha BpemeTo /
BpEMeTo Temnepatypa cBeTMHa TemnepartypaTa Temneparypata

@

® K

MIN

©

/]

ByToH 3a cTaptupaHre ByToH 3a ByToH 3a rotBeHe
1 nocTa.siHe Ha BKJIIOYBaHeE/ [0 OMeKBaHe
naysa n3KNoYBaHe
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= 3ABEJIEXXKA

MpepocTassT ce 8 dpyHkumu: ByT, Mbpsxona, Puba, Topta, MNMuua, Xotaor, MbpxxeHun kaptodu, bekoH. MoxeTe aa
n3bepete pasnnyHa xpaHa 3a rotBeHe, KOSTO Xxapecsare.

MNPEABAPUTE/IHN HACTPOVIK OT MEHKOTO

ByToH ¢ Temnepatypa no Yacno forsene Ao
MeHio yT paryp PasknawiaHe oMeKBaHe (no
WKOHa noppasbupaHe noppasbupaHe
n36op)
ByTtye “ 200°C 23 MUH PasknawiaHe Ha

Mbpxxona 200°C 12 MUH PasknaliaHe Ha

Punba 195°C 10 MuH PasknawiaHe Ha

L.
’
Topta é 160°C 30 MuH / /
A
=

Muua 185°C 8 MUH / /
Xot por 185°C 8 MUH PasknaliaHe Oa
MepsxeHn
200°C 23 MuH PazknawaHe Ha
KapTodu

BekoH ’ 175°C 12 MUH PasknallaHe Oa

e Cnep KaTo fokocHeTe ByToHa MeHIo, MoxeTe aa usbepete GyHKUUSITa OT MEHIOTO, koeTo xapecsate. Cnef kaTto
n3beperte dyHKLMATa, HaTcHeTe ¢ NpbeT byToHa B| Crapt/Maysa, 3a Aa 3anouyHeTe fa roteuTe.

e [lo RpeMe Ha MpoLeca Ha roTBeHe, ako 1ckare fa perysmpare BpeMeTo wiv Temrneparypara, Mosis MbpBO HaTUCHeTe

. KoraTo gyicnnest Ha ekpaHa nokaxe BpeMeTo, HaTucHeTe ByToHa +/-, 3a Aa yBenuuute/Hamanute ¢ no 1 muHyTa
npu BCsiko HaTuckaHe. Korato AMcnnesT Ha ekpaHa nokaxe Temreparypara, HaTucHeTe byToHa +/-, 3a Aa ysenuuure/
HamanwuTe ¢ no 5 rpafyca npu BCSIKO HaTCKaHe.

* byTtoH Crapt/May3a Bl : Mo Bpeme Ha npoLieca Ha Mbp>keHe € ropeLy, Bb3fyx CBETOAMOLHATA SlaMMa Le CBEeTW, creq,
KOETO, ako HaTVcHeTe To3u ByToH, CBeTOAMOAHATA lamna e npemursa. Tyk To3v ByToH AencTea kaTto GyHKLWS 3a
nocTassiHe Ha nay3a. B cbctosiHmeTo Ha nocTassiHe Ha nay3a MoXeTe Aa NPOMeHUTe MEHIOTO, 3a fa nsbepeTe gpyra
npepsapuTtenHa HacTponka. Cnep ToBa HaTUCHETE TO3U BYTOH OTHOBO, GPUTIOPHMKLT C rOpeLL, Bb3AyX LLe MPOALIIXM
fa rotsu. Tyk To3n ByToH AeicTBa KaTo GyHKLMS 3a pectapTupaHe.

® Ypes bytoHa MeHio ce nsbwvpart paznununun GyHkumm 3a rotseHe. Cref kato nsbeperte MeHIOTO, HaTucHeTe ByToHa
3a crapTupaHe. Korato no Bpeme Ha nepviofa Ha rotseHe, HanpuMep, NckaTe 4a 3BbPLUUTE NMPOMSIHA OT MbpPXeHN
KapTodu Ha neyeHe, Torasa MbPBO HaTucHeTe byToHa May3a Bl , cnen KoeTo fokocHeTe ByToHa M3nuyaHe ot
MEHIOTO, 3a 4a NPEBKJIIOYMTE KbM pas/iviHa GpyHKLMS 3a roTBeHe.

o VHauvkaTop 3a pasknatyaHe WEEER 1000410 pbT 33 pasKiaLLaHE Lie CBETHE, KOTaTo LMKbITBT Ha roTBEHE
LOCTUrHe CBOsITa MoJioBMHa. ToBa Bpeme No cpefata By AaBa Bb3MOXHOCT fa paskiatuTe uin obbpHeTe xpaHata cu
B ypeaa, KoeTo rnomara Aa ce Ocurypu paBHOMEpPHO roTBeHe.
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= 3ABEJIEXXKA

AKO He 13BagWTe KOLLIHMLATA 1 He pa3kiaTuTe XxpaHaTa, JamnuykaTa 3a paskallaHe Ha naHesa 3a ynpasneHue e
ocTaHe Aa ceeTu. Hsakom cbetaskm TpsbBa Aa ce paskiaTsT HanosoBMHa Mo cpeaata Ha BPeMeTo 3a NpuroTssiHe (BuxTe
paspen ,Hactpowikun” B HacTosLaTa rnaea).

IMo TO31 HauMH M3abPMaNTe KOLWHULATa OT ypeaa 3a ApbXKaTa 1 s pasknarete. Cief ToBa nib3HeTe KoLWHULaTa
06paTHO BbB GPUTIOPHMKA C ropeLL, Bb3ayX.

8. YpenwT Lie 1Ma 3BbHeL, 3a aBTOMaTW4Ha FOTOBHOCT crief roTBeHe. KoraTto yyeTe 3BbHella 5 MbTH, TOBa O3HavaBa,
4e UMKBITBT Ha roTBeHe e npuksiiouns. Msgbpnaite KoWHWLATa OT ypeaa v s NocTaBeTe BbPXy TOMIOYCTOMYMBUIS
abpxay.

_ 3ABENIEXKKA Crep v3TyaHe Ha BPEMETO HarpeBaTesHUST efleMeHT Cnvpa Aa paboTu, HO BEHTUNATOPLT Lie
npoabmkm Aa pabotu okono 20 cekyHau, 3a fa U3fyxa ropeLuys Bbaayx ¢ Len bezonacHocT.
Hakpas 3BbHeLbT Ha TaliMepa e 38bHHE 5 MbTW KaTo anapma 3a Kpai.

9. NposepeTe fanu CbCTaBKWUTE Ca FOTOBN.

AKO CbCTaBKMTE BCE OLLE HE Ca FOTOBU, MPOCTO MJTb3HETE KOLLHULATa 0BpaTHO B ypeaa.
HaTucHeTe konueTo 3a ynpasneHve Ha TeMnepaTtypaTa, 3a ia perynvpare HacTpoikaTa
3a Temnepatypara, U HaTucHeTe ByToHa 3a ynpasJsieHue Ha TaliMepa, 3a fa peryavpare

HacTpolikaTa 3a BpemeTo. Cnep, ToBa HaTvcHeTe OyToHa CTapT, 3a fla cTapTupate ypefa.

— 3ABEJIEXXKKA

10. 3a Aa npemMaxHeTe CbCTaBKu (Hanp. roBexAo0, NUJIeLWKO, MeCO, BCAKAKBU CbCTaBKW C OPpUTrMHaiiHa Ma3HWHa u e
vmaTe n3nMHa Ma3HrHa OT CbCTaBKUTe, C'b6paHI/l Ha ObHOTO Ha KOLLIHI/ILI,aTa), Mons, n3nonsganTte LLNMKK, 3a Aa
B3emMeTe CbCTaBKUTE eHa No efHa.

BHumaBsaiTe, ako nckate fa obbpHETE KOLWHMLATA, Ma3HWHaTa, CbbpaHa Ha AbHOTO Ha

= 3ABE/IEXXKA
KOWwHMUaTa, We n3tevye B'pry CbCTaBKuUTE.

11. 3a pa npemaxHeTe CbCTaBKM (Hamp. YAMC, 3ENEHYYLM UK CbCTaBKW 6e3 3NMLLHA Ma3HUHA OT CbCTaBKUTE), MOSIS,
V3KtoYeTe KOLWHMLATa U M3CMNeTe CbCTaBKUTE B CbOBETE 3a XPaHeHe.

CbBeTn:
® 3a pa npemaxHeTe roleMu Uv KPexXKM CbCTaBKU, MOBAMIHETE CbCTaBKMTE OT KOLUHMLATA C YT LLUMMKN.

12. Korato egHa 403a CbCTaBKyM € rotosa, GPUTIOPHMKBT C FOPELL, Bb3[yX € MOMEHTaIHO FOTOB 3a NPUroTBsSIHE Ha Apyra
napTuga.

OYHKUWNA TOTBEHE 1O OMEKBAHE

@yHKLlVIﬂTa rotBeHe 0 OMeKBaHe e HanpbCka Karnky BoAa BbPXY XpaHaTa No BpeMe Ha roTBeHe, 3a fa 3anasun
COYHOCTTa 1 [1a NOAAbPKa XpaHaTa BiaxkHa. Tasun dyHKLMS ce M3Mo3Ba raBHO 3a roTBEHE Ha MOPCKM [apoBe,
3ef1eHYy LM, NNe, KHeANM, KOMTO MOraT [a CTaHaT npekasnieHo Cyxu Uiv Aopu fa U3ropsT Npu HOPMasieH Pexnm Ha
bPUTIOPHIK C ropeLL Bb3ayX.
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1. MbnHeHe Ha Bofa B pesepBoapa 3a Bofa: VI3saaeTte pesepsoapa 3a Bofa OT ypefa, OTBOpeTe Kanaka Ha
pesepBoapa 3a BOAa, obaBeTe AOCTaTbYHO KONMYECTBO BOAA B pe3epBoapa 3a sBofa. Cnep Tosa nocrasete
obpaTHO Kamaka 1 MnocTaBeTe Pe3epBoapa 3a BOAA BbPXY NPOLyKTa.

= 3ABEJIEXXKA

® Mons, n3nonsgaiTe YncTa Bofa 3a roteeHe. bes yelmsHa Boga.

® He HanuBaiiTe Bofa AMPEKTHO BbPXY rOpHaTa 4acT Ha NPofyKTa, 3a Aa n3berHeTe HaBNM3aHETO Ha BOAA BbB
BbTPELUHOCTTa Ha NPofyKTa.

* Morsi, HambsiHETE pe3epBoOapa 3a BoAa, MPeau Aa U3nonssarte GpyHKLUMATa FOTBEHE A0 OMEKBaHe.

¢ KanauuteTsT Ha pesepoapa 3a Boga e 200 ml, Mons, He ro Mb/iHeTe ¢ TBbPAE roNsMO KONNYECTBO BOAA.

2. MocTaseTe xpaHaTta: V3gbpnanTe kowHWLaTa, Ce KOETO nocTaBeTe xpaHaTa BbTpe. [b3HeTe KoWwHMuaTa
obpaTHO KbM NpoayKTa.

== 3ABEJIE)KKA Mons, pasnpegenerte xpaHaTa KOJIKOTO € Bb3MOXHO NOBeYe, 3a Aa ce Nosy4un no-gobpo roteeHe.
-

3. 3apaBaHe Ha dyHKuMsTa: V3bepeTe enaHaTa peLienTa 3a roTBeHe UK AMPEKTHO 3aJaiiTe Temnepatyparta/
BpemeTo.

HatvcHerte ByTtoHa E ,3a fla akTmBMpaTe GpyHKUMsATa roTBeHe A0 omekBaHe. (VkoHara Lie npemursa, korato e
aKkTMBHa.)

= 3ABEJIEXXKA

Hsama pyHkums 3a meko roteene 3a [Muua, pexxum MeyerHe. HatucHeTe BytoHa Bl 35 CcTapTupaHe, 3a fia 3anoyHeTte
rotBeHeTo. BogHaTa Kanka Liie ce npbcka aBTOMATUYHO BbPXY XpaHaTa Mo Bpeme Ha roTBeHe.

HACTPOWIKM

Tazun Tabnvua No-gony Lie B1M NoMorHe aa nsbepete OCHOBHUTE HACTPOWMKK 3a CbCTaBKUTE.

== 3ABEJIEXXKA

VmaiiTe npensua, Ye Te3n HaCTPOWKM Ca MHAMKALMK. Tbil KaTO CbCTaBKMTE Ce pasfivyasart no Npousxod, pasmep,
dopma 1 Mapka, He MOXeM Aa rapaHTpame Hai-fobpara HaCTPOIKa 3a BalLWTe CbCTaBKM. Thil KaTo TEXHOMOMUSATa

Rapid Air 3arpsiBa OTHOBO Bb3fyxa BLTPe B ypeAa MUrHOBEHO, U3AbpraiTe 3a KpaTko KOLUHULATa OT ypeaa no Bpeme Ha

MbpPXXeHe C ropeLl, Bb3ayX, KOeTo efBa CMyLlaBa rnpoueca.
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MbpsxeHn kapTodu

ToHKM 3aMpa3eHn
MbPXKEHN KapTodu

[ebenu 3ampaszern
Mbp3KeHN kapTodu

LomatHo
MPUrOTBEHM MbPXKEHU
KapTodu

LomatwHo
I'IpVIrOTBeHI/I
pe3eHyeta kapTopu

LomatuHo
NPUroTBEHN KapTOGu
Ha KybueTta

paTeH ot kapTodu
[Mbp>kona

MecHu koTnetu
Xambyprep

Konbac, yeut B bytep
Tecto

ByTtyeta

MuneLwku repan

Jleka 3akycka

Mponethu pynua

3aMpa3eHV| nnneLwKn
Xanku

3ampaseHu prbHu
npbYnLM

3ampaseH HaTpoLueH
xns6

[TbnHeHn 3eneHyyum

TopTa

Kunw

MboduHm

Cnapka neka 3aKycka

Mun-makc (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

PasknawaHe

La

La

3abenexka

Lobasete 1/2
C.J1. 0110

Lobasete 1/2

C.1.onno

Lobasete 1/2
c.J1. onvo
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CnBeTn:

® MasiknTe CbCTaBkM OBVKHOBEHO M3KCKBAT MasIko MO-KPaTKO BPEME 3a MPUroTBSHE OT MO-rofleMuTe
CbCTaBKM.

® []o-roNgAMOTO KONMYECTBO CbCTaBKM N3NCKBA CaMO MaJsiko No-NPOAB/IKUTENHO BpEeME 3a NPUroTeaHe, rno-
MaJIKOTO KOJIMYECTBO CbCTaBKM M3MCKBA CAMO MaJIKO MO-KPaTKO BPEeMe 3a NPUroTBsiHe.

e Pa3ksalaHeTo Ha Mo-Masiku CbCTaBKM MO cpefata Ha BPEMETO 3a MPUroTBsiHE ONTUMU3VPa pesysTaTa 1
MOXe [ia MOMOrHe 3a NpefoTBPaTABaHe Ha HEPaBHOMEPHO U3MbPXKEHW CbCTaBKM.

o [lobaBeTe Masiko KOMYECTBO OSINO KbM MPECHUTE KapTodU 1 3ambpyKeTe CbCTaBKMTE 3@ OLLE HAKOIIKO
MWHYTW, 33 [a MOJyunTe XPyrKas pesysiTar.

¢ He npuroTeanTe USKITIOUYNTENHO Ma3HU CbCTaBKM KaTo HanpuMep Konbacu BbB GpUTIOPHUKA C ropeLL,
Bb3ayX.

® Jlekara 3akycka MOXe Aa Ce NpUroTes BbB dypHa, MOXe fa Ce NMPUroTss v BbB GPUTIOPHIKE C ropeLy,
Bb3AYX.

¢  OnTManHOTO KOMMYECTBO 3a MPUrOTBSAHE Ha XPynkasu mbpxeHu kaptodu e 500 rpama.

® |l3nonssante NnpeaBapuUTENHO MPUrOTBEHO TECTO, 3a Aa MOJy4UTE fieka 3aKycka no Obp3 1 IeceH HaumH.
NpenBapuTesHO MPUrOTBEHOTO TECTO ChLLO M3UCKBA MO-KPATKO BPEME 3a MPUrOTBAHE OT OMALLHO
MPUrOTBEHOTO TECTO.

* Mons, nocrasete gageHa popma 3a neveHe uim cba 3a GypHa B KOLLHULLATA HA GPUTIOPHMKA, aKo 1CKaTe
[la u3neyete TopTa UK KULL UIN aKo UCKaTe Aa U3MbPXKUTE KPEXKM CbCTaBKW UIIN HAMbIHEHW CbCTaBKM.

* MoxerTe CbLLO fa n3non3eate GPUTIOPHYKA C FOPELL, Bb3[yX 3a 3arpsiaHe Ha CbCTaBkuTe. 3a fa 3arpeete
CbCTaBKUTe, 3afaiTe Temnepatypata Ha 150 °C 3a go 10 MuHyTI.

[puroTBaHe Ha 4OMALLHO NPUTOTBEHW MbPXEHU KapTodu

3a Aa HanpasunTe AOMAaLLHO NMPUrOTBEHW MbPXEHN KapTOd)l/l, crnepfgaute CTbrkuTe no-Aony:

1. Obenete 1 HapexeTe kapToduTe.

2. VNamuiite pobpe kapTodeHuTe MpbUMUM 1 M1 MOACYLLIETE C KyXHEHCKA XapTus.

3. Cunete 1/2 cyneHa buLa 3eXTVH B Kyra, CIOXKETe NpbyuLmTe OTrope 1 pasbbpkaiite, [OKATO NpbyMLmTe Ce
NOKPUAT C 3EXTUH.

4. Nissapete npbynLmTe OT KyrnaTta C MPBbCTU NN KYXHEHCKN I'Ipl/|60p, TaKa Yye U3JINLLHOTO KOJINYeCTBO OJIMO fa OCTaHe

B KymnaTa. MocTaseTte npbyMUmTEe B KOWHMLATa.

5. UanbpxeTe kapTodeHnTe NpbunLy Cnopes MHCTPYKLMUTE B HacToALaTa r1asa.

NOYNCTBAHE
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1. MouwncreaitTe ypepa cnep scsika ynotpeba.

2. He nouwncreaiite KOWHWMLUaTa, peweTkata 1 BbTPELWHOCTTa Ha ypeAa C MeTalHU KyXHEHCKN I'Ipl/l60pl/l mnn

aGpaBMBHM No4YnCTBaLL MaTepuanu, TbiA KaTO TOBa MOXe Aa nospean HesanensawoTo MM NoKpuTne. VI3Ba,que
Lencena Ot CTeHHUSA KOHTaKT, 3a fla oxslagute ypena.

— 3ABEJIEXXKA

M3BageTe kolwHMLaTa, 3a Aa ocTaBuTe GpUTIOPHUKa Aa ce Ox1aan no-6uxp3o.

M3bbpLueTe BbHIWHATA CTPaHa Ha ypeaa ¢ BnaxkHa Kbpra.

lMoumcTeTe KOLWHMLATa 1 peLLeTKaTa C ropeLLa BoAa, Masiko npenapat 3a MueHe v HeabpaswvsHa rbba. Moxete fa
OTCTPaHUTE BCUYKM OCTaHaNM 3aMbpCsiBaHys ¢ 0be3MacisBalla TeYHOCT.

KolwHuuaTa v pelueTkaTa ca NoAXOAsLLUM 33 CbAOMUSIHA MaLLVHa.

CbBetn:

® AKO 3aMbpCSiBaHUS Ca MOJIENHAIN MO PELLETKATa Wu 4bHOTO Ha KOLIHMLATA, HaMbJIHETE KOLIHMLATa
C ropeLua Bofa ¢ MaJsiko KOSIMYecTBO npenapar 3a mveHe. [NoctaseTe peLueTkara B KOLHMLATa U
ocTaBeTe fia ce HakvcHaT 3a okosio 10 MuHyTH.

e [louncreTe BBTPELUHOCTTA Ha ypeaa C ropeLua Boaa u HeabpasumeHa reba.

o [louncreTe HarpeBaTeIHUs E/IEMEHT C YETKa 3@ MOYUCTBAHE, 3a Aa OTCTPAHUTE BCSKAKBW OCTaTbLy OT
XpaHa.



NOYNCTBAHE HA PESEPBOAPA 3A BOLA

Cnep papeH nepvop Ha ynoTpeba BbB BbTPELLHOCTTa Ha pe3epBoapa Moxe fa ce pasMHoxasat bakrepuun. Mons,
noYncTBanTe pesepsoapa pefoBHO. [TPOCTo oTBOpeTe Kanaka Ha pe3epBoapa 1 ro 1ariakHeTe Nof Tevalla Boaa uim

ro no4uncreTe C BJlaXKHa Kbpna.

CbXPAHEHWE

1. Nzkntovete ypena OT KOHTaKTa 1 ro octaBeTe fa N3CTUHE HambJ1HO.

2. YBepeTe Ce, 4e BCUYKM HaCTu Ca YNCTU U CYXU.

OTCTPAHABAHE HA HEV3NPABHOCT

Mpo6nem Bb3MOXKHM NPUUMHU Pewienne

YpensT He e BKIOYEH B [MocTaBeTe 3axpaHBaLLs LLEMNces B 3a3€MeH CTeHeH
OPUTIOPHUKEBT C KOHTaKTa. KOHTaKT.
TOPELL, Bb3AYX He HatvcHete ByToHa 3a cTapTupaHe/3axpaHsaHe,
paboTi. He cte HatucHann BytoHa 3a

cTapTupaHe.

crep, kaTo 3aaAeTe TeMnepaTtypaTta v BpemeTo unm
n3bepete bbpaata peuenta.

ChbCTaBKUTE, MbPXKEHN C
DOPUTHOPHUKA C FTOPELL
Bb34YX, He ca roTosu.

KonnuectBoTo cbCcTaBky B

KOolHWMLaTa e TBbpAe rosiiMo.

[NocTaBeTe No-Manku 4o3u CbCTaBky B KoLHULATa. [o-
MasiknuTe JO31 Ce MbPXKAT NO-PaBHOMEPHO.

3agafeHata Temnepartypa e
TBbPAE HUCKA.

3apanTe Temnepartypata Ha HeobxogumaTa HacTpoKa
3a Temnepatypara.

CbcTaBkuTe Cce n3nbpxsaT
HepPaBHOMEPHO BbB
OPUTHOPHWKA C FOPELL
Bb34YX.

Hsakown Bnaose cbcTaskm
TpsibBa fa ce pasknartar
no cpefaTta Ha BPeMeTo 3a
npuroTesiHe

CbCTaBKUTE, KOUTO NIEXAT efiHa BbPXy ApYyra win efHa
[0 Apyra (Hanp. mbpxeHun kapTodw), Tpsibsa fa ce
pasKkiaTaT Mo cpejara Ha BPEMETO 3a NPUroTssiHe.

lMbpyxxeHaTa sieka 3akycka
He e XpynkaBa, KoraTto
nsnese ot GPUTIOPHIIKA
CIOPELL Bb3OYX.

M3snonssanu cte Bup neka
3aKycka, npefiHa3HayeH 3a
NPUroTBSHE B TPaANLVIOHEH
bpUTIOPHUK 3a ABNBOKO
MbpXeHe.

M3nonsBaiite neka 3akycka Ha dypHa unm neko
HamaxkeTe C YeTka Masiko KOJIMYECTBO OSINO BbPXY
nekaTa 3aKycka 3a no-xpynkas pe3ynTar.

He mora ga nnb3Ha no
npasuieH Ha4ynH
KOWHWMLUaTa B ypeaa.

Vima TBbPAE MHOIO CbCTaBKu
B KOLWIHMLATa.

He nbnHeTe kowHMuaTa Hag o6o3HaveHneto MAX.
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Mpo6nem

Bb3MOXXHM NpUUnHU

PelwueHune

Ot ypepna nsnuza 6sn
OM.

rlpl/II'OTBﬂTe Ma3HW CbCTaBKW.

KoraTo mbp>wmTe MasHu CbCTaBku BbB GpUTIOPHUKA C
ropeLy, Bb3fyX, FoIIMO KOJIMYECTBO OJINO LUe n3Teye
B KowHuuata. Onunoto otaens 6sn1 AUM 1 KoLwHMLATa
MOXe fAa ce Harpee noseye ot obukHoseHo. Tosa He
3acsra ypeaa uan KpanHus pesynTar.

KoLlHuLaTa Bce oLe cbabpxKa
oCTaTbLM OT OO OT
npeauLLHa ynotpeba.

Benuat oum ce npuunHsea oT HarpsiBaHe Ha OMo B
KOLIHWLaTa. YBepeTe ce, Ye nouncTeate no npasusieH
HauuMH KOLLHULATA Cref, Bcska yrnotpeba.

MpecHuTe MbpxeHn
KapTodu ce n3nbpPKBaT
HEepPaBHOMEPHO BbB
OPUTHOPHNKA C TOPELL|
Bb3OYX.

He cte nsnonssann
npaBUHKS BUL KapTObK.

W3nonsgaiite npecHu kaptodu 1 BHUMaBanTe ga
OCTaHaT TBbPAV MO BPEME Ha MbPXeEHE.

He cte usnnakHanu gobpe
KapTodbeHuTe NpBUMLY,
Npeav 4a rm UambpxuTe.

MannakHeTe pobpe kapTodpeHnTe npbunLy, 3a aa
OTCTPaHWTE HULLIECTEeTO OT BbHLUHATa CTpaHa Ha
npbunLmTe.

MpecHuTe NbpkeHn
KapTodu He ca XpyrKasu,
KoraTo u3ns3aT ot
OPUTIOPHUKA C FTOPELL
Bb3yX.

XpynkaBoCTTa Ha MbpXeHUTe
KapTodu 3aBUCH OT
KONIMYECTBOTO ONIVO 1 BOAA B
MbPXEHUTE KapTou.

YBepere ce, Ye cTe nacyLnnm fobpe kaprodeHute
npbuYULY, Npeau Aa 4obasuTe onmoTo.

HapesxxeTe kapTodeHuTe NpbUnLM Ha NO-Manku
napyeHLa 3a no- Xpynkae pesysirart.

[obageTe Masiko noBeye KOMYECTBO 01O 3a Mo-
XpynKkaBs pesysTar.

TEXHNYECKW CMNELUNDOUKALIN

MowyHocT: 1800W
Hanpexenwe: 220-240V ~
Yecrota: 50/60Hz

KanauuteT Ha kolHWUaTa 3a MbpxeHe: 8L

[MpaBNIHO M3XBBPASHE Ha TO3M MPOAYKT:

HacTosiwata MapknpoBka Nokassea, 4e To3u NPoayKT He TpsbBa Aa ce U3XBbPAS C APYTY AOMAKUHCKW OTNagbLm

B Uenus EC. 3a na npepoTBpaTtiTe BbIMOXHO yBpEX/AaHe Ha OKosHaTa cpefa Win YOBELLKOTO 3ApaBe OT
HEKOHTPOJIMPaHO M3XBBLPJIAHE Ha OTNaAbLIM, PELMKIMPaNTe ro OTrOBOPHO, 3a Ja HaCbpuuTe ycTonymBaTa
MHOroKpaTHa ynoTpeba Ha MaTepuanHu pecypcu. 3a fja BbpHETE BaLLETO M3MOJI3BAHO YCTPOMCTBO, MOJIS M3MON3BaiiTe
MpesxaTa OT MyHKTOBE 3a Pa3fesiHO CbbupaHe Ha OTNagbLy UK ce CBbPXKETE C TbProBeLa, KbAETO e 3aKyneH
npogykTsT. Te MoraT Aa B3emart TO3v MPOAYKT 3a €KOJIOrMYHO 6e30MacHo peLykavpaHe.

38



CHR UPUTE ZA UPORABU

Samo za kucanstvo.
Prije uporabe paZljivo procitajte ovaj priru¢nik s uputama.

POVEZITE SVOJ UREDAJ NA APLIKACIJU TESLA
SMART THINGS

1. Instalirajte Tesla pametne stvariaplikaciju na vasem pametnom telefonu putem Androida ili I0S-a.

Android ili i0S Tesla Smart Thing

Za Android pametne telefone

Metoda 1: Skenirajte QR kod skenerom preglednika, preuzmite i instalirajte APP.

Metoda 2: Otvorite Google “Play Store” na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Things”, preuzmite i
instalirajte APP.

Za l0S pametne telefone
Metoda 1: Skenirajte QR kod i slijedite savjete za ulazak u "AppStore”, preuzimanje i instaliranje APLIKACIJE. Metoda 2:
Otvorite Apple "AppStore” na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Things”, preuzmite i instalirajte APP

2. Napravite ra¢un. Za vise informacija pogledajte odjeljak “Pojedinosti o prijavi”.

3. Uparite Air Fryer s aplikacijom Tesla SmartThing\s na svom pametnom telefonu. Kada prvi put koristite uredaj,
povezite ga s napajanjem i pritisnite dugme \CC)/ za pokretanje, dugme WiFi ce zasvijetliti (F), a WiFi indikatorska
lampica & ¢e se ugasiti. Zatim dugo pritisnite dugme WiFi @ na 3 sekunde i éut ete zvucni signal. WiFi
indikatorska lampica & ¢e udi u trepéuce stanje (treperi svake 1 sekunde), a WiFi funkcija ¢e biti u rezimu
pripravnosti. Kada je u rezimu pripravnosti, WiFi funkcija Air Fryero se ne moze upariti. Zatim pritisnite tipku WiFi @
na 3 sekunde, ¢ujte zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & ¢e se udi u stanje blica (treperi svakih 0,2 sekunde),

u tom trenutku vas telefon sada moze povezati ovu WiFi funkciju. Ponovo pritisnite dugme WiFi 3 sekunde, ¢ut
cete zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & ée uéi u stanje sporog treptanja (treperi svakih 0,5 sekundi). U
ovom trenutku, to znaci da je Air Fryero usao u rezim WiFi uparivanja. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi na3

sekunde, ¢ut ¢ete zvuéni signal, WiFi indikatorska lampica & e se ugasiti, a WiFi funkcija ée se iskljuciti.
Savjet: Kada povezete WiFi funkciju s fritezom, telefon mora ukljuciti Bluetooth.
Kada je WiFi funkcija uspje$no povezana, WiFi indikatorska lampica & ¢e ostati upaljena.

4. U Tesla pametne stvari pritisnite “Dodaj uredaj” i na zaslonu vaseg mobilnog telefona pojavit ¢e se prozor za
azuriranje za instaliranje vaseg uredaja.
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OPCI OPIS

. Kosarica
. Ru¢ka za kosaru

. Prozirni prozor

AW N -

. Digitalna upravljacka plo¢a
osjetljiva na dodir
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5. Ulaz zraka

6. Otvori za izlaz zraka
7. Mrezni kabel

8. Posuda za przenje

9. Spremnik za vodu



Pric¢vrséivanje rucke kosare za przenje

® Rucka kosare za przenje moze dodi rastavljena u pakiranju
vaseg uredaja. Za pric¢vriéivanje rucke kosare za przenje:

¢ Uklonite papirnatu naljepnicu. lzvucite koSaru za przenje iz
uredaja.

e Gurnite toc¢ku pri¢vrééenja na ruc¢ki prema dolje dok ne sjedne na mjesto.

o Rucka kosare za przenje trebala bi sjednuti na svoje mjesto i ne bi se trebala odvojiti nakon $to sjedne na svoje mjesto.

Uklanjanje rucke kosarice za przenje

Za uklanjanje rucke kosare za przenje:

e Koristite alat, kao $to je odvija¢ ili nag metalni klin. Poravnajte alat s rupom i gurnite prema dolje, zatim nagnite alat
prema unutra.

e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Gotovo.
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Znacaj

Pazljivo procitajte ovaj priru¢nik prije uporabe uredaja jer moze doéi do ostecenja zbog nepravilnog rukovanja. Sacuvajte
ovaj priru¢nik za buduéu upotrebu.

Opasnost

* Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ispirati pod mlazom vode zbog multi-elektri¢nih i grijaéih
komponenti.

¢ Ne dopustite da tekucina ude u uredaj kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

o Drzite sve sastojke u kosari kako biste sprijecili bilo kakav kontakt s grijacim elementima.

¢ Nemojte prekrivati ulaziizlaz zraka dok uredaj radi.

¢ Punjenje kosare uljem moze uzrokovati opasnost od pozara.

¢ Ne dirajte unutrasnjost uredaja dok radi.

)\ UPOZORENJE!

¢ Provjerite odgovara li napon naveden na uredaju naponu lokalne mreze.

¢ Nemoijte koristiti uredaj ako ima osteéenja na utikacu, kabelu za napajanje ili drugim dijelovima.

¢ Nemojte i¢i neovlastenoj osobi da zamijeni ili popravi osteceni kabel za napajanje.

e Drzite uredaj i njegov kabel za napajanje izvan dohvata djece.

e Drzite kabel za napajanje podalje od vruéih povrsina.

¢ Ne ukljucujte uredaj u struju i ne rukujte upravljackom plo¢om mokrim rukama.

e Uvijek provjerite je li utika¢ ispravno umetnut u zidnu uti¢nicu.

¢ Ne spajajte uredaj na vanjski vremenski prekidag.

¢ Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjese.

¢ Nemojte postavljati uredaj na zid ili na drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa straznje strane i
sa strane te 10 cm slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Ne stavljajte nista na uredaj.

¢ Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su opisane u ovom priru¢niku.

¢ Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

e Tijekom przenja na vruéem zraku, vruca para izlazi kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od
pare i otvora za izlaz zraka. Takoder pazite na vru¢u paru i zrak kada vadite posudu iz uredaja. Sve dostupne povrsine
mogu postati vruée tijekom uporabe.

e Odmah iskljucite aparat ako vidite tamni dim koji izlazi iz aparata. Pri¢ekajte da prestane ispustanje dima prije nego sto
izvadite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

. Osigurajte da je uredaj postavljen na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

N

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za koristenje u kuéanstvu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima kao $to
su kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Jamstvo ne vrijedi ako se aparat koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikad nemojte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

4. Aparatu treba otprilike 30 minuta da se ohladi prije nego $to je sigurno za rukovanje ili ¢Gis¢enje.
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni mjera¢ vremena, automatski ce iskljuciti uredaj kada odbrojavanje dosegne nulu. Aparat mozete
ru¢no iskljuditi pritiskom na gumb za iskljuivanje, koji ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice ili etikete.

2. Odistite kosaru i stalak vrucom vodom, s malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi dijelovi su sigurni za
pranje u perilici posuda.

3. Obriite uredaj iznutra i izvana ¢istom krpom. A nema potrebe puniti koaru uljem i mascu jer uredaj radi na vruci zrak.

KORISTENJE UREDAJA

1. Spojite mrezni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite koSaru iz friteze.
3. Stavite sastojke u kosaru.

4. Gurnite ko$aru u fritezu.

= NAPOMENA Nlemoj'te prekc?raéiti oznalfu MAX (pogledajte odjeljak “postavke” u ovom poglavlju), jer to moze
- utjecati na kvalitetu kuhanja hrane.

@ OPREZ! Ne dirajte kosaru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite kosaru
) samo za rucku.

5. Ne punite kosaru uljem ili nekom drugom tekuéinom.
6. Dodir prstom Ukljucivanje/iskljucivanje.

7. 1zbornik dodirom prsta za odabir funkcija (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA UPRAVLJACKE PLOCE

Gumb svetla Temperatura/ WIFI Vrijeme / WiFi Dugme za povecanje Dugme za smanjenje
vrijeme gumb za dugme  Temperatura indikatorska temperature / temperature /
odabir prikaz lampica vremena vremena

\

MIN

Dugme za Dugmeza Dugme za meko
pokretanjei  ukljuéivanjei kuhanje
pauzu iskljucivanje
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= NAPOMENA

Dostupno je 8 funkcija: batak, odrezak, riba, kola¢, pizza, hot dog, pomfrit, slanina. MoZete odabrati razlicitu hranu za
kuhanje koju volite.

PRETHODNA POSTAVKA IZBORNIKA

Gunb Zad Meko
ano
Jelovnik Jum Zadana temp .. Tresti kuhanje
ikone vrijeme
(neobavezno)
Bataci ‘. 200°C 23 min Tresti Da
Odrezak 6 200°C 12 min Tresti Da
Riba ’ 195°C 10 min Tresti Da
Torta é 160°C 30 min / /
Pizza A 185°C 8 min / /
Hot dog 5 185°C 8 min Tresti Da
Pomfrit H 200°C 23 min Tresti Da
==
Slanina ’ 175°C 12 min Tresti Da

¢ Nakon $to dodirnete gumb izbornika, mozete odabrati meni koji vam se svida. Nakon odabira funkcije, pritisnite gumb
Start/ Pauza Bl za pocetak kuhanja.

o Tijekom procesa kuhanja, ako Zelite podesiti vrijeme ili temperaturu, pritisnite prvi @ Kada je zaslon uklju¢en zaslon
prikazuje vrijeme, zatim pritisnite gumb +/- za povecanje/smanjenje 1 minute po pritisku. Kada zaslon na zaslonu
prikaze temperaturu, pritisnite gumb +/- za povecéanje/smanjenje od 5 stupnjeva po pritisku.

e Tipka Start/Pauza Bl : Tijekom procesa przenja na vru¢em zraku, LED lampica ce biti ukljucena, a zatim ako pritisnete

ovu tipku, LED lampica ce treperiti. Ovdje ovaj gumb sluzi kao funkcija pauze. U stanju pauze mozete promijeniti

izbornik i odabrati drugu predpostavku. Zatim ponovno pritisnete ovu tipku, friteza ¢e nastaviti kuhati. Ovdje ovaj
gumb djeluje kao funkcija ponovnog pokretanja.

Tipka izbornika odabire razlicite funkcije kuhanja. Nakon $to odaberete izbornik, pritisnite gumb za pocetak. Kada

tijekom razdoblja kuhanja, na primijer, Zelite promijeniti pomfrit u pecenje, tada najprije pritisnite tipku Pause Bl ,

zatim dodirnite tipku izbornika peéenja za prebacivanje na drugu funkciju kuhanja.

Indikator tresti # === & . | dilator potresanja e zasvijetliti kada ciklus kuhanja dosegne svoju polovicu.

e Ovo pola vremena daje vam priliku da protresete ili okrenete hranu u uredaju, $to pomaze u ravnomjernom kuhanju.

= NAPOMENA

Ako ne izvadite koSaru i ne protresete hranu, lampica za protresanje na upravljackoj plo¢i ostat ¢e svijetliti. Neke sastojke
potrebno je protresti napola tijekom vremena pripreme (pogledajte odjeljak ‘postavke’ u ovom poglavlju). Na taj nacin
izvucite koSaru iz uredaja za ru¢ku i protresite je. Zatim gurnite kosaru natrag u fritezu.
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8. Stroj ¢e imati automatsko zvono za pripravnost nakon kuhanja. Kada zacujete zvono 5 puta, to znaéi da je ciklus
kuhanja zavr$en. lzvucite ko$aru iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplinu.

== NAPOMENA Nakon isteka vremena, grijaci element prestaje raditi, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
sekundi kako bi otpuhao vruci zrak kao sigurnost. Na kraju, zvono tajmera ¢e zazvoniti 5 puta kao

krajnji alarm.

9. Provjerite jesu li sastojci spremni.

=— NAPOMENA Ako sastojci jos nisu spremni, jednostavno gurnite koSaru natrag u uredaj. Pritisnite gumb za
- kontrolu temperature za pode$avanje postavke temperature i pritisnite gumb za upravljanje
timerom za podesavanje vremena. Zatim pritisnite tipku Start da biste pokrenuli uredaj

10. Za uklanjanje sastojaka (npr. govedina, piletina, meso, bilo koji sastojci s izvornim uljem i koji ¢e imati visak ulja iz
sastojaka skupljenih na dnu kosare), koristite hvataljke za vadenje sastojaka jedan po jedan.

—— NAPOMENA Budite oprezni ako Zelite okrenuti kosaru, ulje skupljeno na dnu koare iscurit ¢e na sastojke.

11. Za uklanjanje sastojaka (npr. ¢ipsa, povréa ili sastojaka bez viska ulja iz sastojaka), iskljucite koSaru i izlijte sastojke u

posude.
Savjeti:

e Za uklanjanje velikih ili lomljivih sastojaka, podignite sastojke iz kosare hvataljkama.

12. Kada je serija sastojaka spremna, friteza je trenutno spremna za pripremu druge serije.

FUNKCIJA MEKO KUHANJE

Funkcija mekog kuhanja prskat ¢e kapljice vode na hranu tijekom kuhanja, kako bi hrana bila so¢na i ostala vlazna. Ova
se funkcija uglavnom koristi za kuhanje morskih plodova, povréa, piletine, okruglica koje mogu postati presuhe ili ¢ak
zagoreti u normalnom nacinu rada friteze.
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1. Punjenje vode u spremnik za vodu: lzvadite spremnik za vodu iz stroja, otvorite poklopac spremnika za vodu, dodajte
dovoljno vode u spremnik za vodu. Zatim vratite poklopac i postavite spremnik za vodu na proizvod.

= NAPOMENA

e Koristite ¢istu vodu za kuhanje. Nema vode iz slavine.

¢ Ne lijevajte vodu izravno na vrh proizvoda kako biste izbjegli ulazak vode u unutrasnjost proizvoda.
¢ Napunite spremnik za vodu prije koristenja funkcije laganog kuhanja.

o Kapacitet spremnika za vodu je200 ml,nemojte sipati previse vode.

2. Stavite hranu: lzvucite ko$aru, zatim stavite hranu unutra. Gurnite ko$aru natrag na proizvod.

= NAPOMENA Rasirite hranu ito je vise moguce kako bi se bolje ispekla.

3. Postavljanje funkcije: Odaberite zeljeni recept za kuhanje ili izravno postavite temperaturu/vrijeme.

Pritisni gumb E na aktivnu funkciju mekog kuhanja. (Ikona ce treperiti kada je aktivna.)

= NAPOMENA

Ne postoji funkcija laganog kuhanja za nacin rada Pizza, Bake. Pritisnite gumb Bl za pocetak kako biste zapoceli kuhanje.
Kap vode ¢e se automatski rasprsiti na hranu tijekom kuhanja.

POSTAVKE

Ova tablica u nastavku pomodi ¢e vam da odaberete osnovne postavke za sastojke.

= NAPOMENA
Imajte na umu da su ove postavke indikacije. Buduci da se sastojci razlikuju po podrijetlu, veliéini, obliku i marki, ne

mozemo jamditi najbolju postavku za vase sastojke. Bududi da tehnologija Rapid Air trenutaéno ponovno zagrijava zrak
unutar uredaja, nakratko izvucite ko$aru iz uredaja tijekom przenja vrucim zrakom gotovo da ne ometa proces
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Pomfrit

Tanki smrznuti
krumpirici

Debeli smrznuti
krumpirici

Domadi krumpirici
(8X8mm)

Domadi krumpir
klinovi

Domacdi krumpir
kocke

Gratinirani krumpir
Odrezak

Mesni kotleti
Hamburger

Kobasica uvijena u
tijesto i pecena

Bataki

Pileéa prsa

Grickalice

Proljetne rolice

Smrznuta piletina
grumencici

Smrznuti riblji prstiéi

Smrznuti kruh mrvicu

Punjeno povrée

Torta

Quiche

Muffini

Slatki zalogaji

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

vrijeme (min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Tresti

Napomena

Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
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Savjeti:

¢ Mali sastojci obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih sastojaka.

e \Veca koli¢ina sastojaka zahtijeva samo nesto duze vrijeme pripreme, manja koli¢ina sastojaka
zahtijeva samo nesto krace vrijeme pripreme.

¢ Protresanje manjih sastojaka na pola tijekom vremena pripreme optimizira rezultat i moze sprijeciti
neravnomjerno przenje sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svjezim krumpirima i przite sastojke jos nekoliko minuta za hrskavi rezultat.

¢ Ne pripremajte izrazito masne sastojke poput kobasica u fritezi.

¢ Grickalice se mogu pripremati u pecnici i mogu se pripremati u fritezi.

® Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih krumpirica je 500 grama.

¢ Upotrijebite prethodno pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Za gotova
tijesta takoder je potrebno krace vrijeme pripreme od domacih tijesta.

¢ Stavite lim za pecenje ili posudu za pecnicu u kosaru friteze ako zelite ispeci kola¢ ili quiche ili ako
zelite prziti lomljive sastojke ili punjene sastojke.

o Takoder mozete koristiti fritezu za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 150°C do 10 minuta.

Izrada domaceg krumpirica

Za pripremu domacih krumpirica slijedite korake u nastavku:
1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Krumpirove Stapice dobro operite i osusite kuhinjskim papirom.
3. U zdjelu ulijte 1/2 zlice maslinovog ulja, na vrh stavite Stapice i mijesajte dok se Stapiéi ne premazu uljem.
4. Stapice izvadite iz zdjele prstima ili kuhinjskom posudem kako bi visak ulja ostao u zdjeli. Stavite Stapice u kosaru.

5. Ispecite Stapic¢e krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Odistite uredaj nakon svake uporabe.

2. Nemojte Cistiti kosaru, stalak i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim posudem ili abrazivnim materijalima za
ciscenje, jer to moze ostetiti neprijanjajuéi premaz na njima. lzvucite utika¢ iz zidne utiénice kako bi se uredaj ohladio.

= NAPOMENA

e Uklonite ko3aru kako bi se friteza brze ohladila.

e Vanijski dio uredaja obrisite vlaznom krpom.

o Odistite kosaru i stalak vruéom vodom, malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Preostalu prljavétinu mozete
ukloniti tekué¢inom za odmaséivanje.

o Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savijeti:

o Ako se prljavétina zalijepila za reSetku ili dno koSare, napunite kosaru vru¢om vodom s malo
tekucine za pranje posuda. Stavite resetku u kosaru i ostavite ih da se namacéu oko 10 minuta.

o Odistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

o Ocdistite grijaci element cetkom za ¢iséenje kako biste uklonili sve ostatke hrane.
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CISCENJE SPREMNIKA ZA VODU

Nakon odredenog razdoblja koristenja, unutar spremnika se mogu razmnoziti bakterije. Redovito Eistite spremnik. Samo
otvorite poklopac spremnika i isperite ga pod strujom ili ga ocistite vlaznom krpom.

SKLADISTENJE

1. Iskljucite uredaj i ostavite ga da se temeljito ohladi.

2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Moguci uzroci Rijesenje
Aparat nije ukljuen u struju. Ukljuéite utikac u uzemljenu zidnu utiénicu.
AIR FRYER ne radi. Pritisnite gumb za pokretanje/napajanje nakon $to

Niste pritisnuli gumb za
pokretanje.

postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete brzi
recept.

Sastojci przeni s
FRITEZNICOM
nisu gotovi.

Koli¢ina sastojaka u kosari je
prevelika.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u kosaru. Manje
koli¢ine se ravhomijernije prze.

Postavljena temperatura je
preniska.

Postavite temperaturu na potrebnu postavku
temperature.

Sastojci su neravhomjerno
przene u FRITEZNICI.

Odredene vrste sastojaka
potrebno je promuckati na pola
vremena pripreme

Sastojke koji leze jedan preko ili jedan preko
drugog (npr. pomfrit) potrebno je na pola vremena
pripreme protresti.

Przene grickalice nisu
hrskave kada su izaci iz
FRITEZE.

Koristili ste vrstu grickalica
namijenjenih pripremi u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrijebite grickalice iz pe¢nice ili ih lagano
premazite uliem za hrskavije rezultate.

Ne mogu ugurati kosaru u
uredaj ispravno.

U kosarici ima previse sastojaka.

Nemojte puniti kosaru iznad oznake MAX.
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Problem Moguci uzroci Rijesenje

Kada przite masne sastojke u AIR fritezi, velika

) ) koli¢ina ulja e iscuriti u kosaru. Ulje se proizvodi
L Pripremate masne sastojke. delken @i i [k = S
Bijeli dim ok se dimi i ko3ara se moze zagrijati vise nego
izlazi iz uredaja. inace. To ne utjece na uredaj niti na krajnji rezultat.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masti u kosari.
Provjerite jeste li pravilno odistili kosaru nakon
svake uporabe.

Kosara jos uvijek sadrzi ostatke
masnoce od prethodne uporabe.

Niste upotrijebili pravu vrstu Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja
Svjezi krumpirici se krumpira. ostane ¢vrst.
neravnomjerno prze u Niste dobro isprali &tapic L ) ] N
FRITEZNICI ISte ODro 1Sprall SEpice Dobro isperite Stapic¢e krumpira kako biste uklonili
. krumpira prije nego $to ste ih M . g
pril skrob s vanjske strane Stapica.

Pazite da dobro osusite Stapic¢e krumpira prije

- AU dodavanja ulja.
ST R T Hrskavost pomfrita ovisi o koli¢ini

hrskavi kada su izadi iz

FRITEZA. ulja i vode u pomfritu.

Narezite Stapic¢e krumpira na manje za hrskavije.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1800W

Napon: 220-240V ~

Frekvencija: 50/60Hz

Kapacitet kosarice za przenje: 8L

Ispravno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU. Kako biste sprijecili
mogucu stetu okolisu ili [judskom zdravlju zbog nekontroliranog odlaganja otpada, reciklirajte ga odgovorno kako biste
promicali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje rabljenog uredaja upotrijebite sustave povrata

i prikupljanja ili se obratite prodavacu kod kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu odnijeti ovaj proizvod na ekoloski
prihvatljivo recikliranje.
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[ HU HASZNALATI UTASITAS

Csak haztartasi hasznalatra.
Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznélati utasitast.

KESZULEK CSATLAKOZTATASA A TESLA SMART
THINGS ALKALMAZASHOZ

1. Telepitse a Tesla Smart Things alkalmazast okostelefonjara Android vagy iOS rendszeren.

Android vagy i0S Tesla Smart Thing

Android okostelefonokhoz

1. mddszer: Kérjiik, olvassa be a QR-kédot egy béngészs szkennerével, toltse le és telepitse az alkalmazast.

2. mdédszer: Nyissa meg a Google ,Play Store”-t okostelefonjan, keresse meg a ,Tesla Smart Things” alkalmazast, toltse le
és telepitse az alkalmazast.

iOS okostelefonokhoz

1. mddszer: Kérjik, olvassa be a QR-kédot, és kdvesse a tippeket az ,AppStore”-ba vald belépéshez, toltse le és telepitse
az alkalmazast.

2. mdodszer: Nyissa meg az Apple ,AppStore”-t okostelefonjan, keresse meg a ,Tesla Smart Things” alkalmazast, toltse le
és telepitse az alkalmazast.

2. Hozzon létre egy fidkot. Tovabbi informéaciokért lasd a ,Bejelentkezési adatok” részt.

3. Pérositsa az Air Fryer késziiléket a Tesla SmartThings alkalmazassal okostelefonjan. A késziilék elsé hasznalatakor
csatlakoztassa a tdpegységhez és nyomja meg a start gombot @, ekkor a WiFi gomb vilagit és a WiFi
jelzéfény & kialszik. Ezutén tartsa lenyomva a WiFi gombot (F) 3 mésodpercig, és hangjelzést fog hallani. A WiFi
jelzéfény = villogé &llapotba keriil (1 masodpercenként villog), és a WiFi funkcié készenléti médba kertil. Készenléti
modban az Air Fryero Wi-Fi funkcidja nem pérosithatd. Nyomja meg ismét hosszan 3 masodpercig a WiFi gombot

, hangjelzést fog hallani, és a WiFi jelzéfény & villogé allapotba kertiil (0,2 masodpercenként villog), ekkor a
telefon mér csatlakozhat ehhez a WiFi funkcidhoz. Nyomja meg ismét hosszan 3 mésodpercig a WiFi gombot
, hangjelzést fog hallani, és a WiFi jelzéfény & lassan villogé allapotba 1ép (0,5 masodpercenként villog). Ezen a
ponton ez azt jelenti, hogy az Air Fryero WiFi parositasi médba Iépett. Tartsa lenyomva ismét a WiFi gombot (F) 3
mésodpercig, hangjelzést fog hallani, a WiFi jelz&fény & kialszik, és a WiFi funkcié kikapcsol.
Tipp: Amikor a Wi-Fi funkciét az Air Fryerhez csatlakoztatja, a telefonnak be kell kapcsolnia a Bluetooth funkciét.
Ha a WiFi funkcié sikeresen csatlakozik, a WiFi jelzéfény & égve marad.

4. ATesla Smart Things alkalmazasban nyomja meg az ,Eszkéz hozzaadasa” gombot, és egy frissitési ablak jelenik meg
a mobiltelefon képernydjén, hogy telepitse készulékét.
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ALTALANOS LEIRAS

—

. Kosér

2. Kosar fogantyu

3. Digitalis érintéképernyds
vezérlpanel

4. Levegé bedmld nyilas

52

5. Levegd kidmlé nyilasok
6. Halozati kabel

7. Sttétélca



Koséar fogantydjanak rogzitése és eltavolitasa:

o Akosarfogantytja szétszerelt dllapotban lehet a
csomagolasban. A fogantyd rogzitése

® Tavolitsa el a papircimkét. Hizza ki a kosarat a készilékbdl.

o Csusztassa le a fogantyt régzitési pontjat, amig kattan.

o Gy&z8djon meg arrdl, hogy a kosar fogantytja megfeleléen van-e régzitve.

A fogantyu eltavolitasa

A sutékosér fogantyujanak eltavolitasa:
e Hasznaljon szerszamot, pl. egy csavarhlzét. Igazitsa a szerszamot a lyukhoz, és nyomja le, majd dontse befelé.
e Fogja meg a foganty(t és hizza ki.
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FONTOS!

Olvassa el figyelmesen a kézikonyvet a késziilék hasznalata el6tt, mivel helytelen miikodés esetén karosodhat. Orizze
meg a kézikdnyvet késébbi felhasznalasra.

VESZELY!

e Ne meritse a készilékhazat vizbe, és ne dblitse le a csap alatt, mivel tébb elektromos és flitSelemet
tartalmaz.

¢ Ne engedje, hogy folyadék jusson a késziilékbe, hogy elkerilje az dramtést vagy a rovidzarlatot.

o Tartsa az Gsszes Osszetevét a kosarban, hogy elkertlje a fiitéelemekkel valé érintkezést.

¢ Ne takarja el a levegdnyilasokat, amikor a késztilék mikodik.

¢ Ne t6ltson olajat sem a kosérba, sem a készllékbe, mert tizveszélyes!

¢ Ne érintse meg a késziilék belsejét, amig az mikodik.

/\ FiGYELEM!

e Ellendrizze, hogy a késziléken feltiintetett fesziiltség megfelel-e a helyi haldzati fesziiltségnek.

¢ Ne hasznélja a készlléket, ha a villasdugd, a tapkabel vagy mas részek sérlltek.

o Kizardlag szakképzett személy cserélheti ki a tapkabelt.

e Tartsa a késziiléket és a tapkabelt gyermekektd| tavol.

e Tartsa a tapkabelt forré feluletektd| tavol.

* Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne kezelje az érintépanelt nedves kézzel.

e Mindig gy6z8djon meg arrdl, hogy a villasdugd megfeleléen van behelyezve a fali aljzatba.

¢ Ne csatlakoztassa a késziiléket kiilsé id8zité kapcsoléhoz.

¢ Ne helyezze a készliléket éghets anyagokra, példaul teritére vagy fliggonyre, vagy azok kdzelébe.

¢ Ne helyezze a készliléket falhoz vagy més késziilékhez kdzel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad terlletet a késziilék
hatuljan és oldalain, valamint legaldbb 10 cm szabad terlletet a késziilék felett.

¢ Ne helyezzen semmit a készlilék tetejére.

¢ Ne hasznélja a késziiléket mas célra, mint ami ebben a kézikonyvben le van irva.

¢ Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil.

e Forrdlevegds sités kdzben forrd géz szabadul fel a levegé kivezets Inyilésokon keresztul. Tartsa kezét és arcat
biztonsagos tavolsagban a g6ztdl és a levegé kivezets nyilasoktdl. Ovatosan jarjon el, amikor eltavolitja a sitéedényt a
készulékbsl, mivel forré géz és levegé szabadulhat fel. Hasznélat kozben barmely hozzaférhets felllet felforrésodhat.

e Azonnal hizza ki a készuléket, ha sotét fustot szall fel a készilékbdl. Varja meg, amig megsztinik, mielétt eltavolitana a
sttéedényt a készulékbdl.

(1) viGyAzar:

1. Gy&z8djon meg rola, hogy a késziilék vizszintes, egyenletes és stabil fellileten van elhelyezve.

2. Ez a készulék kizérolag haztartasi hasznalatra késziilt. Nem alkalmas biztonsédgos hasznélatra olyan kornyezetekben,
mint példaul személyzeti konyhak, szallashelyek, motelek és egyéb nem lakéteriiletek.

3. Ajotallas érvényét veszti, ha a késziléket professzionalis vagy félprofesszionalis célokra hasznéljak, vagy ha nem az
utasitdsoknak megfelel8en hasznéljék. (Soha ne hasznélja a késziiléket, ha a villasdugd sériilt.)

4. Akésziléknek kortilbeliil 30 percre van sziiksége a teljes ehtiléshez, mielétt biztonsdgosan kezelhetd vagy tisztithatd
lesz.
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AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

Akésziilék beépitett idSzitével rendelkezik, amely automatikusan kikapcsolja a késziléket, amikor a visszaszamlalas eléri
a nullt. A késziléket manudlisan is kikapcsolhatja az "Off” gomb megnyomasaval, ilyenkor a készllék automatikusan
kikapcsol 20 mésodperc mulva.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és matricat, cimkét.

—

2. Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem karcol6 szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatdgépben is tisztithatdk.

3. Tordlje le a készlilék belsejét és kiilsejét egy tiszta ruhaval. Nincs sziikség arra, hogy a kosarat olajjal vagy zsiradékkal
toltse meg, mivel a késziilék forré levegével miikadik.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a halézati dugét egy foldelt fali aljzatba.
2. Ovatosan hizza ki a kosarat a forrélevegés siitébdl.
3. Helyezze az 6sszetevSket a kosarba.

4. Tolja vissza a kosarat a forrélevegés sitébe.

Ne lépje til a MAX jelzést (lasd a ,Bedllitasok” cim(i részt ebben a fejezetben), mivel ez

= MEGJEGYZES
- befolyasolhatja az elkészilt étel minSségét.

Ne érintse meg a kosarat hasznalat kzben és réviddel utana se, mert nagyon forré. A kosarat
csak a fogantydnal fogja meg.

(V) vieyAza
5. Ne toltse meg a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.

6. Erintse meg az ujjaval a be-/kikapcsolé gombot.

7. Erintse meg az ujjaval a Menii gombot a funkcidk kivélasztasahoz (8sszesen 8 funkcio).

CONTROL PANEL PRESENTATION

Vilagitas Hémérséklet/ids  WIFI 1d& / WiFi Hémérséklet/id6  HEmérséklet /idé
vsalasztdé gomb  gomb  hémérséklet visszajelzé noévelése csokkentés
kijelzé ldampa

® ® © < * ® O

MIN

-

Indités / szlinet Be-/kikapcsolé  Vizpermet
gomb funkcié
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= MEGJEGYZES

8 funkcio &ll rendelkezésre: Pizza, hot dog, siilt krumpli, bacon. Killénb6z6 ételek f6zéséhez valaszthatja ki a megfelels
funkciét.

MENU

Menii Ikon gomb Alapé:c’ie'lnrt\ezett Alapért. idé Razas S::tp:::;i;;g

Drumstick ‘. 200°C 23 min Shake Yes

Steak 6 200°C 12 min Shake Yes

Fish ’ 195°C 10 min Shake Yes
Cake é 160°C 30 min / /
Pizza A 185°C 8 min / /

Hot dog 5 185°C 8 min Shake Yes

Fries H 200°C 23 min Shake Yes

=
Bacon ’ 175°C 12 min Shake Yes

¢ A menii gomb megérintése utan kivélaszthatja a kivant menit. A funkcié kivélasztasa utan érintse meg az Indités/
Sziinet gombot Bl a sutés megkezdéséhez.

o Asités soran, ha az id6t szeretné atéllitani, nyomja meg a TIME gombot és a +/- gombot @ a percenkénti noévelés/
csokkentés érdekében. Ha a hmérsékletet szeretné allitani, nyomja meg a +/- gombot az 5 °C-os névelés/ csokkentés
érdekében.

o Inditds/Sziinet gomb | : Aforrd levegds siités soran a LED lampa vildgit, ha megnyomja ezt a gombot, a LED lampa
villogni kezd. llyenkor ez a gomb sztinet funkcidként mikodik. A sziinet dllapotban megvaltoztathatja a menit mas
bedllitasra. Ezutdn nyomja meg Ujra ezt a gombot, és az air fryer folytatja a stitést. llyenkor ez a gomb Ujrainditas
funkcioként mikadik.

e A meni gombbal kiilonbozé sttésfunkcidkat valaszthat. A men kivalasztasa utdn nyomja meg az indités gombot. Ha
a siités soran példaul stltkrumplit szeretne késziteni, el6szér nyomja meg a Szlinet gombot, majd érintse meg a stités
menl gombot Bl a kilonbozé f6zési funkcidk kozétti valtashoz.

o Rézasjelzs WEAEER . A r3745iel26 vildgitani fog, amikor a siitési ciklus elérte a félidét. Ez lehetSséget ad arra, hogy
megrézza vagy megdforditsa az ételt a készlilékben, ami segit az egyenletes siités biztositasaban.

= MEGJEGYZES

Ha nem veszi ki a kosarat és nem rézza meg az ételt, a razasjelzs fény a vezérlépanelen vilagitani fog. Egyes 6sszetevéket
a sttési idé felénél 6ssze kell razni (lasd a ,bedllitasok” fejezetet).

Ehhez hizza ki a kosarat a készlilékbd| a fogantyl segitségével, és rdzza meg. Ezutan cslsztassa vissza a kosarat az air
fryer-be.
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8. Akészilék automatikusan jelz8hangot ad a f6zés befejezése utan. Amikor 5-szér hallja a hangot, azt jelenti, hogy a
stitési ciklus befejez8dott. Huizza ki a kosarat a készllékbdl, és helyezze egy h&allo tartdra.

== MEGJEGYZES Miutn azidS lejart, a fiitGelem ledll, de a ventilator kérilbelll 20 masodpercig tovabb
mUkadik, hogy eloszlassa a forrd levegét a biztonsag érdekében. Végul az idézités végét jelzé
hang 5-sz6r fog megszélalni, jelezve, hogy az étel elkészilt.

9. Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.

Ha az étel még nem készlilt el, egyszer(ien csUsztassa vissza a kosarat a készilékbe. Nyomja
meg a Hémérséklet-szabalyozé gombot a hmérséklet beallitdsahoz, majd nyomja meg az
|dézité-szabalyozé gombot az idé bedllitésahoz. Ezutan nyomja meg az Inditds gombot a
készllék mikodtetéséhez.

= MEGJEGYZES

10. Az ételek eltavolitasdhoz (pl. marhahus, csirke, his, barmilyen olajos 6sszetevd, amelynek felesleges olaja a kosar
aljan gydilik 6ssze) hasznaljon csipeszt.

Legyen dvatos, ha meg akarja forditani a kosarat, mert a kosar aljan 6sszegytilt olaj rafolyhat a

= MEGJEGYZES s
- hozzavaldkra.

11. Az olyan hozzévaldk eltavolitdsahoz, mint a hasabburgonya, zoldségek vagy olyan 6sszetevék, amelyek nem
tartalmaznak felesleges olajat, csak boritsa ki a koséar tartalmat egy megfelel edénybe.

Tipp:
* Anagy vagy térékeny hozzavaldk eltdvolitdsdhoz emelje ki azokat a kosarbdl csipesz segitségével.

12. Ha egy adag hozzévalé elkészilt, a késziilék azonnal készen &ll egy Ujabb adag elkészitésére.

VIZPERMET FUNKCIO

A Lagy F&zési Funkcid vizcseppeket permetez az ételre a stités soran, hogy megdrizze annak szaftossagat és
nedvességét. Ez a funkcié elsGsorban tengeri ételek, zoldségek, csirke és gombdcok f6zésére szolgél, amelyek normal
forrélevegds stité médban tilsagosan kiszaradhatnak vagy akéar meg is éghetnek.
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1. Viztartaly feltoltése: Tavolitsa el a viztartalyt a gépbdl, nyissa fel a viztartaly fedelét, és toltse fel elegendé vizzel a
tartalyt. Ezutan tegye vissza a fedelet, és helyezze vissza a viztartalyt a készilékre.

= MEGJEGYZES

o Kérjuk, tisztitott vizet hasznaljon a fézéshez. Ne hasznéljon csapvizet.

* Ne 6ntson vizet kozvetlendl a késziilék tetejére, hogy elkerilje a viz bejutasat a készllék belsejébe.
o Kérjuk, toltse fel a viztartalyt a funkcié hasznélata elétt.

o Aviztartdly kapacitasa 200 ml, kérjik, ne téltson bele tul sok vizet.

2. Etel behelyezése: Huzza ki a kosarat, majd helyezze bele az ételt. Cstsztassa vissza a kosarat a készlilékbe.

= MEGJEGYZES Kérjik, minél jobban oszlassa el az ételt a jobb siités érdekében.
3. Funkcié bedllitasa: Valassza ki a kivant receptet, vagy éllitsa be kozvetleniil a hémérsékletet és az idét.

Nyomja meg a funkcié gombot E az aktivalashoz. (Az ikon villogni fog, amikor aktiv.)

= MEGJEGYZES

A Pizza, Bake médban nincs lagy f6zés funkcié.Nyomja meg a start gombot Bl a f6zés elinditasahoz. A vizesepp a fézés
soran automatikusan az ételre permetez&dik.

BEALLITASOK

Az alabbi tablazat segit kivalasztani a hozzavaldk alapbedllitasait.

= MEGJEGYZES

Vegye figyelembe, hogy ezek a beéllitdsok csak iranymutatasok. Mivel a hozzavaldk eredete, mérete, alakja és markaja
eltérd lehet, nem tudjuk garantélni a legjobb bedllitast. A Rapid Air technoldgia miatt a készilék belsejében évé levegd
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Min-Max (g)

Glt krumpli
Vékony fagya_sztott 300-700
krumpli
Vastag fagya_sztott 300-700
krumpli
Hazi készitést krumpli
(8x8 mm) 300-800
Hazi készités(
burgonya hasabok 300-800
Hézi készités(i 300-750
burgonya kockak
gony 250
Burgonya gratin 500
Steak 100-500
Husszeletek 100-500
Hamburger 100-500
Kolbészos tekercs 100-500
Csirkecomb 100-500
Csirkemell 100-500
Snacks
Tavaszi tekercs 100-400
Fagyasztott csirke 100-500
nuggets
Fagyasztott
halrudacskak 100-400
Fagyasztott kenyér 100-400
Toltétt zoldségek 100-400
Torta 300
Quiche 400
Muffin 300
Edes harapnivalok 400

1dé (perc)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Hém. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Razas

Megjegyzés

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat
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Tippek:

o Akisebb hozzavaldk éltaldban rovidebb elkészitési id&t igényelnek, mint a nagyobbak.

¢ Nagyobb mennyiségl hozzavald hosszabb el&készitési idét igényel, mig a kisebb mennyiségi
hozzavalok csak kissé révidebb elékészitési idst igényelnek.

¢ Ha kisebb mennyiség(i adagot készit, és a stitési id6 kozepén megrézza a kosarat, azzal optimalizélja
az eredményt és segithet megelézni az egyenetlendl siilt hozzavaldkat.

e Adjon egy kevés olajat a friss burgonyahoz, és stisse még néhany percig, hogy ropogds eredményt
érjunk el.

o Ne készitsen rendkivil zsiros ételeket, példaul kolbaszt a forrélevegds sttében.

e Az olyan ragcsélnivalékat, amelyeket sitében is el lehet késziteni, a forrélevegds stit6ben is el lehet
késziteni.

e Aropogos siilt krumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.

o Hasznaljon el&készitett tésztat a gyors és egyszer( elkészitéséhez. Az elSkészitett tészta is rovidebb
elékészitési idét igényel, mint a hazi készitésti tészta.

® Ha sliteményt vagy quiche-t szeretne siitni, vagy térékeny hozzéavaldkat vagy toltott hozzavaldkat
szeretne sitni, helyezzen siit6format vagy tepsit a sitékosarba.

o Aforrdlevegés siitdvel hozzavaldkat is felmelegithet. A hozzavaldk felmelegitéséhez llitsa a
hémérsékletet 150°C-ra, legfeljebb 10 percre.

Héazi stlt krumpli készitése

A hazi stlt krumpli elkészitéséhez kévesse az alabbi lépéseket:
1. Hdmozza meg és szeletelje fel a burgonyat.

2. Alaposan mossa meg a burgonyacsikokat, majd széritsa meg &ket konyhai papirtériével.

3. Ontsén 1/2 evékanal olivaolajat egy talba, tegye ra a burgonyacsikokat, és keverje 6ssze, amig a csikok egyenletesen
bevonddnak az olajjal.

4. Vegye ki a burgonyat a talbdl tgy, hogy a felesleges olaj a talban maradjon. Tegye a hasébokat a kosarba.

5. Susse a burgonyahasabokat az ebben a fejezetben taldlhatoé utasitasok szerint.

TISZTITAS

1. Tisztitsa meg a készuléket minden hasznalat utan.

2. Ne tisztitsa a kosarat, a racsot és a készilék belsejét fém konyhai eszkdzkkel vagy mard tisztitdszerekkel, mivel ezek
karosithatjék a tapadasmentes bevonatot. Huzza ki a halézati dugét a fali aljzatbdl, hogy a készilék lehdlhessen.

— MEGJEGYZES

® Vegye ki a kosarat, hogy a siitd gyorsabban leh(iljon.

o Tordlje le a késziilék kiilsejét nedves ruhaval.

o Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem strolé hatésu szivaccsal. A maradék
szennyez&déseket zsirolddszerrel tavolithatja el.

o Akosar és a rdcs mosogatogépben is tisztithato.

TIPPEK:

® Ha szennyez8dés tapadt a racshoz vagy a kosar aljdhoz, téltse meg a kosarat forrd vizzel és egy
kevés mosogatoszerrel. Tegye a racsot a kosarba, és hagyja azni kérilbelil 10 percig.

o Tisztitsa meg a késztilék belsejét forrd vizzel és nem surolé hatasu szivaccsal.

o Tisztitsa meg a flitSelemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.
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VIZTARTALY TISZTITASA

Egy id6 utén a tartaly belsejében baktériumok szaporodhatnak el. Kérjlik, rendszeresen tisztitsa meg a tartalyt. Csak nyissa

fel a tartaly fedelét, és oblitse le folyd viz alatt, vagy tisztitsa meg nedves ruhaval.

TAROLAS

1. Huzza ki a tApkabelt a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.

2. Gy6z8djon meg réla, hogy minden rész tiszta és széraz.

HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

Az AIR FRYER nem
mkadik.

A készllék nincs bedugva.

Dugja be a halézati csatlakozot egy foldelt fali
aljzatba.

Nem nyomta meg az
inditdgombot.

Nyomja meg az inditas/bekapcsolé gombot,
miutan beallitot a h6mérsékletet és az idét, vagy
kivalasztotta a gyorsreceptet

Az SsszetevSk nem siiltek
meg az AIR FRYER-ben.

Tul sok 6sszetevd van a kosarban.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb
adagok egyenletesebben stlnek.

A bedllitott h6mérséklet alacsony.

Allitsa be a hémérsékletet a kivant hémérsékletre.

Az &sszetevék egyenetlentl
slilnek az AIR FRYER-ben.

Bizonyos tipust Osszetevket a
stitési id6 felénél dssze kell razni.

Az Ssszeteviket, amelyek egymas tetején vagy
egymas mellett helyezkednek el (pl. stltkrumpli), a
sttési idé felénél meg kell razni.

Asstilt harapnivalok nem
ropogdsak.

Olyan tipusu harapnivalét
hasznalt, amelyet hagyomanyos
olajsttében valé elkészitésre
szantak.

Hasznéljon sttében készithetd harapnivaldkat,
vagy kenjen egy kis olajat az ételre a ropogdsabb
eredmény érdekében.

Nem tudom megfelelen
behelyezni a kosarat a
késziilékbe.

Tul sok 6sszetevd van a kosarban.

Ne toltse tll a kosarat a MAX jelzésen tul.
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Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

Fehér flst jon ki a
készulékbdl.

Zsiros 6sszeteviket készit.

Amikor zsiros 6sszetevéket stt az AIR FRYER-

ben, nagy mennyiségl olaj szivarog a kosérba.
Az olaj fehér fustot termelhet, és a kosar jobban
felmelegedhet a szokésosnal. Ez nem befolyasolja
a készlléket vagy a végeredményt.

A kosérban még mindig zsiros
maradvanyok vannak az el6z&
hasznélatbdl.

Afehér flstot az okozza, hogy a kosarban 1évé zsir
felmelegszik. Gy6z&djon meg réla, hogy minden
hasznélat utan alaposan megtisztitja a kosarat.

Afriss siltkrumpli
egyenetlenil stl az AIR
FRYER-ben.

Nem a megfeleld burgonyatipust
hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és gy6z8djon meg rdla,
hogy stités kdzben szilardak maradnak.

Nem oblitette le megfelelSen a
burgonyacsikokat stités el6tt.

Oblitse le megfeleléen a burgonyacsikokat, hogy
eltavolitsa a keményit&t a csikok kilsejérdl.

Afriss stltkrumpli nem
ropogos.

A stltkrumpli ropogéssaga
a krumpliban 1évé olaj és viz
mennyiségétd| figg.

Gy6z8djén meg réla, hogy a burgonyacsikokat
megfelel6en megszaritja, mielétt hozzdadja az
olajat.

Végja kisebbre a burgonyacsikokat a ropogésabb
eredmény érdekébe

Adjon hozz4 egy kicsit tobb olajat a ropogdsabb
eredmény

TECHNIKAI SPECIFIKACIOK:

Teljesitmény: 1800W
Fesziiltség: 220-240V ~
Frekvencia: 50/60Hz
Kosar kapacitasa: 8L

Aralmatlanités:

Ez ajelolés azt jelzi, hogy ezt a terméket az EU teriiletén nem szabad a haztartasi hulladékkal egyiitt artalmatlanitani. Az
ellendrizetlen hulladékkezelésbdl eredé kérnyezeti vagy egészségiigyi karok megelSzése érdekében felel&sségteljesen
hasznositsa Ujra, hogy elésegitse az anyagi eréforrasok fenntarthaté djrafelhasznalasat. Hasznalt készilékének
visszajuttatdsahoz hasznélja a visszavételi és gy(ijtési rendszereket, vagy lépjen kapcsolatba azzal a kereskedével, ahol a
terméket véasarolta. Ok gondoskodnak a termék kdrnyezetbarét Gjrahasznositasardl.
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MK YMATCTBO 3A YMNOTPEBA

Camo 3a gomatuHa ynotpeba.
BHuMaTesHO npounTajTe rv ynatcTsata 3a yrnotpeba npeg ynotpeba.

MOBP3ETE O BALLUWOT YPEL CO
AMJIMKALNIATA TESLA SMART THINGS

1. WHcranupajte ja annvkaumjata Tesla Smart Things Ha Balumot nameTeH Tenepor npexy Android nau 1OS.

Android nnm iOS Tesla Smart Thing

3a nameTHu Tenedoru co Android

MeTog 1: Be Mmonume ckerunpajte ro QR-ko[oT co ckeHep Ha NpenncTyBay, npesemeTe ja n nHctanupajte ja AMri.
MeTtog 2: Otsoperte ja Google ,Play Store” Ha BawuoT nameter TenedoH n npebapajte ,Tesla Smart Things”, npesemete
ja v nHctanupajte ja ATJTMKALNJATA.

3a nameTHu Tenedorm co I0S

Mertog, 1: Be monume ckeHunpajte ro QR-kofoT 1 cnefeTe rv coBeTuTe 3a Aa Bnesete 8o ,AppStore”, npesemeTe n
nHctanvpajte ja AMM. Metog 2: Oteopere ja ,AppStore” Ha Apple Ha BalumoT nameTeH TenedoH 1 npebapajte ,Tesla
Smart Things”, npesemere ja v urcranupajte ja AMr.

2. Hanpasete cveTka. 3a noseke nHpopmaumu, suaete ro aenot etanu 3a HajaBysarbe”..

3. Cnapere ro Air Fryer co annukauwjata Tesla SmartThings Ha BalwmoT nameteH TenedoH. Kora ro kopuctute ypenot

. 7 el ,
3a NPB NaT, NOBP3ETe ro Ha HamMojyBarbETO U MPUTHUCHETE ro KOMYETO 3a CTapTyBakbe \\O\, konyeto WiFi Ke
cBeTHe 1 uHankaTopckoTo ceeTno 3a WiFi & ke ce ncknyuu. lMotoa gonro nputncHete ro konyeto WiFi 3

CeKyHaM 1 ke cnyLuHeTe 3By4yeH curHarn. MokasHoTo ceetno 3a WiFi & ke Bnese 8o cocTojba Ha Tpenkarbe (Tpenka
Ha cekou 1 cekyHga), a dyHkuwmjata WiFi ke Grae Bo pexium Ha nogroteeHocT. Kora € Bo pexym Ha NOAroTBeHoCT,
dyHkumjata Wi-Fi Ha Air Fryero He moxe fa ce cnapu. [lonro nputuckajre ro kondeto WiFi NOBTOPHO 3 cekyHAW,
Ke CryLuHeTe 3By4eH curHas, a HamkatopckoTo ceetno 3a WiFi & Ke Bnese Bo cocToj6a Ha Tperkarbe (Tpenka

Ha cekou 0,2 cekyHaw), BO TO] MOMEHT BaLLMOT TenledoH cera Moxe fja ja nospse osaa dyHkuwja 3a WiFi. Jonro
npuTucHeTe ro konyeto WiFi NOBTOPHO 3 CeKkyHAW, Ke CNyLUHEeTe 3ByYeH CUrHasl, @ MHAMKATOPCKOTO CBETSIO 3a
WiFi & ke Bnese 8o cocTojba Ha 6asHo Tpenkarbe (Tpenka Ha cekow 0,5 cekyHam). Bo 0Boj MOMeHT, Toa 3Haun feka
Air Fryero Bneron Bo pexwm Ha cnapysarse WiFi. [Jonro nputucHete ro konyeto WiFi NoBTOPHO 3 cekyHaw, Ke
CryLLIHeTe 3By4YeH CUrHas, MHAMKaTopckoTo ceeto 3a WiFi & ke ce ucknyuu u dyHkumjata WiFi ke ce ncknyuu.
Coger: kora ja nospaysate ¢yHkuujata Wi-Fi co Air Fryer, TenedoroT mopa aa eknyun Bluetooth.

Kora dyHkuujata WiFi e ycnewHo nospsaHa, nokasHoTo ceetno 3a WiFi & ke ocTaHe BkiyyeHo.

4. Bo annukauujata Tesla Smart Things, nputvcrerte ,Jogaj ypen” v Ha eKpaHoT Ha BamMoT MobusneH TenedoH Ke ce
rojasu NPo30peL, 3a axypuparbe 3a Aa ro MHcTanmpare ypegor.
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GENERAL DESCRIPTION

1. Kopna 5. Bnes Ha Bo3ayx
2. Payka Ha kopna 6. OTBOpPU 32 U3NE3 Ha BO3AYX
3. TpaHcnapeHTeH nposopeL, 7. MpexeH kaben
4. vrvTtaneH KOHTPONEH NaHesn 8. Mnex 3a npxerse
Ha Aorvp 9. Pesepeoap 3a Boga
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[MpuuBpCTYBakbe Ha paykaTa Ha KopraTa 3a npxerse

e PaykaTa Ha kopnaTa 3a NpXeHe MoXe a ce Packyionu BO
naKyBaHeTO Ha BaLLVOT anapart. 3a Aa ja npukauunTe paykara
Ha KopnaTa 3a Npxetbe.

e OrtcTpaHeTe ja xapTueHaTa eTukeTa. MsBneyeTe ja kopnata 3a
np>erbe of anapaToT.

® JluzrajTe ja TouYKaTa 3a NPULBPCTYBake Ha paykaTa Hafoy foAeka He KIIMKHe Ha CBOETO MeCTo.

® PaukaTa Ha Koprara 3a npxetse Tpeba fja ce 3ar1aBu Ha CBOETO MECTO U He Tpeba Aa ce oTKaum OTKako Ke ce
3aK/Ty41 Ha CBOETO MECTO.

OTcTpaHyBatbe Ha paykaTa Ha KopraTa 3a NpXere

3a OTCTpaHyBarbe Ha paykaTa Ha KoprnaTa 3a npxeme:

* KopwicTeTe anatka, Kako WTO e Wwpadumrep unv Halata metasHa nrna. lMopamHeTe ja anatkara co gynkarta 1 TypHeTe

ja Hagony, a noToa HaBaneTe ja anaTkaTa HaBHaTpe.
e QateTe ja paykaTa co pakaTa h n3BeyeTe ja. HanpaseHo.
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3Haverse

Be Monvme BHUMATENHO NpoYUTajTe ro 0Ba yNaTCTBO NPef, Aa o KOPKCTUTE anapaTtoT braejkn Moxe fa fojae Ao
oLUTETyBarE NPU HEMPAaBWIIHO paboTerse. Be Monvme yyBajTe ro oBa ynaTcTso 3a naHa pedpepeHua.

OnacHocT

® He ro notonygajte KyKULITETO BO BOAA W HE NakHeTe Noj, YellmaTa nopagn MynTu-eNekTpuiH1uTe 1
rpejHUTE KOMMOHEHTU.

® He no3BosyBajTe TEYHOCT fa Blie3e BO anapaToT 3a Aa CripeynTe CTpyeH yaap Wiv KpaTok Croj.

® YyBajTe rn cuTe COCTOjKM BO KOpraTa 3a Aa CrpeynTe KOHTaKT CO rpejHUTe eNeMeHTH.

® He nokpuBajTe rvi BIE30T 1 13/1€30T Ha BO3AYXOT KOTa anaparor pabotu.

¢ [losHer-eTo Ha KopnaTa Co Mac/io MOXe Aa NpeAn3BrKa ONacHOCT Of NoXap.

® He ponvpajte ja BHaTpeLLUHOCTa Ha anapaTtoT Aogeka paboTu.

/\\ nPEAYNPEAYBAHE!

MposepeTe fanv HaMoOHOT O3HaYeH Ha anapaToT OAroBapa Ha JIOKaJHMOT HamMoH.

He kopucTeTe ro anapatoT ako UMa oLLTeTyBaksa Ha MPUKITYHOKOT, KabesloT 3a HarnojyBatbe U Apyrin AeOoBU.
He opeTe kaj koe BYIo HEOBIACTEHO NWILE 3a Aa FO 3aMEHWTE WV MOMPAaBUTE OLLTETEHNOT Kaben 3a Harojysarbe.
YysajTe ro anapatoT 1 HeroBroT kabes 3a HamojyBarse nogasneky of fodat Ha Aeua.

YysajTe ro kabesoT 3a HanojyBatbe MoAaneKy of XKELLIKV MOBPLUMHW.

He ro npuknydyBajTe anapatoT 1 He paKyBajTe CO KOHTPOJIHaTa Taba Co BNaXHU paLe.

Cekorall nposepyBsajTe Aanvt NPUKYYOKOT € NPaBUIHO BMETHAT BO SUHWOT LUTeKep.

He noepaysajte ro anapatoT co HaaBOpeLleH NpeknHyBay 3a Tajmep.

He cTaBajTe ro anapatoT Ha 1K Bo 61M3MHa Ha 3anasvBm MaTepujani Kako LITO ce MOKPMBKa 3a Maca Wiu 3aBeca.
He craBajTe ro anapatoT Ha suf, unu Ha apyr anapart. OctaseTe Hajmanky 10 cm cnobogeH npoctop Ha rpboT n
ctpanuTe 1 10 cm cnobopaeH NpocTop Hag anaparor.

He cTtaBajTe HMWTO Haf anapaToT.

He kopucTeTe ro anapatoT 3a Apyra HamMeHa OCBeH onuLiaHa BO OBa ynaTcTBo.

He octaBajre ro anapartor 6e3 Hagzop.

3a Bpeme Ha NpP>KeH-eTo Ha TOMoJ1 BO3AyX, TOMJ1a napea ce ocsiobo/yBa H1U3 OTBOPWTE 3a U3/1e3 Ha BO3ayxoT. []pxeTe
v paueTe 1 uLeTo Ha 6e3beHO pacTojaHKe of Napeata v Of, OTBOPWTE 3a 13/1e3 Ha Bo3yx. VcTo Taka, BHUMaBajTe
Ha ToMnna napea v BO3[yx kora Ke ja 3BaauTe TaBaTa of anapatoT. CuTe [OCTanHy NOBPLUMHM MOXe [ja ce 3arpeart 3a

BpeMe Ha ynotpebara.
BepHaw nckyyeTe ro anapaToT ako BUAMTE TEMEH Yaf, LTO u3ferysa og anapatoT. [ovekajte fa npectaxe
emucujaTa Ha Yaj npep fa ja u3BaauTe TaBaTa Of anapaTor.

(1) BHUMAHME!

-

. YBepeTe Cce feka anapaToT e MoCTaBeH Ha XOPW30HTaJTHa, paMHa 1 ctabunHa nospLunHa.

2. OBoj anapart e Au3ajH1paH caMo 3a ynotpeba BO LOMaKMHCTBOTO. He e noroaHo fa ce kopucTty 6e3benHo Bo
CPEeAVHW KaKo LLTO Ce KyjHWUTe 3a NepcoHanoT, papMuTe, MOTENUTe 1 APyt HeCTaHDEHN CpefuHu.

3. TapaHuujaTa e HeBaxeyKa [OKOJIKY anapaTtoT ce KOPUCTY 3a NPOGECNOHASTHN UK NONYNPOGECUOHAHN LeNn Um

He Ce KOpUCTu criopepn ynaTcreata. (HVIKOI'aLLI He KOopucTeTe ro anapaToT Kora Npuksy4okoT e OLLITeTeH.)

4. Ha anapatot my Tpebaat npubnwvxHo 30 MuHy TV fa ce onagu npep Aa bupe 6esbenieH 3a pakyBarbe UK YNCTEHE.
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ABTOMATCKO NCKJTYHYBAHE

AnapatoT 1Ma BrpafieH TajMep, Toj aBTOMAaTCKW Ke ro WCKIy4r anapatoT kora 0oabpojyBarbeTo Ke AOCTUMHE Hyna.
MoskeTe payHo fa ro UckiyymTe anapaToT CO NMPUTUCKaFLE Ha KOMYETO 3a UCKITyYyBakse, TOj aBTOMATCKV Ke Fo NCKIy4u
anapatoT 3a 20 cekyHan.

[MPEL MNPBATA YTIOTPEBA

1. OTCTpaHeTe rmcute MaTepMjaJ‘lV] 3a nakyBarbe 1 Ha/leMHUUN Unu eTnkeTu.

2. VlcuncreTe rv kopnata v pelueTkara co TOM/1a BOAE, CO MasiKy TEYHOCT 3a Neperbe v CyHrep LUTO He e abpasvseH.
Osue penosu ce 6e3beaHn 3a YMCTere BO MaLLMHa 3a CaA0BU.

3. M3bpuieTe ja BHaTpeLLHaTa U HagBOPELLUHAaTa CTPaHa Ha anapartoT co YucTa kpna. / Hema notpeba aa ja
HanoJsIHWTe KopraTta Co Mac/io M MaCHOTWM 3a Npxkerbe Buaejku anapatot paboTy Ha TOMoM BO3AyX.

KOPUNCTEHE HA ATTAPATOT

1. TNoBp3eTe ro NpUKIJTyHOKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH SUAEH LuTekep.
2. BHuMmaTenHo n3BnedeTe ja kopnaTa of ¢ppuTesaTta 3a BO3AYX.
3. CocTojkuTe ce cTaBaaT BO KopnaTa.

4. JlnzHere ja Kopnata BO dppuTtesata 3a BO3LyX.

— He ja HagpmunHyBajTe nnavkauujata MAX (Bugete ro genot ,noctaskun” Bo 0Ba nornasje
— 3ABEJIELLUKA Ja HapmnHyBajTe MHAMKALK (81 Aenor,, je),
Buaejkn Toa MOXe [ia BNvjae Ha KBa/IWTETOT Ha rOTBEHETO Ha XpaHaTa.

@ BHUMAHMVE! He ponupajre ja kopnarta 3a Bpeme 1 kpaTko Bpeme no ynotpebata, buaejku craHysa MHOTY
* ewwko. [lpxeTe ja kopnaTa camo 3a paykata.

5. He nonHeTe ja kopnaTa co Macsio Wav Apyra Te4HOCT.
6. Jonup co npct BrayuyBarse/nckiydysamse.

7. Jonpete co npct MeHu 3a aa usbepete dyHKuMM (BKYNHO 8 GyHKLMN).

MPE3SEHTALNJIA HA KOHTPOJIHVOT NAHEJI

Konuye sa  Konue 3ausbop  Konve Mpvikas Ha WiFi Konye 3a Konue 3a HamasnyBarbe

cBeTo  HaTemnepatypa/  WIFI Bpeme/  VHOMKaTOpCKO 3ronemyBakbe Ha Ha Temnepatypata /
Bpeme Temnepatypa cBeT1I0 Temnepartypata / BpemeTo
BpEeMeTo
\ | - > '
° d
® ® ® c T ® ©
MIN

E ¢

Konue 3a Konye 3a Konye 3a Meko
noYeTok v naysa BKIyuyBarbe/ roteerbe
NcKNydyBarbe
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= 3ABEJIELLKA

ObesbeneHn ce 8 dyHkumu: BaTak, cTek, prba, TopTa, Nvua, BUpLLa, nomepuT, cnaHnHa. Moxete fa nsbepete
pasnuyHa XpaHa 3a roTBerse LITO ja cakaTe.

MENU PRESETTING:

ow Ko Coweme  COMOMO oo Moo

batak “ 200°C 23 min MpoTpecete Ja

Crek é 200°C 12 min MpoTpecete Ha

Prba ’ 195°C 10 min MpoTpecete Ha

Topta é 160°C 30 min / /

Muua A 185°C 8 min / /
Bupwna 185°C 8 min MpoTpecete Ja
Momdpput H 200°C 23 min Mpotpecete Ha
CnanvHa ’ 175°C 12 min Mpotpecete Ha

e OrTKaKo Ke ro gonpeTe KOMYETO 3a MEHW, MOXeTe fa nsbepeTe MeHu LWTO BK ce fonara. OTkako Ke ja usbepete
dyHKUpjaTa, Be MOnMMe co npcToT Ha konyeTo | Crapt/lMaysa aa 3anouHeTe co roteerbe.

® 3aBpeme Ha MPOLECOT HATOTBEHE, ako CakaTe fja ro NpuaroAvTe BPEMETO Wi TeMnepaTypaTa, sjbybesHo
npWTUCHETE o NPBOTO . Kora ekpaHoT e BK/ly4eH ekpaHOT Nokaxysa BpeMe, a NoToa NPUTUCHETE o KON4YeTo
+/- 3a fla ro 3ronemuTe/Hamanute 1 MUHyTa CO eAHO NpuTUCKarse. Kora npukasoT Ha ekpaHoT Ke ja npukaxke
TeMnepaTypaTa, NoToa NPUTUCHETE o KOMYeTo +/- 3a fja ce 3rosiemu/Hamasnu 3a 5 CTeneHmn co eqHO NpUTUCKarbe.

e Konue Crapt/Maysa Ml 3a peme Ha npouecor Ha npxerbe Ha Tonon sozayx, LED ceennkata ke pabotu, a ako ro
npwTucHeTe oBa konye, LED ceetunkara ke Tpenka. OBae, oBa konye fenysa kako dyHkuwja 3a naysa. Bo coctojba
Ha nay3a, MOXeTe [ja ro NPOMEHWTEe MEHMTO 3a fla n3bepeTe ApPYro NPeTXOAHO NocTasyBakse. [10Toa, NOBTOPHO
npuTMCHETE ro oBa Konye, pputesarta Ke npopomxu aa roten. Ospe, 0Ba Konye AesyBa Kako GpyHKLja 38 MOBTOPHO
CTapTyBatse.

e KonueTo 3a MeHu 13brpa pasnunuHm dyHKLmm 3a roteerse. OTKako Ke ro nsbeperte MEHUTO, MPUTUCHETE rO KOMYeTo
3a nouetok. Kora 3a Bpeme Ha NepuoaoT Ha rOTBEHE, Ha MPUMEP, cakaTe Aa ro NPoMeHuTe NoMdpUTOT fa ce
neve, Toraw npeo npuTucHete ro konyeto Maysa M, a notoa nonpere ro konueto oa MermTo 3a neverbe 3a fa ce
npedpnnTe Ha Apyra GyHKLM]a 3a rOTBEHE.

o Vnavkatop 3a Tpecerbe #EMEER . |1 ncaTopoT 3a Tpecerbe Ke CBETHE KOra LMKIYCOT Ha roTBeHe Ke ja AOCTUrHE
cBojaTa nonosuHa. OBa Bpeme Ha NosoBrHa NaT B1 [aBa MOXHOCT [a ja NPOTPeceTe Unn NpeBpT1Te XpaHaTta BO
anaparor, WTo nomara fja ce 0be3beny paMHOMEPHO roTBeHE.

— 3ABEJIELLKA

AKo He ja U3BafuTe KOpMaTa 1 He ja NpoTpeceTe XpaHaTa, CBETIOTO 3a TPECEHE Ha KOHTPOsIHaTa Tabna Ke ocTaHe
3ananeHo. Hekown cocTojkun Tpeba aa ce npoTpecar 4o NOJIOBKHA 33 BPeMe Ha NOAroToBkaTa (Bugete ro fesnot
L,NocTaBkK” BO 0Ba nornasje). Ha 0Boj HauunH, M3BneveTe ja KopnaTa Of anapaToT 3a paykaTta 1 npotpeceTe ja. [oToa,
nn3rajTe ja kopnara Hasag, Bo ¢puTesara 3a BO3MyX.
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8. MawwmHata Ke nMa aBTOMaTCKO MofAroTBEHO SBOHYE Mo roTeereTo. Kora Ke cnyLuHeTe sBoHue 5 natu, Toa 3Hauum
[eKa LMKYCOT Ha roTeerse e 3aBpLueH. V3BneyeTe ja kopnarta of anapaToT 1 CTaBeTe ja Ha AP>KadoT OTMNOPeH Ha
TonavHa.

_ 3ABEJIELLIKA 10 VICTEKOT Ha BPEMETO, IPEjHUOT eNIeMEHT NpecTaHysa Aa paboTy, HO BEHTUIATOPOT Ke
npogomku aa pabotun okony 20 cekyHAaM 3a fa ro n3gysa TOMAMOT BO3AyX Kako besbenHo.
KoHeuHo, SBOHOTO Ha TajMepoT Ke 3asBOHM 5 naTu Kako KpajHMOT anapm.

9. MNposepeTe ganu cocTojknTe ce roToBw.

AKO COCTOjKUTE C& yLUTE He Ce MOArOTBEHW, €JHOCTABHO MOBJIEYETE ja KopraTa Ha3ag BO
anapatorT. [puT1cHeTe ro KONYETO 3a KOHTPOJIa Ha TeMnepaTypaTa 3a Aa ja npunaroguTe
nocTaBKaTa 3a TemrepaTtypa 1 NPUTUCHETE ro KOMYETO 3a KOHTPOSIa Ha TajMep 3a Aa ja
npwunaroguTe nocTaBkaTta 3a BpemeTo. A noToa npuTrcHeTe ro konyeto CTapT 3a Aa ro BKyunTe
anaparor.

= 3ABEJIELLKA

10. 3a pa rv oTcTpaHuUTe cocTojkmTe (Ha Np. roBeACKO, MUELLKO, MECO, CUTE COCTOjKM CO OPUTMHAHO Macsio 1
BMLLOKOT MacCsio oL, COCTOjKl/ITe co6paH|/1 Ha OHOTO Ha KopnaTa), B& MOJIMMe KopucTeTe Malla 3a fa rm co6epeTe
COCTOjKUTE efHa Mo efHa.

. .
— BHunmaBajTe ako cakate Aa Ja NpeBpTUTEe KopnaTta, MacsioTo cobpaHo Ha AHOTO o[ KopnaTta Ke
= 3ABEJIELLKA ! ‘ Janpesp pnara, P P
ncTeye Ha cocTojkmTe.

11. 3a ga rv oTcTpaHWTe COCTOjKMTE (Ha NP. YMMC, 3eNIEHYYK UK COCTOjKM B3 BULLIOK MAacsIo Of, COCTOJKUTE), UCKIy4eTe

ja kopnaTa 1 UCTypeTe v COCTOjKUTE BO CafloBUTE.

CoBetn:
e 3afa oTCTpaHUTe rofieMU U KPEBKM COCTOJKU, MOAWTHETE M1 COCTOJKMTE Of, KOPMaTa co KAEeLUTH.

12. Kora cepwujaTa cocTojki e NofAroTeeHa, NpxeTa BeAHall € NOAroTBeHa 3a NOAroToBKa Ha Apyra cepuja.

OYHKUWJIA 3A MEKO FOTBEHE

PyHKUMjaTa 3a MEKO roTBeHse Ke MCMpCcKa Karnka Bofa BP3 XpaHaTa 3a BpeMe Ha roTBeH-eTO, 3a 4 Pe3epBMpa Co4Ha 1
BnaxkHa xpara. OBaa dyHKLWMja raBHO Ce KOPUCTU 3a rOTBEHE MOPCKA XPaHa, 3eS1eHYYK, MUMELLKO, KHEAN KOW MOXeE
NpeMHory fa ce UcylaT Uan Aypu fia M3ropat Npyi HopMasieH PeXyM Ha NPXKerse CO BO3/yX.
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1. MonHerse Boga BO pe3epBOapoOT 3a BOAA: N3BafeTe ro pe3epBoapoT 3a BOAa Of MallvHaTa, OTBOpeTe ro Kanakot
Ha pe3epBOapOT 3a BOAa, AoJaAeTe AOBOJIHO BOAA BO Pe3epBOapoOT 3a BOAA. MoToa BpaTeTe ro KanakoT v cTaBeTe
ro pe3epBOapoT 3a BOAa Ha Npou3BOA0T.

= 3ABEJIELLKA

® Be monume kopucTeTe YncTa Bofa 3a roteerse. Hema Boga og veluma.

® He unctypajte BoAa AMPEKTHO Ha FOPHUOT [N Of, MPOU3BOLAOT, 3a Aa u3berHeTe Hasnerysarbe Boga BO
BHaTPeLUHOCTa Ha NPOU3BO/OT.

® HanosHeTe ro pesepBoapoT 3a BOAA NMPEA Aa ja KOPUCTUTE GyHKLM]aTa 3a MEKO rOTBEHE.

¢ KanauuteToT Ha pesepsoaporT 3a Boga e 200 ml, Be MonuMe He NonHeTe NpeMHory Boga.

2. CraBere ja xpaHaTa: V13Bneyete ja kopnaTa, na ctaBeTe ja xpaHata BHaTpe. JInsrajTe ja kopnaTa Hasag, KOH
NPOU3BOAOT.

== 3ABEJIELLIKA Be mMonume wuperte ja xpaHaTa LUTO € MOXHO noseKe 3a Nofobpo roteerbe.
-

3. MocTasyBarse Ha pyHKumjaTa: VI3bepeTe ro cakaHWOT peLenT 3a roTBere UiW AUPEKTHO NocTaBeTe ja
Temnepatypara/BpemMeTo.

ﬂpVITVICHeTe ro Kon4yeto E 3a aKTMBHO Meko roTeerse. (MIkoHaTa ke Tpenka Kora e aKkTMBHa.)

— 3ABEJIELLKA

Hema dyHKLMja 33 MEKO rOTBEHsE 3a NULA, PexnM 3a neverse. Mputuchete ro konveto Ml 3a nouetok 3a ga sanounete
co roTBetrbeTo. KankaTta Bofja aBTOMaTCKM Ke ce UCrpcKa BP3 XpaHaTa 3a BpeMe Ha roTBEH-ETO.

NOCTABKIN

Osaa Tabena nogony Ke BY NOMOrHe fa rvi n3beperte OCHOBHWTE MOCTaBKU 3a COCTOJKMTE.

== 3ABEJIELLKA

VmajTe Ha ym aeka oBMe NMocTaBku ce UHAvKaumu. bruaejkun coctojkute ce pasnvkysaat rno noTeksio, roNemMmnHa, obank n
BpeHa, He MoxeMe fAa rapaHTrpame Hajnobap ambueHT 3a BawwuTe coctojku. bunejkn texHonorujata Rapid Air BegHalu
ro 3arpesa BO3/lyXOT BO anapaToT, U3B/IeYeTe ja kopraTa HaKpaTKO Of anapaToT AofeKa NPXEHETO Ha TOMOS BO3AYX
€/Baj ro HapyLlyBa NPOoLLeCcoT.
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Momput

TeHok 3amMp3HaT
nomeput

Leben zampsHat
nomeput

[omatueH nomeput
(8X8mm)

JomawHu knnmHoswm
of, KoMnmpw

JomaluHu koukm
Komnupwm

[paTuH of komnnpyn
Crex

Meco

Xambyprep

PonHa og konbacu

Bataum

Muneku rpagn

3akycku

PonHunukn

3aMp3HaTVI nnneLwKn
rPyTKN

3ampsHaTy pubuHn
npctu

3ampaHat n1eb
NCKPLUEH

[MonHeT 3eneHuyk

Topra

Knw (TapT)

MaduHun

Cnatku 3akycku

Mun-makc (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Mpotpecete

3abeneluka

Hopanete 1/2
Jlaxuua mMacio

Hopanete 1/2
naxuua Macio

Hopanete 1/2
naxuua Macnio
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CoBeTtun:

3a ManuTe cocTojki 0BUYHO € MOTPEBHO Masky MOKPATKO BPEMe 3a NOAroTOBKa Of, MorosemMuTe
COCTOjKW.

3a morosiema KONIMYMHA Ha COCTOjKM NOTPEBHO € camo Masiky Moo BPEME 3a MOATOTOBKa, 3a
nomarna KosIMymHa COCTOjKM MOTPEBHO e camo Masiky MoKpPaTKO BPeMe 3a NOAroToBKa.
MpoTpecyBarbeTo Ha MOManMTe COCTO}KM Ha MOJIOBKHA MaT 3a BPEME Ha MOAroToBKaTa ro onT1mMmamnpa
pesynTaToT 1 MOXE Aa MOMOTHe [ja Ce CrpeyaT HePaMHOMEPHO MPXEHUTE COCTOJKM.

[opnanete Masky Macio BO CBEXWOT KOMMUP U MPXETE I COCTOjKUTE YLLITe HEKOJIKY MUHYTH, @ MoToa
3a Aa pobueTe KpLiKas pesysTar.

He noprorsyBsajTe eKCTPEMHO MPCHIM COCTOjKM KaKO LUTO ce KOIbacu BO NMPXKeHse CO BO3AYX.

3aKycku Moxe fja ce MOAroTBaT BO PepHa MOXe Aa Ce NMOAroTeaT v BO GppuTe3a 3a BO3AYX.
OnTumanHata KoAM4MHa 3a NOAroToBKa Ha KpLikasw nomdpuT e 500 rpama.

KopucTeTe npeTxofHo NogroTBeHo TecTo 3a 6p30 1 flecHo Aa fobveTe 3akycku. 3a NOAroTBEHOTO
TECTO, UCTO TaKa, NOTPEBHO e MOKPaTKO BpeMe 3a MOAroTOBKa Of, AOMALLHOTO TECTO.

Be mMonvime kanan 3a neyerse 1m caf, 3a neyerbe BO KopraTa 3a NpXekbe ako cakaTe Aa ucneyere
TOPTa NN KULL NN aKO CakaTe Aa npxeTe KpeBkn COCTOJKM NN HanoJHeTn COCTOjKI/I.

Moxe fia KOpUCTUTE 1 NPXKEH-E 3a BO3AYX 3a 3arpeBarbe Ha COCTOjKuTe. 3a [la v 3arpeeTe COCTojKUTE,
nocraseTe ja Temnepatypata Ha 150°C go 10 muHyTn

MoaroTeyBare fomalueH NnoMppuT

3a fa HanpaswWTe foMalleH NOMPPUT, ClIefeTe M YeKopwTe NoAoNy:
1. Wanynete rn n nceukajte ru komnvpure.

2. CranuurbaTa o KOMNUPW ce MujaT Jobpo 1 ce CyLaT co KyjHCcKa XapTuja.

3. Bo cap victypeTte 1/2 naxwua MacIMHOBO Macsio, OA03ropa CTaBeTe M CTanyunksata U MellajTe Aofeka CTanyunkbata
He ce npemMaykaaT Co Macs1o.

4. Co npcTuTe unm co KyjHCKM Nprbop n3BageTe ru cTanyunkbata of cafoT 3a fd OCTaHe BULLOKOT Macsio BO CafoT.
CraBeTe rv cTanuurbaTa BO koprara.

5. Cnp)KeTe M CTanyrrata of KOMNup cnopen ynatcreata BO OBa nornaBje.

HNCTEHE

1. Yucrete ro anapatoT no cekoja ynorpeba.

2. He uucreTe ja kopnara, peLueTkara 1 BHaTPELLHOCTa Ha anapaTtoT CO MeTaslHU KYjHCKM Npubop niv abpasnsHm
maTepujanm 3a Yncterbe, buaejkn Toa Moxe [a ro OLUTETW HENEMNIMBMOT CJOj Ha HUB. VI3BageTe ro NpuKITy4oKoT 3a
CTPpyja Of SUAHWOT LUTEKEP 3a fia Ce U3/aam anapaTor.

= 3ABEJIELLKA

* l3Bagerte ja kopnaTa 3a Aa ce onapu pputesara nobpso.
* V3BpuLeTe ja HagBoOpeLLHaTa CTPaHa Ha anapaTtoT CO BJiaXHa Kpra.

e VlcuncreTe ru kopnaTa 1 peLueTkata co Tornsa Boga, Masiky TEYHOCT 33 MUEHE U CyHIep LITO He e abpasvBeH.
Mo>keTe fa ja oTCTpaHUTe NpeocTaHaTaTa HEYUCTOTM]a CO OAMACTyBaHe Ha TEYHOCTA.

e Kopnata u peLueTkaTa ce OTNOPHM Ha MaLLMHa 3a M1erbe CafloBU.

CoBetn:
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AKo HeuncToTUWjaTa e 3aieneHa Ha peLLeTKaTa Win Ha [HOTO Ha KopnaTa, HarnoJsIHeTe ja KopnaTa
CO TOMna BoAa Co Masiky TeYHOCT 3a Muetse. CTaBeTe ja pelueTkaTa BO KoprnaTa 1 ocTaBeTe rv fja
kucHaT okosy 10 MuHyTI.

BHaTpellHOCTa Ha anapaToT UCHUCTETE ja CO TOM1a BOAA W CYHIep LUTO He e abpasuBeH.
McuncreTe ro rpejHNOT eNleMeHT Co YeTka 3a YMCTEHE 3a Aa M OTCTPaHWUTE OCTaToLMTe Of XpaHa.



HNCTEHE HA PE3SEPBOP 3A BOLA

Mo oppeneH nepvioa Ha ynoTpeba, BO BHATPELLHOCTa Ha PE3ePBOapPOT MOXE [ja ce PasMHOXyBaaT bakTepun. PenosHo
uncTeTe ro pesepsoapot. Camo OTBOpPETE ro KanakoT Ha Pe3epBOapoT U UCTIIaKHETE ro Mof, CTPyja MK UcYmcTeTe ro co

BNaXXHa Kpna.

CKJTALIVPARGE

1. VicknyyeTe ro anapaTtoT of, CTPyja v OCTaBeTe ro Aa ce U3afn TeMesHO.

2. I_IpOBepeTe Aann cute OesioBn Ce YUCTU U CyBU.

PELLUABAHE HA TIPOBJIEMU

Mpo6nem

MoxHKu npuunHn

PelwieHune

@pwutesata Ha TONON
BO3AyX He paboTu.

AnapaToT He e NPUKIyYeH.

CraBeTe ro NpuKIIy4OKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH suaeH
LiTekep.

He cte ro npuTrcHane Kkon4yeTo
3a NMo4yeToK.

MpUTUCHETE FO KOMYETO 3a NOYETOK/UCKIYyYyBatbe
OTKaKo Ke rv NoCTaBuUTe TemnepaTypara v BpemMeTo Uiu
Ke ro nsbepete 6p3mnoT peuent.

CocTojkute np>keHn
co ¢ppwTesata Ha
TOMOJ BO3AYX He ce
rOTOBU.

KonuynHaTta Ha cocTojku BO
Kopnata e nperosema.

Bo kopnata cTaBeTe nomanu cepuun coctojku. Nomanute
cepwun ce NpxaT NopPaMHOMEPHO.

NocTaBeHaTa Temnepatypa e
NPEeMHOry HIUCKa.

lNocTaBeTe ja Temnepatypara Ha noTpebHaTa nocraska
3a Temnepatypa.

CocTojkuTe ce npxat
HepaMHOMEPHO.

OppepneHn BUAOBM COCTOjKM
Tpeba fa ce npoTpecart Ha
MOJSIOBMHA Of, BPEMETO Ha
noAroToeka

CocTojkuTe WTO NIeXaT eAHa BP3 wiv npeky apyra (Ha
np. nomépuTt) Tpeba fa ce NpoTpecar Ha MosIoBYHA Of,
BPEeMeTO Ha NMoAroTosKa.

MpsxeHUTe 3aKyckn He
ce KpLKaBy.

YnotpebusTe efeH Bug 3akycku
HaMeHeTV 3a MOAroTOBKa BO
TpagMuvoHanHa dputesa.

KopucTeTe rpuiLkun Bo pepHaTa unv JIeCHO UcTypeTe
Masiky Macsio Bp3 rpuLKUTE 3a NojaceH pesynTar.

He moxam npasuiIHO
Aa ja BHeCam KopnaTta
BO anapaToT.

Bo kopnata nma npemtory
COCTOjKM.

He ja nonHete kopnata Hag o3HakaTa MAX.
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Mpo6nem

ModkHu npuumHn

PelueHue

Op anapatot
uznerysa 6en yag.

MoproTByBaTE MPCHW COCTOJKM.

Kora np>eTe mpcHu coctojku Bo AIR npxerbe, ronema
KOJIMYMHa MacsIo Ke ncteye Bo Kopnata. Macnoto
npousseayBa AofAeka YaoT U KopraTa Moxe [a ce
3arpeart Noseke of BoobuyaeHo. Osa He Bnjae Ha
anapaTtoT UKW Ha KPajHVUOT pesysTaT.

Kopnara ce ywite coppxu
OCTaTOLUM Of, MacHOTUM Of,
npeTxogHara ynorpeba.

Benuot yag e npenunssyrikaH of 3arpeBaHeTo Ha
MacHoTuUTe BO KopnaTa. [poBepeTe fanu NpaBusiHo ja
4KCTWTE KOopMaTa nocse cekoja ynorpeba.

Ceexwior
nomepwT ce Npxu
HEpPaMHOMEPHO BO
dpwTesara.

He ro KOpuncTeBTe BUCTUHCKNOT
TUN Ha KOMNWP.

KopucTeTe cBexmn KoMNVpwW 1 BHUMaBajTe fa ocTaHaT
LBPCTU 33 BPEME Ha MPXEHETO.

He cTe ru ucnnakHane
NpaBUIIHO CTan4ynk-aTa of,

KOMMVPW Npea Aa rv ucnpxure.

VicnnakHeTe rv cTanyumbata of KOMMNUP NpaBuIHO 3a Aa
ro oTCTpaHuTe CKpO6OT Of, HafBoOpeLlHaTa CTpaHa Ha
CTan4ynraTta.

Ceexuot nomebput
He e KpLKaB Kora ke
nznese of, ppuTesta.

KpukaBocTa Ha nomdputor
3aB1CU Of KOSIMYMHATA Ha
Macsio 1 BOAa BO NMOMGPUTOT.

MorpuxeTe ce NPaBUIHO Aa M UCYLLUTE CTamnymHbaTa of,
KOMMUPOT Npeq, Aa ro fJofafeTe MacioTo.

VlceyeTe rn cTanymrbata KOMNVPY NOManyi 3a NOKPLKaB
pesynTar.

[HonaneTe Manky noeeke Macsio 3a NojaceH pesynTarT.

TEXHWNYKWN CINELNDOUNKALNI

MoxkHocT: 1800 W
Hanow: 220-240V ~
®pekseruuja: 50/60Hz

Kanauutet Ha kopna 3a np>xerse: 8L

[MpaBMAHO OTCTpaHyBare Ha OBOj MPOWU3BOA:

Ogaa 03HaKa nokaxyBsa fieka OBoj Tpou3sog, He Tpeba Aa ce dpna co Apyr oTNag of AOMakMHCTBOTO HK3 EY.

3a Aa cnpeyunTte MOXHa LUTETa Ha XXMBOTHaTa CPefVHa WK Ha HOBEKOBOTO 3[paBje Of, HEKOHTPOIMPAHO AeNoHMpParbe
oTnag, PeLWKNMpPajTe ro OATOBOPHO 3a Aa NPOMOBMPATE OAPX/INBA NOBTOPHA yroTpeba Ha maTepwjanHnTe

pecypcu. 3a fia ro BpaT1Te KOPUCTEHNOT ypeq, KOPUCTETE M CUCTEMUTE 3a BpaKarbe 1 HamnlaTa Uin KOHTakTupajTe

CO NMPOAABAYOT Kafe LUTO e KyrneH MPou3BOAoT. Tre MoXaT Aa ro 3emar OBOj MPOU3BOA, 3a KooKy besbenHo

peuvknparbe.
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RO | MANUAL INSTRUCTIUNI

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual inainte de utilizare.

CONECTATI APARATUL LA APLICATIA TESLA
SMART

1. Instalati aplicatia Tesla Smart Things pe telefon via Android sau IOS.

Android sau i0S Tesla Smart Thing

Pentru smartphone-uri Android
Metoda 1: Scanati codul QR cu un scaner de browser, descarcati si instalati aplicatia.
Metoda 2: Deschideti Google ,Play Store” pe smartphone si cautati ,Tesla Smart Things”, descarcati si instalati aplicatia.

Pentru smartphone-uri [OS
Metoda 1: Scanati codul QR si urmati sfaturile pentru a intra in ,AppStore”, descarcati si instalati aplicatia.
Metoda 2: Deschideti Apple ,AppStore” pe smartphone si cautati ,Tesla Smart Things”, descarcati si instalati aplicatia

2. Creati un cont. Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea ,Detalii de conectare”.

3. Asociati Air Fryer cu aplicatia Tesla SmartThings de pe smartphone. Cand utilizati dispozitivul pentru prima dat3,
conectati-l la sursa de alimentare si apasati butonul de pornire @), butonul WiFi se va aprinde si indicatorul
luminos WiFi & se va stinge. Apoi apéasati lung butonul WiFi (&) timp de 3 secunde si veti auzi un bip. Indicatorul
luminos WiFi & va intra in starea intermitent (clipeste la fiecare 1 secunda), iar functia WiFi va fi in modul de
asteptare. in modul de asteptare, functia Wi-Fi a Air Fryero nu poate fi asociata. Apasati lung butonul WiFi (F)din
nou timp de 3 secunde, veti auzi un bip, iar indicatorul luminos WiFi & va intra in starea intermitent (intermitent
la fiecare 0,2 secunde), moment in care telefonul dvs. se poate conecta acum aceasta functie WiFi. Apasati lung
butonul WiFi din nou timp de 3 secunde, veti auzi un bip, iar indicatorul luminos WiFi & va intra in starea de
clipire lent (clipeste la fiecare 0,5 secunde). n acest moment, inseamna c3 Air Fryero a intrat in modul de asociere
WiFi. Apasati lung butonul WiFi din nou timp de 3 secunde, veti auzi un bip, indicatorul luminos WiFi & se va
stinge si functia WiFi va fi dezactivata.
|Sfat: Cand conectati functia Wi-Fi la Air Fryer, telefonul trebuie sa porneasca Bluetooth.

Cand functia WiFi este conectatd cu succes, indicatorul luminos WiFi & va ramane aprins.

4. n aplicatia Tesla Smart Things, apasati ,Adaugati dispozitiv” si va aparea o fereastra de actualizare pe ecranul
telefonului mobil pentru a va instala dispozitivul.
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DESCRIERE GENERALA

1. Cos

2. Méner cos

3. Fereastra transparenta
4. Panou control tactil

5. Admisie aer

76

6. Orificii admisie aer
7. Cablu
8. Tava prajire

9. Rezervor apa



Montarea manerului cosului de prajit

e Manerul cosului de prajire poate veni dezasamblat in ambalajul
aparatului dumneavoastra. Pentru a monta manerul cosului de
prajire:

e Scoateti eticheta de hartie. Scoateti cosul de prajire din aparat

e Glisati punctul de atasare de pe maner in jos pana cand se fixeaza in pozitie.

e Manerul cosului de prajire ar trebui s se blocheze in pozitie si nu trebuie sa se detaseze odata ce este montat.

Demontarea manerului

Pentru a scoate manerul cosului de préjire:
e Folositi o unealtd, cum ar fi o surubelnita sau stiftul nostru metalic. Aliniati unealta cu orificiul si impingeti in jos, apoi

inclinati unealta spre interior.
e Prindeti méanerul cu ména si trageti- afara. Gata!
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Semnificatie

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul, deoarece pot aparea daune in cazul operatiunilor
incorecte. Va rugam sa pastrati acest manual pentru referinte viitoare.
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Pericol

* Nu scufundati carcasa in apa si nu clatiti sub robinet din cauza componentelor multielectrice si de
ncalzire.

o Nu lasati lichid sa patrunda in aparat pentru a preveni socurile electrice sau scurtcircuitul.

o Pastrati toate ingredientele in cos pentru a preveni orice contact cu elementele de incalzire.

¢ Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului cand aparatul functioneaza.

e Umplerea cosului cu ulei poate cauza pericol de incendiu. Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce
acesta functioneaza

/\ ATENTIE!

Verificati daca tensiunea indicaté pe aparat corespunde tensiunii locale de alimentare.

Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

Nu l3sati o persoana neautorizata sa inlocuiasca si sa repare un cablu de alimentare deteriorat.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

Nu conectati aparatul si nu operati panoul de comanda cu méinile ude.

Asigurati-va intotdeauna c& stecherul este introdus corect in priza de perete.

Nu conectati aparatul la un intrerupator de temporizator extern.

Nu asezati aparatul pe sau langa materiale combustibile, cum ar fi o fatd de masa sau o perdea.

Nu asezati aparatul pe un perete sau pe alt aparat. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber pe spate si pe laterale si 10 cm
spatiu liber deasupra aparatului.

Nu asezati nimic deasupra aparatului.

Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in acest manual.

Nu |asati aparatul nesupravegheat.

In timpul prajirii cu aer cald, prin orificiile de evacuare a aerului se elibereaza abur fierbinte. Tineti mainile si fata la o
distanta sigura de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer cand
scoateti tigaia din aparat. Orice suprafatd accesibild poate deveni fierbinte in timpul utilizarii.

Deconectati imediat aparatul daca vedeti fum intunecat care iese din aparat. Asteptati ca emisia de fum s& se opreasca
nainte de a scoate vasul din aparat.

(1) ATENTIE!

. Asigurati-va ca aparatul este amplasat pe o suprafata orizontala, plana si stabila.

N

2. Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic. Nu este potrivit pentru a fi utilizat in siguranta in medii precum
bucatarii pentru personal, ferme, moteluri si alte medii nerezidentiale.

3. Garantia este nuld daca aparatul este utilizat in scopuri profesionale sau semiprofesionale sau nu este utilizat
conform instructiunilor. (Nu utilizati niciodata aparatul cand stecherul este deteriorat.)

4. Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci inainte de a fi manipulat sau curatat in siguranta.



OPRIRE AUTOMATA

Aparatul are un cronometru incorporat, acesta va opri automat aparatul cdnd numaratoarea inversa ajunge la zero.
Puteti opri manual aparatul apasand butonul de oprire, acesta va opri automat aparatul in 20 de secunde.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele sau etichetele.

2. Curatati cosul si suportul cu apa fierbinte, cu putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Aceste piese pot fi curatate
n sigurantd in masina de spalat vase.

3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o cérpa transparenta. Nu este nevoie sa umpleti cosul cu ulei si grasime
pentru prajit, deoarece aparatul functioneaza cu aer cald.

UTILIZAREA APARATULUI

1. Conectati stecherul la o prizé de perete cu impamantare.
2. Trageti cu grija cosul din friteuza cu aer.
3. Pune ingredientele in cos.

4. Glisati cosul in friteuza cu aer.

= NOTA Nu depasiti indicatia MAX (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol), deoarece poate afecta calitatea

- gatirii alimentelor.

@ ATENTIE! Nu atingeti cosul in timpul si la scurt timp dupa utilizare, deoarece se incalzeste foarte mult. Tineti
o cosul doar de méner.

5. Nu umpleti cosul cu ulei sau orice alt lichid.
6. Atingeti cu degetul Pornire/oprire.
7. Atingeti cu degetul Meniu pentru a alege functii (in total 8 functii).

PREZENTARE PANOU CONTROL

Buton lumina Buton selectare timp/  Buton Time/ WiFi Buton crestere/ Buton crestere/
temperatura WiFi  Temperature  Indicator scadere timp/ scadere timp/
display luminos temperatura temperatura

® ® © e * @ ©

MIN

«
| 4
“

//
Startand pause  Butoane Buton gatire
button pornire/oprire lentd
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= NOTA

8 functii sunt disponibile: ciocanele de pui, friptura, peste, prajituri, pizza, hotdog, cartofi prajiti, sunca. Puteti alege sa
gatiti diverse preparate.

PRESETARE MENIU

Meniu pi::;::mé Terinn'lP:IE:tu ra Timp implicit Agitare (:i:i);?t::::)é
Ciocanele ‘. 200°C 23 min Agitare Da
Friptura 6 200°C 12 min Agitare Da
Peste ’ 195°C 10 min Agitare Da
Prajituri é 160°C 30 min / /
Pizza A 185°C 8 min / /
Hot dog 5 185°C 8 min Agitare Da
Cartofi prajiti H 200°C 23 min Agitare Da

-

Sunca ’ 175°C 12 min Agitare Da

¢ Dupa ce atingeti butonul de meniu, puteti alege meniul care va place. Dupa ce ati ales functia, apasati butonul Start/
Pauza | pentru aincepe gatitul.

e Tntimpul procesului de gétire, daca doriti s& reglati timpul, va rugam sa apasati butonul Timp @ pentru a creste/
scadea cu 1 minut la apasare. Daca doriti sa reglati temperatura, va rugam sa apasati butonul +/-pentru a creste/
scadea cu 5 grade pe o apasare.

e Butonul Start/Pauza Bl : in timpul procesului de prajire cu aer cald, lampa LED va porni, apoi dacé apasati acest buton,
lampa LED va clipi. Aici, acest buton actioneaza ca functie de pauza. in starea de pauz, puteti schimba meniul pentru
a alege alta presetare. Apoi, apasati din nou acest buton, friteuza va continua s& gateasca. Aici, acest buton actioneaza
ca functie de repornire.

e Butonul de meniu alege diferite functii de gatit. Dupa ce alegeti meniul, apasati butonul de pornire. Cand, de exemplu,
n timpul perioadei de gatire, doriti sa schimbati cartofii prajiti la coacere, apoi apasati mai intai butonul Pauza i,
apoi atingeti butonul meniu coacere pentru a comuta la o functie diferita de gatit.

e Indicator de agitare W®*E# . |ndicatorul de agitare se va aprinde cand ciclul de gatire a ajuns la jumatatea
parcursului. Aceasta jumatate de timp va ofera posibilitatea de a agita sau rasturna méancarea in aparat, ceea ce va
ajuta sa asigurati o gatire uniforma.

= NOTA
Daca nu scoateti cosul si nu agitati alimentele, ledul de agitare de pe panoul de control va raméane aprins. Unele

ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol). In acest fel,
trageti cosul din aparat prin maner si scuturati-l. Apoi glisati cosul inapoi in friteuza cu aer.
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8. Dupa gatire, masina va avea un sonerie gata automata. Cand auziti clopotelul de 5 ori, inseamna ca ciclul de gatit
este ncheiat. Scoateti cosul din aparat si asezati-l pe suportul rezistent la caldura.

Dupa expirarea timpului, elementul de incalzire nu mai functioneaza, dar ventilatorul va continua sa
functioneze aproximativ 20 de secunde pentru a elimina aerul fierbinte ca siguranta. In cele din urma,
soneria temporizatorului va suna de 5 ori ca alarma de sfarsit.

= NOTA

9. Verificati daca alimentele sunt gata.

Dacé ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu glisati cosul inapoi in aparat. Apasati butonul
de control al temperaturii pentru a regla setarea temperaturii si apasati butonul de control al
cronometrului pentru a regla setarea timpului. Apoi apasati butonul Start pentru a porni aparatul.

= NOTA

10. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, carne de vitg, pui, carne, orice ingrediente cu ulei original si va avea ulei in
exces din ingredientele colectate pe fundul cosului), va rugam s utilizati clesti pentru a scoate alimentele unul cate

unul.

= NOTA Aveti grija daca doriti sa intoarceti cosul, uleiul colectat pe fundul cosului se va scurge pe ingrediente.

11. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, chipsuri, legume sau ingrediente fara exces de ulei), va rugam sa inchideti
cosul si sa asezati alimentele pe farfurii.

RECOMANDARE:
e Pentru a scoate alimentele mari sau fragile, ajutati-va de un cleste pentru alimente.

12. Cand o turd de alimente este gata, aparatul este pregatit pentru o noua tura.

FUNCTIA GATIRE LENTA

Functia de gatit lent va pulveriza picaturi de apa pe alimente in timpul gatirii, pentru a pastra sucul si a mentine alimentele
umede. Aceasta functie este utilizata in principal pentru gatitul fructelor de mare, legume, pui, géluste care se pot usca
prea mult sau chiar se pot arde in modul normal de friteuza cu aer.
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1. Umplerea cu apa a rezervorului de apa: Scoateti rezervorul de apa din masing, deschideti capacul rezervorului de
apa, adaugati suficientd apa in rezervorul de apa. Apoi puneti capacul inapoi si puneti rezervorul de apa pe produs.

= NOTA

e Varugam sa utilizati apa pura pentru gatit. Fara apa de la robinet.

e Nu turnati apa direct pe partea superioara a produsului, pentru a evita intrarea apei in interiorul produsului.
e Varugam sa umpleti rezervorul de apa Tnainte de a utiliza functia de gatit lent.

o Capacitatea rezervorului de apa este de 200 ml, va rugam sa nu umpleti prea multa apa.

2. Puneti alimentele: trageti cosul, asezasi alimentele. Puneti cotul in aparat.

= NOTA Disperati alimentele pentru o gatire optima.

3. Setarea functiei: Selectati reteta dorita sau setati direct timpul/temperatura.

Apasati butonul E pentru a activa functia de gatire lenta. (Pictograma va clipi cand este activa.)
=— NOTA

Nu exist3 nicio functie de gatire moale pentru Pizza, modul Coacere. Apasati butonul Bl de pornire pentru a incepe
gatitul. Picgtura de apa va fi pulverizata automat pe alimente in timpul gatirii..

SETARI

Tabelul de mai jos va va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru tipurile de preparate.

= NOTA

Retineti cd aceste setari sunt orientative. Deoarece ingredientele difera ca origine, dimensiune, forma si marca, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru alimentele dumneavoastra. Deoarece tehnologia Rapid Air reincélzeste instantaneu
aerul din interiorul aparatului, daca trageti scurt cosul din aparat in timpul prajirii cu aer cald abia deranjeaza procesul.
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artofi prajiti
Cartofi subtiri
congelati

Cartofi grosi congelati

Cartofi prajiti de casa
(8X8mm)

Cartofi wedges de
casa

Cuburi de cartofi de
casa

Cartofi gratinati
Friptura

Cotlet

Hamburger

Carnati

Ciocanele pui

Piept de pui

Gustari

Pachetele de
primavara

Nugget pui congelati

Fish fingers inghetati

Paine congelata

Legume umplute

Prajitura

Tarta

Briose

Gustari dulci

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Observatii

Adaugati 12

linguri de ulei.

Adaugati 2

linguri de ulei.

Adaugati 2

linguri de ulei.
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Recomandari:

¢ Ingredientele mici necesita de obicei un timp de preparare ceva mai scurt decat ingredientele mai mari.

¢ O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate mai
mica de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

e Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si poate ajuta la
prevenirea ingredientelor prajite neuniform.

e Adaugati putin ulei n cartofii proaspeti si prajiti ingredientele pentru inca cateva minute pentru un rezultat
crocant.

¢ Nu pregatiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi cdrnatii, in friteuza cu aer.

e Gustarile pot fi preparate in cuptor se pot prepara si in friteuza cu aer.

¢ Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

¢ Folositi aluat prefabricat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul prefabricat necesita, de asemenea, un
timp de preparare mai scurt decét aluatul de casa.

e Varugam sa puneti o tava de copt sau o tava de cuptor in cosul de friteuza daca doriti sa coaceti o prajitura
sau o tarta sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau umplute.

o Puteti folosi si friteuza cu aer pentru a incalzi ingredientele. Pentru a incalzi ingredientele, setati temperatura
la 150°C timp de pana la 10 minute.

Preparare cartofi prajiti de casa

Pentru a face cartofi préjiti de casa, urmati pasii de mai jos:

1. Curéatati si feliati cartofii.
2. Spalati bine cartofii si uscati-i cu hartie de bucatarie.

3. Turnati 1/2 lingura de ulei de masline intr-un bol, puneti cartofii deasupra si amestecati pana cand sunt acoperiti cu
ulei.

4. Scoateti cartofii din castron cu degetele sau cu ustensile de bucétarie, astfel incat excesul de ulei sa ramana in bol.
Pune cartofii in cos.

5. Prajiti cartofii conform instructiunilor din acest capitol.

CURATARE
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1. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
2. Nu curatati cosul, suportul si interiorul aparatului cu ustensile metalice de bucatérie sau materiale abrazive de

curatare, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent al acestora. Scoateti stecherul de la priza pentru a
raci aparatul.

= NOTA

Scoateti cosul pentru a lasa friteuza s& se raceasca mai repede.

Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Curatati cosul si suportul cu apa fierbinte, putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Puteti indeparta orice murdarie
ramasa prin degresarea lichidului.

Cosul si suportul sunt rezistente la masina de spalat vase.

Recomandari:

e Daca murdaria este lipita de suport sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte cu putin
lichid de spalat. Puneti raftul in cos si lasati la Tnmuiat aproximativ 10 minute.

o Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si burete neabraziv.

o Curatati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta eventualele reziduuri alimentare.



CURATAREA REZERVORULUI DE APA

Dupa o perioada de utilizare, interiorul rezervorului poate reproduce bacterii. Va rugam sa curatati rezervorul in mod
regulat. Doar deschideti capacul rezervorului si clatiti-l sub curent sau curétati-l cu o carpa umeda.

DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul |asati-| s se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.

DEPANARE

Problema

Cauze posibile

Solutie

Friteuza nu functioneaza.

Aparatul nu este conectat la priza.

Puneti stecherul intr-o prizé de perete cu
fmpamantare.

Nu ati apdsat butonul de pornire.

Apasati butonul de pornire/pornire dupa ce ati

setat temperatura si timpul sau alegeti reteta rapida.

Ingredientele prajite cu
friteuza nu sunt gata.

Cantitatea de alimente din cos
este prea mare.

Pune loturi mai mici de ingrediente in cos. Loturile
mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Setati temperatura la setarea de temperatura
dorita.

Ingredientele sunt préjite
neuniform.

Anumite tipuri de alimente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla peste altele (de exemplu
cartofi prajiti) trebuie agitate la jumatatea timpului
de preparare.

Gustarile prajite nu sunt
crocante.

Ati folosit un tip de gustari menite
sa fie preparate intr-o friteuza
traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor ulei pe
gustari pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot introduce corect
cosul in aparat.

Sunt prea multe alimente in cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.
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Problema

Cauze posibile

Solutie

Din aparat iese fum alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza AR, o
cantitate mare de ulei se va scurge in cos. Uleiul
se produce in timp ce fumeaza, iar cosul se poate
ncalzi mai mult decat de obicei. Acest lucru nu
afecteaza aparatul sau rezultatul final.

Cosul contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incalzirea grasimii in cos.
Asigurati-va ca curatati corect cosul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii prajiti proaspeti
sunt prajiti in mod
neuniform.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca raman
fermi in timpul préjirii.

Nu ati clatit bine cartofii inainte
de ale praji.

Clatiti in mod corespunzator cartofii pentru a
ndeparta amidonul.

Cartofii prajiti proaspeti nu
sunt crocanti.

Calitatea crocanta a cartofilor
prajiti depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofi prajiti.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine inainte de a
adauga uleiul.

Taiati cartofii mai mici pentru un rezultat mai
crocant.

Adaugati putin ulei pentru un rezultat mai crocant.

SPECIFICATII TEHNICE

Putere: 1800W
Tensiune: 220-240V ~
Frecventa: 50/60Hz
Capacitate cos: 8L

Eliminarea corecta a acestui produs:

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE.
Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-
le in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de

unde a fost achizitionat produsul. Acesta poate prelua acest produs pentru reciclare sigurd pentru mediu.
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SLO UPORABNISKI

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

POVEZOVANJE NAPRAVE Z APLIKACIJO TESLA
SMART THINGS

1. Namestite aplikacijo Tesla Smart Things v pametni telefon z operacijskim sistemom Android ali IOS.

Android ali iOS Tesla Smart Thing

Za pametne telefone Android

Nacin 1: Z opti¢nim bralnikom v brskalniku preberite kodo QR, prenesite in namestite aplikacijo APP.

Nacin 2: Na pametnem telefonu odprite Google “Play Store” in poiicite “Tesla Smart Things”, prenesite in namestite
aplikacijo.

Za pametne telefone 10S

Nacin 1: Prosimo, poskenirajte kodo QR in sledite nasvetom, da pridete v “AppStore”, prenesite in namestite APP. Metoda
2: Na pametnem telefonu odprite aplikacijo Apple “AppStore” in poiicite “Tesla Smart Things” ter prenesite in namestite
aplikacijo.

2. Ustvarite racun. Za ve¢ informacij glejte razdelek “Podrobnosti o prijavi”.

3. Zdruzite Air Fryer z aplikacijo Tesla SmartThings na vasem pametnem telefonu. Ko napravo prvi¢ uporabite, jo

priklju¢ite na napajanje in pritisnite gumb za zagon @, gumb WiFi zasveti, indikatorska lu¢ka WiFi & pa
ugasne. Nato dolgo pritisnite gumb WiFi za 3 sekunde in zaslidali boste pisk. Indikatorska lu¢ka WiFi &

bo presla v stanje utripanja (utripa vsako 1 sekundo), funkcija WiFi pa bo v stanju pripravljenosti. Ko je v stanju
pripravljenosti, funkcije Wi-Fi cvrtnika Air Fryero ni mogoce seznaniti. Ponovno dolgo pritisnite gumb WiFi @za 3
sekunde, zasli%ali boste pisk in indikatorska lu¢ka WiFi & bo preéla v stanje utripanja (utripa vsake 0,2 sekunde), pri
&emer lahko vas telefon zdaj poveze to funkcijo WiFi. Ponovno dolgo pritisnite gumb WiFi za 3 sekunde, zaslisali
boste pisk in indikatorska lu¢ka WiFi & bo preéla v stanje po&asnega utripanja (utripa vsake 0,5 sekunde). Na tej
tocki to pomeni, da je Air Fryero vstopil v nacin povezovanja WiFi. Ponovno dolgo pritisnite gumb WiFi () za 3
sekunde, zasligali boste pisk, indikatorska lu¢ka WiFi & se bo ugasnila in funkcija WiFi bo izklopljena.

Nasvet: Ko povezujete funkcijo Wi-Fi z Air Fryerjem, mora telefon vklopiti Bluetooth.

=

Ko je funkcija WiFi uspesno vzpostavljena, indikatorska lu¢ka WiFi & ostane prizgana.

4.V aplikaciji Tesla Smart Things pritisnite “Dodaj napravo” in na zaslonu mobilnega telefona se bo prikazalo okno za
posodobitev, v katerem boste namestili napravo.
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SPLOSNI OPIS

1. Kosarica
2. Rodaj kosare
3. Prozorno okno

4. Digitalna nadzorna plos¢a na

dotik

88

5. dovod zraka

6. Odprtine za odvod zraka
7. Omrezni kabel

8. Pladenj za cvrtje

9. Rezervoar za vodo



Pritrditev rocaja kosare za cvrtje

® Rocaj kosare za cvrtje je morda v embalazi aparata razstavljen.

Pritrditev ro¢aja kosare za cvrtje:
¢ Odstranite nalepko na papirju. Potegnite ko3aro za cvrtje iz
aparata.

e Pritrdilno to¢ko na rocaju potisnite navzdol, dokler se ne zaskodi.

¢ Rocaj kosare za cvrtje se mora zakleniti in se po zaklenitvi ne sme odlepiti.

Odstranjevanje rocaja kosare za cvrtje

Odstranjevanje ro¢aja kosare za cvrtje:

e Uporabite orodje, na primer izvija¢ ali kovinski zati¢. Orodje poravnaijte z luknjo in ga potisnite navzdol, nato pa ga
nagnite navznoter.

e Zroko primite rocaj in ga izvlecite. Kon¢ano.
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Pomembnost

Pred uporabo aparata natanéno preberite ta prirocnik, saj lahko pri nepraviinem delovanju pride do poskodb. Priroénik
shranite za kasnej$o uporabo.

Nevarnost

e Zaradivec elektri¢nih in grelnih komponent ohisja ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.
¢ Da bi preprecili elektri¢ni udar ali kratek stik, v aparat ne smete spustiti tekocine.

e Vse sestavine hranite v kosari, da prepredite stik z grelnimi elementi.

¢ Med delovanjem naprave ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka.

e Polnjenje kosare z oljem lahko povzro¢i nevarnost pozara.

¢ Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti naprave.

/\ opozoriLO!

e Preverite, ali napetost, navedena na napravi, ustreza lokalni napetosti.

¢ Naprave ne uporabljajte, ¢e so vti¢, napajalni kabel ali drugi deli poskodovani.

¢ Poskodovanega napajalnega kabla ne smete zamenjati ali popraviti pri nepooblaséeni osebi.

¢ Napravo in napajalni kabel hranite zunaj dosega otrok.

¢ Napajalni kabel hranite stran od vrocih povrsin.

¢ Naprave ne vklapljajte v elektricno omrezje ali upravljalne plos¢e z mokrimi rokami.

e Vedno se prepricajte, da je vti¢ pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

¢ Naprave ne prikljuéite na zunanje ¢asovno stikalo.

¢ Naprave ne postavljajte na gorljive materiale, kot sta namizni prt ali zavesa, ali v njihovo blizino.

¢ Naprave ne postavljajte ob steno ali ob drugo napravo. Na zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm prostega
prostora, nad aparatom pa 10 cm prostega prostora.

¢ Na napravo ne postavljajte nobenih predmetov.

¢ Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem priroéniku.

¢ Naprave ne puscajte brez nadzora.

e Med cvrtjem z vrocim zrakom se skozi odprtine za odvajanje zraka spro$éa vroca para. Roke in obraz naj bodo na varni
razdalji od pare in odprtin za izstop zraka. Na vro¢o paro in zrak pazite tudi, ko ponev odstranjujete iz aparata. Vse
dostopne povrsine lahko med uporabo postanejo vroce.

e Ce iz naprave izhaja temen dim, jo takoj izkljucite iz elektricnega omreZja. Preden odstranite posodo iz aparata,
pocakajte, da se dim preneha oddajati.

(V) pozor:

. Prepricajte se, da je naprava postavljena na vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

-

2. Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Ni primeren za varno uporabo v okoljih, kot so kuhinje
za osebje, kmetije, moteli in druga nestanovanjska okolja.

3. Garancija je neveljavna, ¢e se aparat uporablja v profesionalne ali polprofesionalne namene ali ¢e se ne uporablja v
skladu z navodili. (Naprave nikoli ne uporabljajte, e je vti¢ poskodovan.)

4. Aparat se mora ohladiti priblizno 30 minut, preden ga je mogoce varno uporabljati ali istiti.
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SAMODEJNI IZKLOP

Naprava ima vgrajen ¢asovnik, ki samodejno izklopi napravo, ko odstevanje doseze ni¢lo. Aparat lahko ro¢no izklopite s
pritiskom na gumb za izklop, aparat se bo samodejno izklopil v 20 sekundah.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite vso embalazo in nalepke ali etikete.

2. Kosarico in stojalo ogistite z vro¢o vodo, nekaj tekocine za pranje in neabrazivno gobo. Te dele lahko varno o¢istite v
pomivalnem stroju.

3. Notranjost in zunanjost naprave obrisite s ¢isto krpo. Kosare ni treba napolniti z oljem in masc¢obo za cvrtje, saj
naprava deluje na vro¢ zrak.

UPORABA NAPRAVE

1. Prikljucite omrezni vti¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.
2. Previdno izvlecite kosaro iz cvrtnika.
3. Sestavine polozite v kosarico.

4. Kosarico potisnite v cvrtnik.

— Ne prekoracite indikatorja MAX (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju), saj lahko to vpliva na
= OPOMBA .
- kakovost kuhanja hrane.

@ POZOR! Med uporabo in kmalu po njej se ko3are ne dotikajte, saj se zelo segreje. Kosarico drzite le za
rocaj.

5. Ko$are ne napolnite z oljem ali katero koli drugo tekocino.
6. Prstni dotik Vklop/izklop.
7. Meni za izbiro funkcij s prsti (skupaj 8 funkcij).

PREDSTAVITEV NADZORNE PLOSCE

Gumb za Temperatura/Cas ~ WIFI  Temperatura / WiFi Gumb za Gumb za znizanje
osvetlitev gumb zaizbiro  gumb Cas prikaz Indikatorska povecanje temperature / ¢asa
lucka temperature / ¢asa

| |
® ® O o

MIN

o

® ©

«
|
%

Zacetekin  Gumb za vklop/Gumb za mehko
prekinitev gumb izklop kuhanje
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=— OPOMBA

Na voljo je 8 funkcij: Palicka, zrezek, riba, torta, pica, hot dog, krompircek, slanina. Izberete lahko razli¢na Zivila za kuhanje,
ki so vam viec.

PREDNASTAVITEV MENIJA

Meni Siumb Privzeta Privvzet Shake kMu:::]?e
ikone temperatura éas (neobvezno)

Pali¢ka ‘. 200°C 23 min Shake Da
Steak 6 200°C 12 min Shake Da
Ribe ’ 195°C 10 min Shake Da
Torta é 160°C 30 min / /
Pizza A 185°C 8 min / /
Hot dog 5 185°C 8 min Shake Da
Ocvrt krompiréek E 200°C 23 min Shake Da
Bacon ’ 175°C 12 min Shake Da

¢ Ko se dotaknete gumba menija, lahko izberete Zeleni meni. Po izbiri funkcije pritisnite gumb Start/Pauza Bl , da
zanete kuhati.

e Ce zelite med kuhanjem prilagoditi ¢as ali temperaturo, najprej pritisnite na @ . Ko se na zaslonu Na zaslonu se
prikaze ¢as, nato pritisnite gumb +/-, da povecdate/zmanjsate ¢as za 1 minuto na pritisk. Ko je na zaslonu prikazana
temperatura, pritisnite gumb +/- za povecanje/zmanj$anje za 5 stopinj na pritisk.

e Gumb Start/Pause Bl : Med postopkom cvrtja z vro¢im zrakom bo LED-svetilka delovala, ¢e pritisnete ta gumb, bo
LED-svetilka utripala. V tem primeru ta gumb deluje kot funkcija pavze. V stanju premora lahko spremenite meniin
izberete druge prednastavitve. Ce znova pritisnete ta gumb, bo cvrtnik nadaljeval s kuhanjem. Ta gumb deluje kot
funkcija ponovnega zagona.

e Z gumbom menija izberete razli¢ne funkcije kuhanja. Ko izberete meni, pritisnite gumb za zagon. Ko Zelite med

kuhanjem na primer spremeniti peko krompircka v peko, najpre;j pritisnite gumb za pavzo Bl , nato pa se dotaknite

gumba menija za peko, da preklopite na drugo funkcijo kuhanja.

Indikator tresenja WESE® | dikator tresenja se prizge, ko cikel kuhanja doseze polovico. Ta poloviéni &as vam

omogoca, da hrano v aparatu stresete ali obrnete, kar pomaga zagotoviti enakomerno kuhanje.

= OPOMBA

Ce ne odstranite kosare in ne stresete hrane, bo lucka za stresanje na nadzorni ploici ostala prizgana. Nekatere sestavine
je treba med pripravo stresati do polovice (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju). Na ta nacin izvlecite kosaro iz
aparata za rocaj in jo stresite. Nato kosaro potisnite nazaj v cvrtnik.
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8. Po kuhanju se v aparatu oglasi zvonec Auto ready. Ko petkrat zaslisite zvonec, to pomeni, da je cikel kuhanja koncan.
Kosarico izvlecite iz aparata in jo postavite na toplotno odporno drzalo.

Po izteku ¢asa grelni element preneha delovati, vendar bo ventilator deloval $e priblizno 20 sekund,

== OPOMBA . . 8 | : -
da bo varno odvajal vro¢ zrak. Na koncu bo zvonec asovnika petkrat zazvonil kot opozorilo za

konec.

9. Preverite, ali so sestavine pripravljene.

=— OPOMBA Ce sestavine e niso pripravljene, preprosto potisnite kosaro nazaj v aparat. Pritisnite gumb za
- nadzor temperature, da prilagodite nastavitev temperature, in pritisnite gumb za nadzor ¢asovnika,

da prilagodite nastavitev ¢asa. Nato pritisnite gumb Start za zagon aparata.

10. Ce zelite odstraniti sestavine (npr. govedino, pis¢anca, meso, vse sestavine z originalnim oljem in odveénim oljem iz
sestavin, zbranih na dnu kosare), uporabite klesce, da izberete sestavine eno za drugo.

= oPoMBA Pazite, ¢e zelite kosaro obrniti, saj bo olje, ki se je nabralo na dnu kosare, steklo na sestavine.

11. Ce zelite odstraniti sestavine (npr. ¢ips, zelenjavo ali sestavine brez odvecnega olja iz sestavin), izklopite kosaro in
sestavine prelijte na namizni pribor.

Nasveti:
e Ce zelite odstraniti velike ali krhke sestavine, jih s kles¢ami dvignite iz kosare.

12. Ko je serija sestavin pripravljena, je cvrtnik takoj pripravljen za pripravo druge serije.

FUNKCIJA MEHKEGA KUHANJA

Funkcija mehkega kuhanja med kuhanjem razprsi kapljico vode na hrano, da ostane so¢na in vlazna. Ta funkcija se
uporablja predvsem za kuhanje morskih sadezev, zelenjave, pis¢anca, cmokov, ki se lahko v obi¢ajnem nacinu cvrtja

presusijo ali celo zazgejo.
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1. Polnjenje rezervoarja za vodo: Odstranite rezervoar za vodo s stroja, odprite pokrov rezervoarja za vodo, dodajte
dovolj vode v rezervoar za vodo.Nato namestite pokrov nazaj in namestite rezervoar za vodo na izdelek.

=— OPOMBA

e Za kuhanje uporabljajte ¢isto vodo. Brez vode iz pipe.

Ne nalivajte vode neposredno na zgomji del izdelka, da voda ne pride v notranjost izdelka.
e Pred uporabo funkcije mehkega kuhanja napolnite posodo za vodo.
¢ Prostornina rezervoarja za vodo je 200 ml, zato ne napolnite prevec vode.

2. Vstavite hrano: Izvlecite koSaro in vanjo vstavite hrano. Kosarico potisnite nazaj na izdelek.

= oPOMBA Hrano &im bolj razporedite, da se bo bolje skuhala.

3. Nastavitev funkcije: Izberite Zeleni kuharski recept ali neposredno nastavite temperaturo/cas.
Pritisnite gumb E da aktivirate funkcijo mehkega kuhanja. (Ko je aktivna, ikona utripa.)

= OPOMBA

Opomba: Funkcija mehkega kuhanja ni na voljo za pico, nacin Peka. Za zacetek kuhanja Bl pritisnite gumb za zagon.
Vodna kapljica bo med kuhanjem samodejno prsila na hrano.

NASTAVITVE

Spodnja preglednica vam bo pomagala izbrati osnovne nastavitve za sestavine.

= OPOMBA
Upostevajte, da so te nastavitve okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru, velikosti, obliki in blagovni znamki, ne

moremo zagotoviti najboljSe nastavitve za vase sestavine. Ker tehnologija Rapid Air takoj segreje zrak v aparatu, med
cvrtjem z vro¢im zrakom koSaro za kratek ¢as izvlecite iz aparata, kar skorajda ne moti procesa.
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cvrt krompiréek

Tanek zamrznjen
krompircek

Debeli zamrznjeni
krompircek

Domadi krompiréek (
8X8 mm)

Domadi krompirjevi
klini

Domace krompirjeve
kocke

ompirjev gratin
Steak

Mesne kotlete

Hamburger

Zvitek klobase

Pali¢ice za bobne

Pis¢ancje prsi

Prigrizki

Spomladanski zvitki

Zamrznjeni
piséandji koscki
Zamrznjene ribje
palcke

Zamrznjen kruh v
drobtinah

Polnjena zelenjava

Torta

Quiche

Muffini

Sladki prigrizki

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Cas (Min)

11-20
10-16
18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15
18-22

10-15

20-25
20-22
15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Pripomba

Dodajte 1/2
Zlice olja
Dodajte 1/2
Zlice olja
Dodajte 1/2
Zlice olja
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Nasveti:

® Za majhne sestavine je obi¢ajno potreben nekoliko krajsi ¢as priprave kot za vecje sestavine.

o Vedja kolic¢ina sestavin zahteva le nekoliko daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa le nekoliko
krajsi ¢as priprave.

e Med pripravo manjsih sestavin, ki jih med pripravo stresete na pol, optimizirate rezultat in preprecite
neenakomerno ocvrte sestavine.

e Svezemu krompirju dodajte nekaj olja in sestavine prazite $e nekaj minut, da bodo hrustljave.

e Vzra¢nem cvrtniku ne pripravljajte iziemno mastnih sestavin, kot so klobase.

o Prigrizke lahko pripravite v pedici, lahko pa tudi v cvrtniku.

® Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov.

e Za hitro in enostavno pripravo prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Predhodno pripravljeno
testo zahteva tudi krajsi ¢as priprave kot doma pripravljeno testo.

o Ce zelite spei torto ali kvasnik ali ée Zelite ocvreti krhke sestavine ali polnjene sestavine, v kosaro za
cvrtje vstavite pekac ali posodo za peko v pecici.

e Zraéni cvrtnik lahko uporabite tudi za segrevanje sestavin. Za segrevanje sestavin nastavite
temperaturo na 150° C za najve¢ 10 minut.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo domacega krompircka sledite spodnjim korakom:
1. Krompir olupite in nareZite na rezine.

2. Krompirjeve palcke temeljito operite in jih osusite s kuhinjskim papirjem.
3. Vskledo vlifte 1/2 Zlice olivnega olja, nanj polozite pal¢ke in mesajte, dokler se palc¢ke ne premazejo z oljem.

4. S prsti ali kuhinjskim pripomockom odstranite palcke iz posode, da odvecno olje ostane v posodi. Pal¢ke polozite v
kosarico.

5. Krompirjeve pal¢ke ocvrite v skladu z navodili v tem poglavju.

CISCENJE
1. Napravo odistite po vsaki uporabi.

2. Kosare, stojala in notranjosti aparata ne Cistite s kovinskimi kuhinjskimi pripomocki ali abrazivnimi €istilnimi sredstvi,
saj lahko to poskoduje njihov nelepljiv premaz. Da se aparat ohladi, izvlecite omrezni vti¢ iz stenske vti¢nice.

= OPOMBA

¢ QOdstranite kosaro, da se cvrtnik hitreje ohladi.

e Zunanjost naprave obrisite z vlazno krpo.

e Kosarico in stojalo odistite z vro¢o vodo, tekocino za pomivanje posode in neabrazivno gobo. Vse preostale nedistoce
lahko odstranite s tekocino za razmascevanje.

e Kosara in stojalo sta primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Nasveti:

e Ce se umazanija prilepi na stojalo ali dno kosare, jo napolnite z vio¢o vodo z nekaj tekocine za
pranje perila. Stojalo polozite v kos$ in ga pustite namakati priblizno 10 minut.

¢ Notranjost naprave ocistite z vro¢o vodo in neabrazivno gobo.

¢ Grelni element ocistite s Cistilno krtacko, da odstranite morebitne ostanke hrane.
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CISCENJE REZERVOARJA ZAVODO

Po dolo¢enem &asu uporabe se lahko v notranjosti rezervoarja razmnozijo bakterije. Rezervoar redno Cistite. Preprosto
odprite pokrov rezervoarja in ga sperite pod curkom vode ali ga odistite z vlazno krpo.

SKLADISCE

1. Odklopite aparat iz elektricnega omreZja in pustite, da se temeljito ohladi.

2. Prepricajte se, da so vsi deli €isti in suhi.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Mozni vzroki

Resitev

Zraéni susilnik ne deluje.

Naprava ni prikljuéena na
elektri¢no omrezje.

Omrezni vti¢ vstavite v ozemljeno vti¢nico.

Niste pritisnili gumba za zagon.

Ko nastavite temperaturo in ¢as ali izberete hitri
recept, pritisnite gumb za zagon/izklop.

Sestavine, ocvrte z zraénim
cvrtnikom, niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v kosari je
prevelika.

V kosarico dajte manjse serije sestavin. Manjse
serije so bolj enakomerno ocvrte.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Nastavite temperaturo na zeleno nastavitev
temperature.

Sestavine so v zratnem
cvrtniku neenakomerno
ocvrte.

Nekatere vrste sestavin je treba

pretresti na polovici ¢asa priprave.

Sestavine, ki leZijo druga na drugi ali druga ¢ez
drugo (npr. krompiréek), je treba na polovici ¢asa
priprave pretresti.

Ocvrti prigrizki niso
hrustljavi, ko pridejo iz
susilnika na zrak.

Uporabili ste vrsto prigrizkoy,
ki so namenjeni pripravi v
tradicionalnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke iz pecice ali jih rahlo premazite z

oljem, da bodo bolj hrustljavi.

Kogare ne morem pravilno
vstaviti v aparat.

V kosari je preved sestavin.

Kosare ne napolnite do visine, ki presega oznako
MAX.
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Problem

Mozni vzroki

Resitev

|z aparata se vali bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v cvrtniku AIR cvremo mastne sestavine, se v
kosaro izlije velika koli¢ina olja. Olje se pri tem kadi,
kosara pa se lahko segreje bolj kot obi¢ajno. To ne
vpliva na delovanje aparata ali kon¢ni rezultat.

V kogarici so $e vedno ostanki
mascobe, ki so nastali pri prejsnji
uporabi.

Beli dim je posledica segrevanja maséobe v kosari.
Poskrbite, da boste kosarico po vsaki uporabi
ustrezno odistili.

Svezi krompircek je
v zra¢nem cvrtniku
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da med
cvrtjem ostane ¢vrst.

Krompirjevih pal¢k pred cvrtjem
niste dobro oprali.

Krompirjeve pal¢ke dobro sperite, da odstranite
Skrob z zunanije strani palck.

Svezi krompircek ni
hrustljav, ko pride iz zraéni
susilnik.

Hrustljavost krompiréka je
odvisna od koli¢ine olja in vode v
krompircku

Preden dodate olje, poskrbite, da krompirjeve
paléke dobro osusite.

Za bolj hrustljav rezultat krompirjeve palcke
narezite na manjse koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte nekoliko vec¢ olja.

TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Mo¢: 1800W
Napetost: 220-240V ~
Frekvenca: 50/60Hz
Kapaciteta kosare: 8L

Pravilno odstranjevanje tega izdelka:

Ta oznaka oznacuje, da se ta izdelek ne sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki po vsej EU. Da bi
preprecili morebitno $kodo za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odlaganja odpadkoyv, jih odgovorno
reciklirajte in tako spodbudili trajnostno ponovno uporabo materialnih virov. Ce Zelite vrniti rabljeno napravo, uporabite
sisteme za vra¢anje in zbiranje ali se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ti lahko ta izdelek prevzamejo za

okolju varno recikliranje.
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"SRB UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe paZljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

POVEZITE SVOJ UREDAJ SA TESLA SMART THINGS
APLIKACIJOM

1. Instalirajte Tesla Smart Things aplikaciju na svoj pametni telefon putem Android-a ili IOS-a.

Android ili i0S Tesla Smart Thing

Za Android pametne telefone

Metod 1: Skenirajte QR kod sa skenerom u pretrazivacu, preuzmite i instalirajte aplikaciju.

Metod 2: Otvorite Google Play prodavnicu na svom pametnom telefonu i potraZite “Tesla Smart Things”, preuzmite i
instalirajte aplikaciju.

Za i0S pametne telefone

Metod 1: Skenirajte QR kod i pratite uputstva da biste usli u "AppStore”, preuzmite i instalirajte aplikaciju.

Metod 2: Otvorite Apple AppStore na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Things”, preuzmite i instalirajte
aplikaciju.

2. Napravite nalog. Za vi$e informacija pogledajte odeljak “Detalji prijave”.

3. Uparite Air Fryer sa aplikacijom Tesla SmartThings na svom pametnom telefonu. Kada prvi put koristite uredaj,
povezite ga sa napajanjem i pritisnite dugme za pokretanje @, dugme WiFi e zasvetleti, a WiFi indikatorska
lampica & ¢e se ugasiti. Zatim dugo pritisnite dugme WiFi @ na 3 sekunde i éucete zvuéni signal. WiFi indikatorska
lampica & de udi u trepéuce stanje (treperi svake 1 sekunde), a WiFi funkcija ée biti u re¢imu pripravnosti. Kada
je u rezimu pripravnosti, WiFi funkcija Air Fryero se ne moze upariti. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi na3
sekunde, ¢udete zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & e udi u stanje blica (treperi svakih 0,2 sekunde), u kom
trenutku vas telefon sada moze da poveze ovu WiFi funkciju. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi 3 sekunde,
&ucete zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica @ ¢e uéi u stanje sporog treptanja (treperi svakih 0,5 sekundi). U
ovom trenutku, to znaci da je Air Fryero usao u rezim WiFi uparivanja. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi na3
sekunde, ¢ucete zvuéni signal, WiFi indikatorska lampica & ¢e se ugasiti, a WiFi funkcija ¢e se iskljuciti.

Savet: Kada povezujete WiFi funkciju sa Air Fryerom, telefon mora da uklju¢i Bluetooth.
Kada je WiFi funkcija uspe$no povezana, WiFi indikatorska lampica & ¢e ostati upaljena.

4. U Tesla Smart Things aplikaciji pritisnite “Dodaj uredaj” i na ekranu vaseg mobilnog telefona pojaviée se prozor za
azuriranje kako biste instalirali svoj uredaj.
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OPSTI OPIS

. Korpa
. Ru¢ka korpe
. Prozirni prozor

. Digitalna kontrolna tabla na dodir

a o~ w N -

. Ulaz za vazduh
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6. Otvori za izlaz vazduha
7. Glavni kabl
8. Posuda za przenje

9. Rezervoar za vodu



Postavljanje drske korpe za przenje

® Rucka korpe za przenje moze dodi rastavljena u pakovanju
vaseg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

o Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pri¢vrééivanja na ru¢ki nanize dok ne klikne na svoje mjesto.

o Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuce mjesto i ne smije se odvojiti kada je zakljuana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:
e Koristite alat, kao $to je Srafciger ili na§ metalni pin. Poravnajte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka

unutra.
e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Zavrseno.
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Vazno

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo prije upotrebe uredaja jer moze doci do osteéenja usljed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da saduvate ovo uputstvo za buduéu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste sprecili elektri¢ni Sok ili kratak spoj.

¢ Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

e Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

e Punjenje korpe uljem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\\ uPOZORENJE!

¢ Ne koristite uredaj ako je ostecen utika¢, strujni kabl ili neki drugi dio.

¢ Ne trazite od neovlastenih osoba da zamijene ili poprave osteceni strujni kabl.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabl van domasaja djece.

e Drzite strujni kabl dalje od vruéih povrsina.

e Ne prikljucujte uredaj niti koristite kontrolnu tablu mokrim rukama.

e Uvijek se uvjerite da je utika¢ pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

¢ Ne povezujte uredaj sa spoljnim prekidacem sa tajmerom.

* Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjesa.

¢ Ne postavljajte uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza i sa strane, i 10 cm
slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Ne stavljajte nista na vrh uredaja.

¢ Ne koristite uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priruéniku.

¢ Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vruéim zrakom, vruéa para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder budite oprezni s vru¢om parom i zrakom prilikom vadenja
posude iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruc¢a tokom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
prije nego $to uklonite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

N
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. Uvjerite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

. Ovaj uredaj je namenjen samo za kuénu upotrebu. Nije pogodan za bezbjednu upotrebu u okruzenjima kao $to su

kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

. Garancija je nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi prema

uputstvima. (Nikada nemoijte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

. Uredaju je potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi prije nego $to bude bezbejdan za rukovanje ili ¢Gis¢enje.



AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. MoZete ru¢no iskljuditi uredaj
pritiskom na dugme za iskljucivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i reSetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbedno prati u masini za pranje sudova.

3. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnoéom za przenje
jer uredaj radi na vru¢ vazduh.

KORISTENJE UREPAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu utiénicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryer-a.
3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

= NAPOMENA Ne prelazilte MAX oznaku (vidjeti odeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
- kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite korpu
* samozarucku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noséu.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/isklju¢ivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Taster svetla Taster za izbor ~ WIFI Vreme/ WiFi Taster za poveéanje Taster za smanjenje
vremena taster Temperatura indikatorska ~ temperature / temperature /
displej lampica vremena vremena

\

MIN

Taster za Taster za Taster za meko
pokretanjei  uklju¢ivanje i kuvanje
pauzu iskljucivanje
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= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kolag, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina. MozZete izabrati razli¢ite vrste hrane za
kuvanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI

Meni Taster ikone Podratzel::;)evana Podr?::::vano Mesanje M?:;cli(::z;‘je

Bataci ‘. 200°C 23 min Promesati Da

Biftek 6 200°C 12 min Promesati Da

Riba ’ 195°C 10 min Promesati Da

Kola¢ é 160°C 30 min / /

Pizza A 185°C 8 min / /
Hot dog 5 185°C 8 min Promesati Da
Pomfrit H 200°C 23 min Promesati Da

=

Slanina ’ 175°C 12 min Promesati Da

¢ Nakon pritiska tastera za meni, mozete odabrati meni koji zelite. Nakon odabira funkcije, molimo vas da dodirnete
dugme Start/Pauza | kako biste zapoceli kuhanje.

e Tokom procesa kuhanja, ako Zelite da prilagodite vrijeme ili temperaturu, prvo njezno pritisnite @ Kada se na
ekranu prikaze vrijeme, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 1 minut po pritisku. Kada se na ekranu
prikaze temperatura, pritisnite +/- dugme da biste povedali/smanjili za 5 stepeni po pritisku.

e Dugme Start/Pauza Bl : Tokom procesa przenja vru¢im vazduhom, LED lampa ce biti aktivna. Ako pritisnete ovo
dugme, LED lampa ¢e poceti da trepée. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju mozete promeniti
meni i izabrati drugu prethodno podesenu opciju. Zatim, ponovo pritisnite ovo dugme i friteza ée nastaviti sa radom.
Ovo dugme takode sluzi kao funkcija ponovnog pokretanja.

e Dugme za meni bira razli¢ite funkcije kuhanja. Nakon $to izaberete meni, pritisnite dugme za pocetak. Tokom procesa
kuhanja, naprimjer, ako zelite da promenite przenje krompira u pecenje, prvo pritisnite dugme Pauza | , zatim
dodirnite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkciju kuvanja.

e Indikator mesanja #®EE® . | dikator mjedanja ¢e se upaliti kada ciklus kuhanja dostigne polovinu vremena. Ovo
vrijeme vam daje priliku da promjesate ili okrenete hranu u aparatu, $to pomaze da se osigura ravnomjerno kuhanje.

= NAPOMENA
Ako ne izvadite korpu i ne promjesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli ¢e ostati upaljeno. Neke namirnice

zahtjevaju da se promjesaju na polovini vremena pripreme (vidi odeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu rucke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.
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8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znadi da je kuhanje
zavr$eno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplotu.
=— NAPOMENA Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ¢e nastaviti da radi oko
- 20 sekundi kako bi otpustao vruéi vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5
puta kao zavrsni alarm.

9. Provjerite da li je hrana spremna.

=— NAPOMENA Ako hrana jos nije spremng,jednostayﬁo vratite ko'rpu nazad u urefiaj.} I?ritisnite dugme za

- kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli

uredaj.

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ée se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA e
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. ¢ips, povrée ili hranu bez viska ulja), iskljuéite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
o Koristite hvataljke za vadenje velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

FUNKCIJA MEKOG KUHANJA

Funkcija mekog kuhanja ¢e tokom kuhanja prskati kapljice vode po hrani kako bi sacuvala so¢nost i odrzala hranu
vlaznom. Ova funkcija se uglavnom koristi za kuhanje morskih plodova, povrca, piletine, knedlii sli¢no, koje mogu postati
previse suhi ili ¢ak izgorjeti u normalnom rezimu przenja vazduhom.
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1. Punjenje vode u rezervoar za vodu: lzvadite rezervoar za vodu iz masine, otvorite poklopac rezervoara, dodajte
dovoljno vode u njega. Zatim vratite poklopac i postavite rezervoar za vodu na proizvod.

= NAPOMENA

¢ Molimo koristite ¢istu vodu za kujanje. Ne koristite vodu iz slavine.

¢ Ne sipajte vodu direktno na vrh proizvoda kako biste izbjegli ulazak vode unutar proizvoda.
® Molimo napunite rezervoar za vodu prije upotrebe funkcije mekog kuhanja.

o Kapacitet rezervoara za vodu je 200ml, molimo ne sipajte previse vode.

2. Stavite hranu: lzvucite korpu, zatim stavite hranu unutra. Povucite korpu nazad u uredaj.

== nAPOMENA Molimo rasporedite hranu Sto je vie moguce da bi se bolje skuhala.

3. Podesavanje funkcije: Izaberite zeljeni recept za kuhanje ili direktno podesite temperaturu/vrijeme.
Pritisnite dugme E da aktivirate funkciju mekog kuhanja. (Ikona ce treptati kada bude aktivna.)

= NAPOMENA

Ne postoji funkcija mekog kuvanja za rezim pice, pecenie. Pritisnite dugme Bl za pocetak da biste zapogeli kuvanje. Kap
vode ce se automatski rasprsiti na hranu tokom kuvanja.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i

brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlacenje korpe iz uredaja tokom przenja vruc¢im vazduhom jedva narusava
proces.
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omfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapidi
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domadi krompir

krigke

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger
Rolovane kobasice
Pile¢i bataci
Pileée grudi
Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti pileci
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute hlebne
mrvice

Punjeno povrée
Kola¢
Kis
Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Vreme (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Napomena

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja
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Saveti:

® Manji komadi hrane obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

e Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomodi u
sprecavanju neujednacenog przenja sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jo$ nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomifrita je 500 grama.

Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva krace
vreme pripreme u odnosu na domade testo.

Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako Zelite da pecete kolac ili ki$ ili ako zelite da przite
lomljive ili punjene sastojke.

e Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita:

Da biste napravili domaci pomfrit, pratite sledece korake:
1. Ogulite i isecite krompire na Stapice.

2. Dobro ih operite i osusite kuhinjskim ubrusom.
3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompire u posudu i mesajte dok se ne prekriju uljem.
4. lzvadite krompire iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ih u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Ocistite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, resetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iséenje,

jer to moze ostetiti nelepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne uti¢nice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

¢ Izvucite korpu da biste omogudili brze hladenije friteze.

e Obrisite spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i resetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

o Korpa i reSetka se mogu prati u masini za pranje suda.

Saveti:

o Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite reetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

o Ocdistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

e Cetkom za ¢iscenje odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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CISCENJE REZERVOARA ZA VODU

Nakon nekog vremena koristenja, unutrasnjost rezervoara moze postati leglo bakterija. Molimo redovno ¢istite rezervoar.
Jednostavno otvorite poklopac rezervoara i isperite ga pod mlazom vode ili ocistite vlaznom krpom.

SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente ¢iste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzroci Resenje
Aparat nije prikljuen u struju. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
AIR FRYER ne radi. Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon

Niste pritisli dugme za pokretanje.

$to podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi
recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se
prze ravnomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporuc¢eno
podesavanje temperature.

Hrana se przi neujednaceno
u AIR FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini viemena
pripreme

Sastojci koji leze jedan preko drugog ili su
preklopljeni (npr. pomfrit) treba da se promesaju na
polovini viremena pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz AIR
FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za remnu ili lagano premazite
uljem grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno da
ubacim korpu u uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi.

Ne punite korpu preko oznake MAX.
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Problem

Moguci uzroci

Resenje

Iz uredaja izlazi beli dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh,
velika kolic¢ina ulja ée procuriti u korpu. Ulje moze
proizvesti beli dim i korpa se moze vise zagrejati
nego obi¢no. To ne uti¢e na rad uredaja ili krajnji
rezultat.

Korpa jos$ uvek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Beli dim nastaje zbog zagrevanja masti u korpi.
Uvek pravilno odistite korpu posle svake upotrebe.

Svezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite sveze krompire i pobrinite se da ostanu
&vrsti tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapice krompira temeljno da biste uklonili
skrob sa spoljne strane stapica.

Svezi pomfrit nije hrskav
kada izade iz AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira pre
nego $to dodate ulje.

Isecite krompir na manje komade za hrskaviji
rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1800W
Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz

Kapacitet korpe za przenje: 8L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuc¢nim otpadom sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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